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PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N° 040/2018
PROCESSO DE COMPRAS N°: 2283/2018
DATA DE RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES: 06/09/2018

HORARIO: 14:00 HORAS

O Municipio de Maua, através do Sr. Secretario de Seguranca Alimentar fara realizar na Diviséo de Compras, situado na Avenida Jo&o
Ramalho, 205 — Vila Noémia — Maua/SP, CEP 09371-520, telefone: (11) 4512-7825 licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL PARA

REGISTRO DE PREGOS COM COTA RESERVADA DE ATE 25% DO OBJETO PARA ME/ EPP/ EQUIPARADOS, do tipo MENOR
PRECO, para a aquisi¢do dos produtos descritos no Anexo | deste Edital, para a Prefeitura do Municipio de Maua.

O presente Pregao sera processado e julgado em conformidade com as Leis Federais n.°s 8666/93 e 10520/02, a Lei Complementar n°.
123/06 alterada pela Lei Complementar n°147, de 7 de agosto de 2014, os Decretos Municipais n°. 6783/05 e 7841/13, com as normas
deste instrumento e demais normas legais atinentes a espécie.

Critério de Julgamento: menor preco por LOTE.
A Ata de Registro de Pregos sera gerenciada pela Secretaria de Seguranga Alimentar

As despesas serdo suportadas pela respectiva dotagdo orcamentaria n°.:3.3.90.30 — Recurso: Transferéncias e Convénios
Federais/Tesouro.

Constituem anexos do presente Edital e dele fazem parte integrante os seguintes documentos:

ANEXO | TERMO DE REFERENCIA

ANEXO Il MODELO DE DOCUMENTO DE CREDENCIAMENTO

ANEXO Il MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ANEXO IV MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DAS EXIGENCIAS DE HABILITAGAO
ANEXO V MODELO DE DECLARAGAO REFERENTE O ARTIGO 7° DA CONSTITUICAO
ANEXO VI MODELO DE DECLARAGAO DE IDONEIDADE

ANEXO VII MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

ANEXO VIII MODELO DE DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO DE EMPRESA

ANEXO IX MODELO DE PROPOSTA (COTA PRINCIPAL E COTA RESERVADA)

ANEXO X TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO

ANEXO XI DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TCE-SP

ANEXO XII MODELO DE DECLARAGAO QUE NADA DEVE A FAZENDA PUBLICA DE MAUA

OBS: O Edital podera ser consultado, no Departamento. de Compras, sito a Av. Jodo Ramalho, 205, 1° andar — Pago Municipal, Centro,
Maua - SP, no horario das 08:00 as 17:00 horas, e retirado pelo site: www.maua.sp.gov.br, devendo a empresa enviar o comprovante de
retirada do edital via e-mail: cpl@maua.sp.gov.br, sob pena de ndo receber os comunicados, esclarecimentos, entre outros. Maiores
informacdes (11) 4512-7825.

DO OBJETO

1. O presente Pregdo tem como objeto o REGISTRO DE PREGOS PARA FORNECIMENTO DE KIT LANCHE DESTINADO A ATENDER
AS DEMANDAS DO MUNICIPIO DE MAUA, conforme especificagdes e estimativas de consumo constantes do Anexo |.

1.1. O fornecimento devera ser realizado na forma e condigbes fixadas no presente instrumento, quando solicitado pela Secretaria
constante no preambulo, ou para quaisquer outras secretarias do Municipio que vierem a aderir a Ata de Registro de Pregcos durante o
periodo de sua vigéncia.

DO SISTEMA DO REGISTRO DE PREGOS
2. DO REGISTRO DE PRECOS

a) O Sistema de Registro de Precos regula-se pelas normas gerais da Lei Federal n°. 8666/93, especialmente seu artigo 15, e pelos
procedimentos previstos nos Decretos Municipais n°. 6783/05, 5699/97 e 7273/09 e demais normas complementares.

b) A existéncia de precgos registrados ndo impede a Administragdo, sempre que julgar conveniente e oportuno, efetivar as contratagdes
por meio de procedimento licitatério especifico ou de contratagéo direta, respeitada a legislagéo vigente, sendo assegurado ao detentor da
Ata a preferéncia em igualdade de condicdes.

c) O direito de preferéncia previsto na alinea anterior dar-se-a caso a Administragao opte por realizar a aquisigao através de licitagao
especifica ou diretamente, nos termos da legislagdo vigente e o prego encontrado for igual ou superior ao validamente registrado. Nesta
hipotese o detentor da Ata de Registro de Precos tera assegurado seu direito a contratacéo.

d) E vedada a aquisigdo do produto por valor igual ou superior ao prego registrado, ressalvada a hipétese de esgotamento da
capacidade de fornecimento do detentor da ata de registro de pregos.

e) Finda a licitagdo com a adjudicacdo do objeto, a Secretaria interessada, na condigdo de 6rgdo gerenciador, fara registrar o preco
ofertado pelo(s) licitante(s) vencedor (es) em ata prépria.

f) A contratacdo com o detentor da Ata de Registro de Pregos sera formalizada pela Secretaria indicada no predmbulo deste Edital,
através de instrumento contratual ou, emissédo de nota de empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro similar, nos termos do art.
62, da Lei Federal n°. 8.666/93.

g) Nos termos da Lei Federal n°. 8.666/93 sera conferida total publicidade aos documentos referidos na alinea anterior.

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
FONES 4512-7825, CNPJ 46.522.959-0001-98, INSCR. EST. ISENTA, SITE WWW.MAUA.SP.GOV.BR

Pagina 1 de 26


http://WWW.MAUA.SP.GOV.BR/
http://www.maua.sp.gov.br/

Fls. n°:
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA Proc. n°: 2283/2018
SECRETARIA DE FINANCAS
DIVISAO DE COMPRAS

Rubrica:

DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

3. Homologada a presente licitagdo, a Administragdo convocara o vencedor para lavratura do documento denominado ATA DE REGISTRO
DE PRECOS - ANEXO Il que contera o seguinte:

o Numero de ordem em série anual;
o Numero da licitagdo e do procedimento administrativo e sua modalidade;
« Orgaos e unidades integrantes do registro;

* Qualificagédo do detentor do registro e seu representante legal;
o Descricdo do objeto licitado;

o Precos ofertados pelo detentor do registro;

e Prazos, locais de entrega e forma de pagamento, pactuados;
o Numero da dotagdo orcamentaria a ser onerada;

¢ Valor estimado da ata;

e Marca dos produtos.

3.1. A Ata de Registro de Pregos sera lavrada em 03 (trés) vias, devendo uma ser juntada ao processo que lhe deu origem, outra entregue
ao detentor da Ata e a terceira para arquivo.

3.1.1. Sera fornecida uma copia da ata para cada um dos 6rgéos participantes, visando o seu aperfeicoamento.
DA VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS
4. O prazo de validade da ata de registro de precos sera de 12 (doze) meses, contados a partir da sua assinatura.

4.1. A expiragao do prazo de vigéncia da ata de registro de pregos ndo implicara na extingdo dos ajustes dela decorrentes, ainda em
execugao.

DA PARTICIPAGAO

5. Poderao participar da licitagado as interessadas, doravante denominadas Licitantes, que pertencerem ao ramo de atividade pertinente
com o objeto desta licitagdo e que atenderem a todas as exigéncias deste Edital e de seus Anexos, consoante a forma abaixo:

5.a) Para o lote relativo a COTA PRINCIPAL - todos os interessados que atenderem aos requisitos deste Edital;

5.b) Para o lote relativo a COTA RESERVADA — somente as empresas enquadradas como microempresas, empresas de pequeno porte e
equiparados (artigo 3° e 18-E e seu §3°, ambos da Lei complementar n° 123/06, com a redagao dada pela Lei Complementar n°® 147/14,
observando-se a ndo ocorréncia de quaisquer dos impedimentos do § 4° do artigo 3° de mesma Lei).

5.1. Nao poderao concorrer, direta ou indiretamente, nesta licitagdo ou participar do contrato dela decorrente, as empresas:
a) Estejam declaradas inidéneas (art. 87,V da Lei n° 8.666/93);

b) Impedidas de licitar e contratar com o Municipio de Maua (art.87, Il da Lei n® 8.666/93);

¢) Que possuam qualquer outro impedimento legal para tanto;

d) Que ndo possuam em seu objeto social, ramo de atividade que seja pertinente ao objeto a ser licitado.

e) Reunidas em consércio.

5.2. Poderéo participar da licitagdo os interessados, doravante designados licitantes, que atenderem a todas as exigéncias deste edital e
de seus anexos.

5.3. A empresa licitante devera ser representada fisicamente, por seus sécios ou seus representantes devidamente credenciados em
sessdo publica, sob pena da licitante ndo formular lances verbais e interpor recursos.

DO CREDENCIAMENTO PARA MANIFESTAGAO NAS SESSOES
6. Do credenciamento para manifestagdo nas sessoes:

6.1. No dia, hora e local estipulados no presente Edital, os licitantes deverado estar representados por agentes credenciados, com poderes
especificos para formular lances verbais, bem como para a pratica de todos os atos inerentes ao certame, portando documento pessoal de
identificagdo, documentacdo comprobatéria dos poderes do credenciante, mediante a apresentagdo dos elementos a que se referem os
subitens “6.1.2” e “6.1.3”, para credenciamento junto ao pregoeiro.

6.1.1. O documento de credenciamento devera ser entregue ao pregoeiro juntamente com a respectiva cédula de identidade ou
equivalente, em separado dos envelopes “PROPOSTA” e “DOCUMENTOS”.

6.1.2. O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procuragéo ou instrumento particular com firma reconhecida, devendo
obrigatoriamente apresentar os dados constantes do Anexo II.

6.1.2.1. O documento de credenciamento devera vir acompanhado de contrato social ou documento equivalente, que comprove os poderes
de quem o estéa constituindo.
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6.1.3. Se a licitante estiver representada por proprietario, soécio, dirigente ou pessoa de condigdo assemelhada, devera apresentar
documento comprobatdrio da sua condi¢éo, no qual estejam expressos os seus poderes para exercerem direitos e assumir obrigagbes em
nome daquela, também acompanhado de documento pessoal de identificagéo, estando neste caso, dispensado da apresentagcéo do Termo
de Credenciamento, objeto do Anexo II.

6.1.4. Ainobservancia dos termos do subitem 6.1.3 impedira a licitante de formular lances verbais e interpor recursos.

6.1.5. O documento de identificagdo do representante legal ou de credenciamento sera retido pelo pregoeiro e juntado ao processo
licitatorio.
6.1.6.Sera indeferido o credenciamento sempre que nao forem apresentados os documentos necessarios a identificagdo do interessado ou

demonstrada sua condi¢do de representante legal do licitante, e dos poderes especificos para pratica dos atos do pregdo, como dar
lances, manifestar a intengéo de recorrer, desistir e renunciar a esse direito.

6.1.7 Os interessados em acompanhar as sessdes de abertura dos envelopes que ndo tenham sido credenciados, poderdo fazé-lo desde
que nao interfiram, de modo algum, no bom andamento dos trabalhos.

6.1.8 Nenhum interessado podera representar mais de uma empresa;

6.1.9.Juntamente com o credenciamento os licitantes deverdo entregar a Declaragdo de Cumprimento dos Requisitos Habilitatérios, objeto
do Anexo IV, bem como, declaragdo de que se encontra enquadrada na condi¢cdo de pequena empresa nos termos da legislacéo fiscal e
societaria, conforme modelo constante no Anexo VIII.

6.1.10. A ndo apresentacdo da Declaragdo de Cumprimento dos Requisitos Habilitatérios ndo sera objeto de desclassificagdo do licitante,
desde que, presente o representante credenciado, o faga, de proprio punho, antes do inicio dos trabalhos.

6.1.11. Quanto as microempresas e empresas de pequeno porte:

6.1.11.1. Apresentar Declaragdo de microempresa ou empresa de pequeno porte visando ao exercicio da preferéncia prevista na Lei
Complementar n°. 123/06 e suas alteragdes, que devera ser feita de acordo com o modelo estabelecido no Anexo VIl deste edital, e
apresentada FORA dos envelopes n°. “01"PROPOSTA (COTA PRINCIPAL OU COTA RESERVADA)" e n°.” 02” (DOCUMENTOS DE
HABILITAGAO).

6.1.12. Finalizada a etapa de credenciamento, o Pregoeiro declarara encerrada esta fase e procedera ao recebimento dos envelopes que
deverao conter as propostas comerciais € os documentos de habilitagdo, em invélucros separados, indevassaveis, lacrados e rubricados
no fecho, contendo os dizeres conforme item 8.1 e 8.2.

DAS DATAS DE RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES

7. Os interessados em participar do presente Pregéo, deverdo comparecer, no Pago Municipal — Divisdo de Compras, 1° andar, com os
envelopes “PROPOSTA (COTA PRINCIPAL OU COTA RESERVADA)” e “DOCUMENTOS DE HABILITAGAO”, no endereco, data e hora
estabelecidos no preambulo deste Edital.

7.1. Nao sera aceita, em hipotese alguma, a entrega de envelopes em desacordo com o item anterior.
DO CONTEUDO DOS ENVELOPES
8. DOS ENVELOPES “PROPOSTA DE PREGOS” E “DOCUMENTAGAO”

8.1. DO ENVELOPE “01” - contendo as propostas da COTA PRINCIPAL e da COTA RESERVADA, SEPARADAMENTE, conforme o
enquadramento da empresa, nos termos dos itens 5.a e 5.b deste Edital e na forma abaixo estabelecida, e do ENVELOPE “2” contendo
os Documentos de Habilitagdo, ambos em involucros separados, indevassaveis, e devidamente lacrados, contendo os seguintes dizeres
em suas faces externas:

ENVELOPE “1”
COTA PRINCIPAL - Participacdo de empresas de qualquer forma societaria.
EDITAL DE PREGAO N° 040/2018
PROPOSTA COMERCIAL
RAZAO SOCIAL DA LICITANTE E RESPECTIVO CNPJ

COTA RESERVADA - Participagdo somente para microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Equiparados.
EDITAL DE PREGAO N° 040/2018
PROPOSTA COMERCIAL
RAZAO SOCIAL DA LICITANTE E RESPECTIVO CNPJ
ENVELOPE “2”
EDITAL DE PREGAO N° 040/2018
DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
RAZAO SOCIAL DA LICITANTE E RESPECTIVO CNPJ

8.2 Nao sera aceita, em hipétese alguma, a entrega de envelopes em desacordo com o item anterior.
9. DO ENVELOPE “1” (COTA PRINCIPAL OU COTA RESERVADA)

9.1 Proposta Comercial, conforme definida nos Anexo IX, devera ser apresentada em 1 (uma) via, impressa, com escrita numa sé das
faces de cada folha, sem emendas, nem rasuras, assinada por seu representante legal, na qual deverao constar de forma clara e precisa
os elementos e requisitos mencionados no Anexo |, e que nao dificulte a exata compreensao de seu enunciado e contera:

a) A indicacdo dos itens ofertados em cada lote e respectivas marcas, observadas as exigéncias estabelecidas neste instrumento, e os
respectivos pregos unitarios e totais por LOTE, em moeda nacional, expressos em algarismos e por extenso; computados todos os custos
basicos diretos, bem como encargos sociais e trabalhistas e quaisquer outros custos ou despesas que incidam ou venham a incidir direta
ou indiretamente sobre o objeto do edital, tais como frete, combustivel, embalagens, e demais concernentes a plena execugéo do objeto
durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos;
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b) Numero deste Pregéo;

c) Razéo social, enderego, CNPJ, Inscri¢cdo Estadual, telefone e e-mail do licitante;
d) Prazo de entrega dos produtos;

e) Prazo de Pagamento;

f) Prazo de validade da proposta de 60 (sessenta) dias corridos, contados da entrega dos envelopes contendo as PROPOSTAS DE
PRECOS;

g) Nome e numero do Banco, nome e nimero da agéncia e nimero da conta corrente da proponente;

9.1.1 Ao formular a proposta, o licitante devera, rigorosamente, observar o objeto da licitagdo e as condi¢cdes de participacdo (COTA
PRINCIPAL ou COTA RESERVADA), para os quais pretenda competir no certame.

9.1.2 A proposta comercial devera ser apresentada consoante o respectivo lote que o licitante deseja participar, observado o seguinte:

9.1.2.1 As empresas que nao se enquadrarem como microempresas, empresas de pequeno porte e equiparados, ou que niao se
declararem em tal condi¢gao, ndo poderao encaminhar propostas relativas ao lote reservado a participagéo destas;

9.1.2.2.No lote relativo a ampla participagdo, poderdao ser encaminhadas as propostas por empresas que nao se enquadrarem como
microempresas, empresas de pequeno porte e equiparados, ou que nao se declararem em tal situagéo, assegurando-se aquelas assim
enquadradas ou declaradas, os beneficios previstos nos artigos 42 a 45 da Lei Complementar n® 123/06, com a redacao dada pela Lei
Complementar n° 147/14;

9.1.2.3 Sera desclassificada a proposta por descumprimento ao disposto no subitem 9.1.2.1, em relagéo ao lote em que é reservado a
participagao de microempresas, empresas de pequeno porte e equiparados;

9.1.3 Os pregos ofertados devem ter como referéncia os praticados no mercado atacadista para pagamento em 30 dias corridos, contados
da data do recebimento definitivo do produto pela unidade recebedora;

9.1.4 A licitante devera apresentar proposta de menor prego para o lote que for participar;

9.1.5 Serédo desclassificadas as propostas comerciais que ndo atenderem as exigéncias essenciais deste Edital e de seus Anexos, que
estejam em desconformidade com o critério indicado no Anexo |, bem como as omissas e as que apresentarem irregularidades ou defeitos
capazes de dificultar o julgamento;

9.1.6 Consideram-se exigéncias essenciais aquelas que ndo possam ser atendidas, no ato, por simples manifestagédo de vontade do
representante, e aquelas cujo desatendimento, nesse momento, possam representar desrespeito aos principios da licitagao;

9.1.7 Havendo falhas possiveis de serem sanadas, devera o detentor da proposta ou seu representante credenciado assim fazé-lo, desde
que nao atrapalhe o andamento dos trabalhos ou atrase o julgamento das propostas.

9.2. DO ENVELOPE N° 02 — DOCUMENTAGAO: O envelope n°. 02 devera conter a documentagdo relativa & habilitagdo, em
conformidade com o previsto a seguir:

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades empresarias, e, no caso
de sociedades por a¢des, acompanhado de documentos de eleicdo dos seus administradores;

c) Inscrigdo do Ato Constitutivo no caso de Sociedades Simples, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

d) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou
autorizacéo para funcionamento expedido pelo 6rgao competente, quando a atividade assim o exigir;

e) Balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, j& exigiveis e apresentados na forma da lei, que
comprovem a boa situagdo financeira da licitante, vedada a sua substituigdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser
atualizados, quando encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data de apresentagao da proposta, tomando como base a variagao ocorrida
no periodo do INDICE DE PRECOS AO CONSUMIDOR AMPLO — IPCA, publicado pelo INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E
ESTATISTICAS — IBGE, ou de outro indicador que o venha substituir. Serdo considerados aceitos, como na forma da lei, o Balango
Patrimonial e Demonstracdes Contabeis publicados em Diario Oficial ou publicadas em jornais ou por cépias ou fotocédpias extraidas do
Livro Diario — devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante ou outro 6érgédo equivalente — inclusive com os
Termos de Abertura e de Encerramento.

e. 1) Serdo considerados aceitos, como na forma da lei, o Balango Patrimonial e Demonstra¢des Contabeis assim apresentados:

e. 1.1) Sociedades regidas pela Lei n°. 6.404/76 (sociedade anénima): publicados em Diario Oficial; ou publicados em jornais de grande
circulagao; ou por fotocépia registrada ou autenticada na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante;

e. 1.2) Sociedades por cota de responsabilidade limitada (LTDA): por fotocépia do livro Diario, inclusive com os termos de abertura e de
encerramento, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante ou em outro 6rgdo equivalente, ou por
fotocopia do Balango e das Demonstragdes Contabeis, devidamente registrados ou autenticados na Junta Comercial da sede ou domicilio
da licitante;

e. 1.3) Sociedades sujeitas ao regime estabelecido na Lei n°. 9.317/96 — Lei das Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte
“SIMPLES”: por fotocépia do Balango e das Demonstracdes Contabeis, devidamente registrados ou autenticados na Junta Comercial da
sede ou domicilio da licitante;

e. 1.4) Sociedade criada no exercicio em curso: fotocopia do Balango de Abertura, devidamente registrado ou autenticado na Junta
Comercial da sede ou domicilio da licitante;
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e.1.5) Caso a escrituragdo contabil seja na forma eletronica, devera estar de acordo com o disposto na Resolugdo CFC n° 1.299/10 e
Instrugdo Normativa n°® 107/08 do DNRC, devendo ser apresentado:

e.1.5. a) Balango patrimonial e demonstragdes contabeis transcritas no Livro Diario Eletrénico, com os respectivos termos de abertura e de
encerramento;

e.1.5. b) Comprovante de entrega da Escrituragdo Contabil Digital ao SPED Contabil (Recibo de Entrega de Livro Digital);
f) Copia do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

g) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do interessado,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o pedido de inscrigao;

h) Os interessados com sede em outro municipio que tenham filial no Municipio de Maua, deverdo também comprovar inscrigdo no
Cadastro de Contribuinte deste Municipio;

i) Certiddo Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND) ou Certiddo Positiva com
Efeitos de Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CPEND), expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por ela administrados.

j)  Prova de regularidade de Débitos referentes a Tributos Estaduais expedida pela Secretaria Estadual da Fazenda, através da unidade
administrativa da sede da licitante;

k) Prova de regularidade de débitos referentes a tributos Mobilidrios em nome da empresa licitante, expedida pela Secretaria Municipal
da Fazenda ou Finangas da sede da licitante;

I) Caso a licitante ndo esteja cadastrada como contribuinte neste municipio, devera apresentar declaragéo firmada pelo representante
legal, sob as penas da Lei, do ndo cadastramento e de que nada deve a Fazenda do Municipio de Maua, relativamente aos tributos
relacionados com a prestagéo licitada (anexo XIlI);

m) Certificado de Regularidade de Situagdo para com o Fundo de Garantia de Tempo de Servigo (FGTS);

n) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justiga do Trabalho, mediante a apresentagdo de CNDT — Certiddo Negativa
de Débitos Trabalhistas ou Certidao Positiva com Efeito de Negativa, nos termos da Lei Federal n°. 12.440/11;

o) Certiddo Negativa de Pedido de Faléncia ou Concordata, expedida pelo Distribuidor da sede da pessoa juridica,

0.1) Empresas que estejam em recuperagao judicial, sera exigida a apresentagéo, durante a fase de habilitagdo, do Plano de Recuperagéo
ja homologado pelo juizo competente e em pleno vigor, sem prejuizo do atendimento a todos os requisitos de habilitagdo econdmico-
financeira estabelecidos no edital;

p) Atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado que comprovem o fornecimento de objeto similar conforme
anexo |, devendo ser comprovado o fornecimento de no minimo 50% do objeto licitado, conforme simula de TCE/SP. Serdo admitidos
somatdria de atestados diversos

q) Cumprimento do disposto no art. 7°, inciso XXXIII da Constituicdo Federal, a ser comprovado por meio de Declaracéo, sob as penas
da lei, emitida pelo proponente, conforme modelo constante do Anexo V;

r) A empresa devera declarar que, no momento da contratagdo, ndo esta cumprindo pena por inidoneidade, sob as penas da Lei,
conforme modelo constante do Anexo VI;

s) Alicitante fica obrigada a declarar, sob penalidades cabiveis, a inexisténcia de fatos impeditivos para habilitagdo, conforme modelo
constante do Anexo VII, que devera ser em papel timbrado, se possuir;

W apn « €an

9.2.1. Os documentos exigidos nas alineas “i”, “j", “k”, “m” e “n” acima, poderdo ser apresentados também como “Certiddo Positiva, com
efeito, de Negativa”.

9.2.2. A comprovagao de regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de
assinatura do contrato ou seu substitutivo.

9.2.3. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participagdo neste certame, deverdo apresentar toda a
documentagéo exigida para fins de comprovagao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrigao.

9.2.3.1. Havendo alguma restricdo na comprovagdo da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo
inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da
administragédo publica, para a regularizagdo da documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes
negativas ou positivas, com efeito de certiddo negativa;

9.2.4. A ndo regularizagdo da documentagao, no prazo previsto no subitem anterior, implicara na decadéncia do direito a contratagéo, sem
prejuizo das sangbes previstas neste edital, procedendo-se a convocagédo dos licitantes, nos termos do artigo 4° inciso XXIlI, da Lei
10.520/02.

9.2.5. Os documentos a que se refere o item "9.2" poderao ser apresentados em original, por qualquer processo de copia autenticada por
cartério competente ou por servidor da administragéo ou publicagdo em 6rgao da imprensa oficial.

9.2.6. Em caso de documento expedido via Internet, a Comissdo de Apoio Técnico, obrigatoriamente, verificara a sua veracidade junto ao
respectivo Sistema Informatizado;

9.2.7. Os documentos solicitados no item “9.2”, quando n&do constarem a sua validade expressa, serdo aceitos pela P.M.M., quando
emitidos com antecedéncia maxima de 180 (cento e oitenta) dias da data de sua emisséo.

9.2.8. As empresas com cadastro de fornecedor na Prefeitura do Municipio de Maua ficam isentas de apresentar os documentos
constantes nas letras “a” a “h” do item 9.2 “Documentacgao”.
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10. Sé&o os seguintes os procedimentos a serem adotados para a realizagdo do pregao propriamente dito:
10.1. No dia, hora, e local designados neste edital, os licitantes deveréo estar legalmente representados ou por terceiros devidamente

credenciados, com poderes especificos para formulagao de lances verbais e para a pratica de todos os demais atos inerentes ao certame
conforme o modelo referencial indicado no Anexo |;

10.2. Recebidos os envelopes, serdo abertos os de Proposta Comercial. O Pregoeiro, juntamente com a equipe de apoio, procedera a
analise da conformidade das propostas com os requisitos estabelecidos neste Edital e em seus Anexos, com excegdo do prego,
desclassificando as incompativeis.

10.2.1. As propostas Comerciais da COTA PRINCIPAL serdo analisadas em primeiro lugar. Finalizada a classificagdo destas, serao
analisadas as Propostas Comerciais da COTA RESERVADA.

10.2.2  As propostas serao classificadas provisoriamente, em ordem crescente de pregos, por lote.

10.3. Na hipotese de exigéncia de amostras, catalogos e/ou outros documentos técnicos, deverdo ser observados os requisitos
exigidos no Anexo |.

10.4. No curso da sesséo, uma vez definida a classificagéo provisoria, o pregoeiro convidara individualmente os licitantes ofertantes de
propostas de pregos até 10% superiores a menor proposta, de forma sequencial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta
classificada de maior preco e os demais, em ordem decrescente de valor;

10.4.1. Quando ndo houver, no minimo, 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no subitem anterior, serdo consideradas
classificadas, para essa fase competitiva, as melhores propostas subsequentes, até o maximo de 3 (trés).

10.4.2. No caso de empate entre duas ou mais propostas escritas sera realizado sorteio para determinagdo da ordem de oferta de
lances.

10.5. A oferta dos lances devera ser efetuada, de forma sucessiva, em valores distintos, decrescentes e inferiores ao menor valor
ofertado, sempre que o Pregoeiro convidar individualmente, de forma seqiencial, o representante para fazé-lo, a partir da proposta de
maior preco até o menor.

10.5.1. Adefinicdo sobre quais valores deverao incidir os lances, consta do Anexo I.

10.5.2. Havera rodadas separadas de lances para os lotes relativos a COTA PRINCIPAL e a COTA RESERVADA, iniciando-se pela cota
principal.

10.6. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro, implicara na exclusdo da Licitante da fase de
lances e na manutengdo de seu Ultimo prego apresentado, para efeito de ordenagéo das propostas.

10.7. O encerramento da fase competitiva ocorrera quando, indagados pelo Pregoeiro, as Licitantes manifestarem seu desinteresse
em apresentar novos lances, oportunidade em que serao classificadas as propostas.

10.8. Neste momento, em relagéo a cota principal, devera o Pregoeiro verificar se ha Licitante na condi¢cdo de pequena empresa e, em
caso positivo, indagar a mesma sobre a intengdo do exercicio das prerrogativas trazidas pela Lei Complementar n® 123/06 e altera¢des
posteriores.

10.9. N&o serdo aceitos lances cujos valores forem iguais ou maiores ao Ultimo lance que tenha sido anteriormente ofertado.

10.10.  No caso de cota principal, sera assegurada as pequenas empresas, como critério de desempate, a preferéncia de contratacdo de
acordo com o estabelecido no artigo 44 da Lei Complementar n® 123/06 e alteragdes posteriores.

10.10.1. Entendem-se por empate, situagbes em que as propostas apresentadas pelas pequenas empresas sejam iguais ou até 5% (cinco
por cento) superiores a melhor proposta classificada nos termos do subitem 10.7.

10.11. Na hipétese de empate, nos termos da Lei Complementar n® 123/06 e alteragdes posteriores , sera procedido o seguinte:

10.11.1. A pequena empresa mais bem classificada podera apresentar proposta comercial com valor inferior aquela considerada
vencedora da sessao publica, situacdo em que sera adjudicado em seu favor o objeto licitado.

10.11.2 A pequena empresa mais bem classificada sera convocada para apresentar a nova proposta verbal no prazo maximo de 5 (cinco)
minutos apos o encerramento dos lances, sob pena de precluséo, aplicando-se a regra aos demais licitantes que se enquadrarem na
hipoétese do subitem 10.10.1.

10.12.  N&o ocorrendo a contratacdo na forma do item anterior serdo convocadas as remanescentes que se enquadrem como pequena
empresa na ordem classificatéria, para o exercicio dos direitos trazidos pela Lei Complementar n® 123/06 e alteragdes posteriores .

10.13.  No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas pequenas empresas que se encontrem na situagéo descrita no subitem
10.10.1, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar a oferta.

10.14. Na hipotese de ndo contratacdo nos termos previstos a partir do subitem 10.8, o objeto licitado sera adjudicado em favor da
proposta originalmente vencedora da sessao publica.

10.14.1. O disposto nos itens anteriores somente se aplicarda quando a melhor proposta, superada a fase de lances, nao tiver sido
apresentada por pequena empresa.

10.15. N&o havendo microempresa, empresa de pequeno porte e equiparados vencedora para a cota reservada, esta devera ser
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adjudicada ao vencedor da cota principal.

10.15.1. No caso de recusa do vencedor da cota principal, sera dada a oportunidade aos licitantes remanescentes, sucessivamente,
desde que aceitem o prego do primeiro colocado.

10.16.  N&o ha impedimento a contratagdo de microempresas, empresas de pequeno porte e equiparados na totalidade do objeto.

10.17. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratagdo da cota reservada devera ocorrer pelo menor
prego ofertado entre as cotas.

10.18. Nos casos em que os lances incidirem sobre valores globais, para calculo dos pregos unitarios finais, sera concedido a Licitante
vencedora o prazo de até 24 horas, para apresentagéo da proposta readequada, desde que mantido o prego proporcional ao desconto que
0 sagrou vencedor.

10.18.1. Para o caso da licitante ser vencedora da COTA PRINCIPAL e por razbes legais ser conferida a ela a COTA RESERVADA,
devera ser apresentada no mesmo prazo proposta readequada, inclusive com as quantidades totais.

10.18.2. O ndo atendimento do prazo ou a ndo apresentacdo da proposta fica configurada a desidia do licitante, sujeitando-o as
penalidades previstas neste Edital.

10.19. Para o caso de nédo serem ofertados lances verbais, sera verificada a conformidade entre a proposta escrita de menor valor e o
prego estimado para a contratagao, devendo o Pregoeiro negociar junto ao particular melhores condigdes para a Administragao.

10.20. Encerrada a etapa competitiva e ordenadas as ofertas de acordo com o menor prego apresentado, o Pregoeiro verificara a
aceitabilidade do melhor prego ofertado, comparando-o com o valor indicado na estimativa de pregos e procedera a negociagao junto ao
licitante para obter melhores condicbes para a Administragdo e procedera a classificacdo definitiva das propostas, que sera
consubstanciada em ata;.

10.21. Ultrapassada a fase de lances, sem prejuizo do disposto no subitem 10.8 e aceito o prego final proposto, bem como aprovada a
eventual amostra, o Pregoeiro procedera a abertura do envelope “Documentos de Habilitagdo” da Licitante vencedora, verificando se os
documentos apresentados atendem as condigbes de habilitagéo fixadas neste Edital e em seus Anexos.

10.22. Caso o precgo final ndo seja aceito ou ocorra a inabilitagdo da Licitante que tiver apresentado a melhor oferta, o Pregoeiro
examinaréd a oferta subsequente, sem prejuizo do disposto no subitem 10.8 e, estando esta aprovada, fara anélise dos documentos
necessarios a habilitagao da Licitante, na ordem de classificagédo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que atenda a
todos os termos do Edital e de seus Anexos, sendo a respectiva Licitante declarada vencedora, adjudicando-lhe o objeto da sesséo
publica.

10.23. Caso nao se realizem lances verbais, sera verificada a conformidade da proposta escrita de menor prego com o parametro de
prego definido no item 11, bem como sua exequibilidade;

10.23.1. Nessas situagdes, o Pregoeiro podera negociar diretamente com a Licitante para que seja obtido o melhor prego.

10.24.  As propostas classificadas serdo estudadas e julgadas pelo Pregoeiro, a quem cabera a adjudicagdo do objeto, prosseguindo-se
com os demais atos tendentes a homologacéo pelo(a) Sr(a). Secretéario(a) da pasta constante no preambulo do edital.

10.25. Os envelopes Documentos de Habilitagdo das Licitantes que tiveram suas propostas comerciais desclassificadas ou que
restaram vencidas na fase de lances, que néo forem retirados, no prazo maximo de 45 (quarenta e cinco) dias apés a homologagéo, seréo
destruidos.

10.26. Todos os documentos da Licitante vencedora, bem como todas as propostas apresentadas, serao colocados a disposi¢cdo das
presentes para livre exame e rubrica, podendo qualquer Licitante manifestar imediata e motivadamente a intengéo de recorrer.

10.27. Se a Licitante vencedora, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo celebrar o Contrato, quaisquer que
sejam os motivos, sera convocada outra Licitante, nos termos do subitem 10.18, para efetivar o Contrato, e assim sucessivamente,
configurando-se, neste caso, a hipétese descrita no item 17, aplicando-lhe a penalidade ali imposta.

10.28. Constara da ata os licitantes participantes, os pregos oferecidos nas propostas apresentadas, as propostas eventualmente
desclassificadas com a respectiva fundamentagéo, e a ordem de classificagéo proviséria das propostas;

10.29. Declarada encerrada a etapa competitiva, o pregoeiro procedera a classificagao definitiva das propostas, que sera consubstanciada
em ata.

10.30. Constatando-se o atendimento das exigéncias fixadas no edital, o licitante classificado e habilitado sera declarado vencedor.

10.31. Se o licitante desatender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara as ofertas subsequentes e a qualificagdo dos
licitantes, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma que atenda ao edital, sendo o respectivo licitante
declarado vencedor.

10.32. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e motivadamente a intengdo de recorrer, quando lhe sera
concedido o prazo de trés dias para apresentagdo dos memoriais do recurso, ficando os demais licitantes desde logo intimados para
apresentar contrarrazbes em igual numero de dias, que comegarao a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes franqueada
vista imediata dos autos;

10.33. Os recursos interpostos e/ou contrarrazdes deverao ser protocolados na Divisao de Compras, das 08:00 as 17:00 horas, de
segunda a sexta-feira;
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10.33.1. O acolhimento de recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento;

10.34. A auséncia de manifestagdo imediata e motivada do licitante conforme previsto no subitem “10.32” importara na decadéncia do
direito de recurso e a adjudicagao do(s) objeto(s) licitado(s) pelo pregoeiro ao vencedor.

10.35. Decididos, quando for o caso, os recursos, o pregoeiro declarara o vencedor da licitagdo, encaminhando os autos do processo a
autoridade competente para homologagéo do certame, adjudicacdo do objeto e convocagédo do licitante vencedor para assinatura do
Registro de Pregos;

10.36. Quando o licitante vencedor da ata de registro de pregos, convocado dentro do prazo de validade da proposta, recusar-se a assina-
la ou ndo apresentar situacdo regular no ato de assinatura desta, poderd ser convocado outro licitante, observada a ordem de
classificagdo, para celebrar o ajuste, e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicagao das sangdes cabiveis;

10.37. Os envelopes contendo a documentagéo relativa a habilitagdo dos licitantes desclassificados e dos classificados nao declarados
vencedores permanecerao sob custddia da Administracédo, até expirar a data de validade das propostas;

10.38. Decorrido o prazo estabelecido no subitem antecedente, as licitantes deverdo, mediante requerimento préprio, retirar os envelopes,
no prazo maximo de 05 (cinco) dias, apés o qual os mesmos seréo eliminados;

10.39. Serdo inabilitadas as licitantes que apresentarem documentagdo incompleta ou com borrées, rasuras em partes essenciais, e
desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias essenciais do edital;

10.40. Nas situagdes previstas nos subitens “10.31” e “10.36”, o pregoeiro negociara diretamente com o proponente para que seja obtido o
melhor preco.

DO JULGAMENTO
11. O julgamento do certame se dara pelo critério de MENOR PREGO POR LOTE.
DA HOMOLOGAGAO

12. A homologacdo do presente certame compete ao Ordenador da Despesa da Secretaria Interessada, de acordo com Decreto n°.
7841/13, o que ocorrera logo apds o julgamento e apds o decurso dos prazos recursais ou a decisdo dos recursos eventualmente
interpostos.

12.1. A homologacéo do resultado desta licitagdo n&o obriga a Administragéo a aquisicao do objeto licitado.
RECURSOS ADMINISTRATIVOS

13. Além do recurso administrativo ja referido neste Edital, dos atos administrativos decorrentes do processamento desta licitagdo caberdo
0s recursos previstos pelo Decreto Municipal n°. 6783/05 e pela Lei Federal n°. 8.666/93 observados os procedimentos aqui previstos.

DA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
14. CONDIGOES GERAIS:

14.1 Encerrados os trabalhos deste Pregédo, devera ser firmada na Divisdo de Compras (Setor de Contratos) a Ata de Registro de Pregos,
entre o Municipio de Mau3d, através da Secretaria de Seguranga Alimentar e o detentor da ata, nos termos e condigbes deste Edital e cuja
minuta é parte integrante do presente instrumento, ANEXO III.

14.2. Sera vedada a contratagdo de empresas quando:
14.2.1. Estejam declaradas inidoneas (art. 87,1V da Lei n° 8.666/93);
14.2.2 Impedidas de licitar e contratar com o Municipio de Maua (art.87, Ill da Lei n° 8.666/93);

14.3. A ata de registro de pregos devera ser firmada por representante legal da empresa vencedora do certame ou por procurador com
poderes para tal, mediante comprovagao através de contrato social ou instrumento equivalente e procuracéo, respectivamente, juntamente
com copia de cédula de identidade do signatario;

14.4. O vencedor convocado tera o prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a contar do recebimento da comunicagéo, via e-mail, para assinar
a ata de registro de precgos e a entrega devera ser conforme condigdes estabelecidas no Anexo I;

14.5. Caso algum produto de uma determinada marca, tenha a sua comercializagdo suspensa pelos 6rgéaos oficiais ou deixe de apresentar
suas qualidades iniciais, devera ser apresentado novo produto com as mesmas caracteristicas e especificagbes e condigdes contratuais
iniciais, para prévia autorizagao de substitui¢éo;

14.6. Local de entrega: conforme condigdes estabelecidas no Anexo |;

14.7. A recusa injustificada do vencedor em atender o disposto na alinea anterior caracterizara descumprimento total das obrigacdes
assumidas, sujeitando-o a multa prevista no item “17” deste Edital, sem prejuizo das demais sangdes legais;

14.8. Na ocorréncia da hipoétese prevista na alinea anterior aplicar-se-a o disposto no subitem ”10.24";

14.9. Os produtos deverao ser entregues de acordo com os padrdes de acondicionamento, manuseio, transporte, observadas as regras
especificas fixadas no presente edital e na Ordem de Fornecimento ou instrumento equivalente;

14.10. Os produtos serdo recebidos provisoriamente, sendo liberado o canhoto de recebimento. Dentro do prazo de 24 (vinte e quatro)
horas ap6s a entrega, sera verificada a conformidade do produto com as especificagdes, quantidades e prego correspondentes;

14.11. A aceitagdo definitiva dar-se-a em até 48 (quarenta e oito) horas, quando a Nota Fiscal sera atestada por servidor/comissédo
devidamente credenciado para este fim;

14.12. Caso os produtos apresentem irregularidades, especificagbes incorretas ou estejam fora dos padrdes determinados, a unidade
recebedora os devolvera para regularizagdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas. O atraso na substituicdo dos mesmos acarretara a
suspensdo dos pagamentos, além das penalidades previstas no edital;
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14.13. Nao sera admitida a entrega dos produtos pelo detentor da ata de registro de pregcos sem que este esteja de posse da Ordem de
Fornecimento ou instrumento equivalente;

14.14. Nos termos do artigo 54, da Lei Federal n°. 8.666/93 e pelos Decretos Municipais n°. 5699/97, 6783/05 e 7273/09, a Ata de Registro
de Pregos rege-se pelos preceitos de direito publico, aplicando-se-lhe, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e as
disposigdes de direito privado;

14.15. Durante a execugéo do ajuste os locais de entrega poderéo ser alterados, excluidos e/ou acrescidos de novos outros sempre no
Municipio de Maua;

14.16. Se, por ocasido da formalizagdo da ata de registro de pregos, as certidées de regularidade de débito do adjudicatario perante o
Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS) e a Fazenda Nacional, estiverem com os prazos
de validade vencidos, esta Prefeitura verificara a situagdo por meio eletrénico habil de informagdes, certificando nos autos do processo a
regularidade e anexando os documentos passiveis de obtengéo de tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada;

14.16.1. Se nao for possivel atualiza-las por meio eletrénico habil de informagdes, o adjudicatario sera notificado para, no prazo de 02
(dois) dias uteis, comprovar a situagdo de regularidade de que trata o subitem 14.16, mediante a apresentagéo das certiddes respectivas
com prazo de validade em vigéncia, sob pena da contratagcao nao se realizar;

14.17. Tratando-se de microempresa ou empresa de pequeno porte, cuja documentagao de regularidade fiscal tenha indicado restrigbes a
época da fase de habilitagdo, devera comprovar previamente a assinatura da ata de registro de pregos ou instrumento equivalente, a
regularidade fiscal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da publicagdo da homologagédo do certame, prorrogavel por igual periodo, a
critério da Administragao, sob pena de a contratagdo néo se realizar, decaindo do direito a contratagao, sem prejuizo das sangdes previstas
neste edital,

14.17.1. Nao ocorrendo a regularizagdo prevista no subitem anterior, retomar-se-do0 os procedimentos relativos a esta licitagdo, sendo
assegurado o exercicio do direito de preferéncia na hipétese de haver participagdo de demais microempresas e empresas de pequeno
porte, cujas propostas de pregos se encontrem no intervalo estabelecido no subitem “10.15.1”.

14.17.2. Na hipotese de nenhuma microempresa e empresa de pequeno porte atender aos requisitos deste edital, sera convocada outra
empresa na ordem de classificagao das ofertas, com vistas a contratagao;

14.18. Quando o adjudicatario convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo apresentar a situagao regular de que trata o
subitem 14.16, ou se recusar a assinar a ata de registro de prego, sera convocado outro licitante na ordem de classificagdo das ofertas, e
assim sucessivamente, com vistas a assinatura de registro de precos;

14.19 Os pregos registrados nao sofrerdo reajuste pelo periodo da contratagédo, conforme legislagéo federal em vigor.
DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

15. Os pagamentos serdo efetuados através de crédito em conta corrente da empresa, em 30 (trinta) dias corridos, contados da data do
atesto da nota fiscal e/ou do recebimento definitivo dos produtos pela unidade de destino dos mesmos, mediante a apresentagdo dos
documentos fiscais legalmente exigiveis e devidamente atestados pelo servidor/comissdo encarregada do recebimento. E facultado a
PREFEITURA efetuar os pagamentos através de depdsito bancario, ficando o detentor da Ata de Registro de Pregos obrigado a fornecer o
nome do Banco e respectivo numero da conta bancaria. O atraso no pagamento, pela falta dessas informagdes sera considerado de
responsabilidade do fornecedor.

15.1. Na ocorréncia de necessidade de providéncias complementares por parte do detentor da ata de registro de pregos, o decurso do
prazo de pagamento sera interrompido, reiniciando-se sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas, caso em que nao
sera devida atualizagdo financeira.

15.2. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorre¢des serdo devolvidas a contratada para regularizagéo, e seu vencimento ocorrera a
partir da data de sua validagéo.

15.3. Nao serdo autorizadas antecipagbes de pagamento de qualquer espécie.
DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREGOS E RESCISAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

16. O preco registrado sera cancelado quando se mantiver incompativel ao praticado no mercado, observada as regras estabelecidas
pelos Decretos Municipais n°s. 5.699/97 e 7.273/09;

16.1. A Ata de Registro de Pregos podera ser rescindida nas hipoteses dos artigos 77 e 78, da Lei n°. 8.666, de 23 de junho de 1993,
observadas as regras especificas estabelecidas pelos Decretos Municipais n%s. 5.699/97 e 7.273/09.

16.2 Compete a Secretaria Gestora da Ata decidir acerca do cancelamento do registro de precos e/ou da rescisdo da ata de registro de
pregos.

DAS PENALIDADES

17. O licitante que ensejar o retardamento da execugédo do certame, ndo mantiver a proposta, comportar-se de modo inadequado ou fizer
declaracgéo falsa ou cometer fraude fiscal, estara sujeito a aplicagédo da pena de impedimento de licitar e contratar com a Administragéo
pelo prazo de até 5 (cinco) anos, conforme previsto no artigo 7° da Lei n°. 10.520/02, observados os procedimentos contidos no Decreto
Municipal n°. 6783/05, sem prejuizo das multas previstas em edital, na ata de registro de pregos e nas demais cominagdes legais.

18. Pela injustificada inexecug&o parcial ou total do objeto deste, serdo aplicadas & CONTRATADA, conforme o caso, as seguintes
sangdes, sem prejuizo da rescisdo contratual.

18.1. Adverténcia;
18.2. Multa:

a) Multa pela recusa da CONTRATADA em aceitar o pedido de fornecimento sem a devida justificativa aceita pelo CONTRATANTE, no
valor equivalente a 20% do valor adjudicado;
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b) A Multa pela inexecugdo parcial da ata de registro de pregos, no valor equivalente a 10% sobre a parcela inexecutada, podendo o
CONTRATANTE autorizar a continuagdo do mesmo;

c) Multa pela inexecugéo total da ata de registro de pregos no valor equivalente a 20% sobre o valor da ata de registro de pregos;

d) Multa no valor equivalente a 10% do valor total da ata de registro de pregos se o produto for de ma qualidade ou em desacordo com as
especificagdes propostas e aceitas pelo CONTRATANTE;

e) Multa por atraso na entrega no valor equivalente a 0,5% do valor total da nota de empenho, para cada dia de atraso, ndo podendo
ultrapassar a 20%;

18.3. Suspensao temporaria de participar em licitagdo impedimento de contratar com a administragédo, conforme o disposto artigo 7° da Lei
federal n°.10.520/02, observados os procedimentos contidos no Decreto municipal n°. 6783/05;

18.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, enquanto perdurarem os motivos da punigéo ou até
que seja promovida a reabilitacdo, perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado
ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apos decorrido o prazo da sangao aplicada com base no subitem anterior;

19. As multas sdo independentes entre si. A aplicagdo de uma nao exclui a das outras, bem como das demais penalidades previstas em lei.

20. O valor das multas aplicadas podera ser deduzido do pagamento da nota fiscal ou de garantia prestada nos termos do Artigo 56, da Lei
Federal n°. 8.666/93, se ndo houver recurso ou se o mesmo estiver definitivamente denegado.

20.1. Caso nao haja nota fiscal pendente de pagamento ou prestagdo de garantia, a empresa sera notificada a efetuar o pagamento
administrativamente, ou, havendo resisténcia, a cobranga dar-se-a judicialmente.

21. De acordo com a legislagcdo federal em vigor, a empresa devera cumprir integralmente o disposto no artigo 7°, inciso XXXIII da
Constituicao Federal, que veda a participagdo nesta Licitagdo de empresas que empreguem, para fins de trabalho noturno, perigoso ou
insalubre a menores de 18 anos e de qualquer trabalho a menores de 16 anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos. A
constatagao, a qualquer tempo, do uso de méo de obra infantil pela licitante que vier a ser contratada ensejara a rescisao da ata de registro
de pregos, sem qualquer 6nus para a P.M.M.

22. Perda da garantia oferecida, se houver, em caso de culpa pela rescisao contratual.

23. Constatada a inexecugdo contratual ou a hipotese do subitem 13, sera a contratada intimada da intengdo da Prefeitura quanto a
aplicagao da penalidade, concedendo-se prazo para interposigao de defesa prévia, nos termos do artigo 87, §2° e §3° da Lei n°. 8.666/93.

24. Nao sendo apresentada a defesa prévia pela contratada, ou havendo o indeferimento da mesma quando interposta, a Prefeitura
providenciara a notificagdo da contratada quanto a aplicagédo da penalidade, abrindo-se prazo para interposicéo de recurso administrativo,
nos termos do art. 19, |, “f’ da Lei n°. 8.666/93.

25. Além das expressas do Edital, poderdo ser interpostas outras penalidades previstas no artigo 7° da Lei Federal 10.520/02 e nos artigos
87 e 88 da Lei Federal n°. 8.666/93, conforme a gradacao da falta cometida.

26. A inexecugao total ou parcial da ata de registro de pregos podera ensejar sua rescisdo, nos casos enumerados no artigo 78, no modo
previsto pelo artigo 79, com as consequéncias previstas no artigo 80, todos da Lei Federal n°. 8.666/93.

27. A Contratada estara sujeita ainda, as penalidades descritas no artigo 87 da Lei Federal n°. 8.666/93.
DA RESCISAO CONTRATUAL

28. A presente ata de registro de pregos podera ser rescindida: a) unilateralmente, nas hipéteses previstas no artigo 78, incisos | a Xll e
XVII, da lei federal n°. 8666/93; b) amigavelmente, por acordo entre as partes; c) judicial nos termos da legislacéo.

29. Nos casos de rescisdo administrativa, ficam asseguradas ao contratante as prerrogativas previstas nos incisos | a IV, do artigo 80, da
lei supracitada.

DISPOSIGOES GERAIS
30. O detentor da Ata de Registro de Pregos fica obrigado durante sua vigéncia, a atender a todos os pedidos de fornecimento efetuados;

31. Sera pago o prego vigente na data em que a Ordem de Fornecimento ou instrumento equivalente for entregue ao detentor da ata de
registro de precos, independentemente da data de entrega do produto na unidade requisitante, ou de qualquer revisdo de preco deferida
nesse intervalo de tempo.

32. Arecusa do detentor da ata de registro de pregos em receber o pedido no prazo estipulado no item “14”, caracterizara inexecucao total
e acarretara a aplicagédo das penalidades previstas neste Edital.

33. O detentor da ata de registro de pregos devera comunicar ao Municipio toda e qualquer alteragdo de dados cadastrais para
atualizagao.

34. O presente pregao podera ser anulado ou revogado, sempre mediante despacho motivado, sem que caiba a qualquer licitante direito a
indenizagéo.

35. As quantidades indicadas no presente Edital sdo estimadas e servem como mera referéncia, podendo a Administracdo aumenta-las
observado o limite de 25% (vinte e cinco por cento) estabelecido em lei, de acordo com sua necessidade ou no caso da adesé&o de outras
unidades a Ata de Registro de Pregos.

36. Decaira do direito de solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o presente Edital o interessado que ndo se manifestar até o
2° (segundo) dia util anterior a data da sess&o do pregdo, o que caracterizara aceitagao de todos os seus termos e condi¢des. Qualquer
manifestac@o posterior que venham a apontar falha ou irregularidades que o viciariam nao tera efeito de recurso perante a Administragao.

37. Aimpugnacéo feita tempestivamente ndo impedira o interessado de participar do processo licitatério.
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38. As despesas serdo suportadas pelas dotagdes orgamentarias indicadas na Ata de Registro de Pregos constante do Anexo lll, para o
exercicio vigente e para o exercicio posterior.

39. O aperfeicoamento da Ata de registro de pregos é condicionado a existéncia de recursos suficientes para suportar as despesas
pretendidas;

40. E vedada a subcontratagéo total ou parcial do objeto licitado, a associagéo do detentor da ata de registro de pregos com outrem, a
cesséao ou transferéncia, total ou parcial, bem como a fuséo, ciséo ou incorporagéo, sem expressa anuéncia do Municipio.

41. A tolerancia do Municipio com qualquer atraso ou inadimpléncia por parte do detentor da Ata de Registro de Pregos nio importara de
forma alguma em alteragéo contratual ou novagéo.

42. E facultada ao pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo, a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou
complementar a instru¢do do processo.

43. O presente Edital, seus anexos e a proposta vencedora fardo parte integrante da Ata de Registro de Pregos, independentemente de
transcrigao.

44. IMPUGNACOES ao Edital s6 serao aceitas por escrito e protocoladas na Divisdo de Compras, das 08:00 as 17:00 horas, de segunda a
sexta-feira, no prazo maximo de 02 (dois) dias uUteis antes da data marcada para recebimento das propostas, ndo serdo aceitas
impugnacées enviadas por e-mail e via correio.

45. QUESTIONAMENTOS a serem feitos sobre este edital s6 serdo aceitos por escrito e desde que encaminhados a Divisdo de Compras,
no horario das 08:00 as 17:00 horas, de segunda a sexta-feira, no prazo maximo de 02 (dois) dias Uteis antes da data marcada para
recebimento das propostas.

46. As licitantes assumem todos os custos de preparagédo e apresentagdo de suas propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum
caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatério.

47. As licitantes sao responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagbes e dos documentos apresentados em qualquer fase da
licitagao.

48. Nao havendo expediente na data designada para a realizagdo da sessdo publica, ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizagdo do certame na data marcada, a sessédo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no
mesmo horario e local anteriormente estabelecido, desde que nido haja decisdo e comunicagdo do pregoeiro em contrario.

49. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se
iniciam e vencem os prazos em dias de expediente da Prefeitura.

50. Os servidores que integram a Comissao de Pregao foi constituida pela Portaria n°. 11.132 de 27/07/2018.

51. As partes elegerdo o Foro da Comarca de Maua para qualquer procedimento administrativo ou judicial decorrente do processamento
desta licitagédo e do descumprimento da ata de registro de pregos dela originado.

52. Este edital contém as condi¢des gerais do procedimento licitatério que em conjunto com os elementos especificos, contidos nos
Anexos que o integram, regerao a licitagdo e a contratagao especifica.

Maua, 23 de Agosto de 2018.

Jodo Carlos Targa Carvalho
Diretor da Divisao de Compras

Secretaria de Finangas
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

OBJETO: O presente Pregdo tem como objeto o Registro de Precos para FORNECIMENTO DE KIT LANCHE DESTINADO A
ATENDER AS DEMANDAS DO MUNICIPIO DE MAUA.

O Objeto desta licitagéo divide-se em LOTES, na forma abaixo:

LOTE 1 A (COTA PRINCIPAL)
Item Unidade Qtd. Total Descricao do Kit Lanche
KIT LANCHE TRADICIONAL
- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado
. - 01 Bebida
1 Unidade 519000 - 01 Sobremesa
- 01 Guardanapo papel
Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.
KIT LANCHE PARA DIABETICO
- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado
. - 01 Bebida
2 Unidade 10800 - 01 Sobremesa
- 01 Guardanapo papel
Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.
KIT LANCHE PARA INTOLERANCIA A LACTOSE
- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado
: - 01 Bebida
3 Unidade 10800 - 01 Sobremesa
- 01 Guardanapo papel
Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.
KIT LANCHE PARA HIPERTENSO
- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado
: - 01 Bebida
4 Unidade 10800 - 01 Sobremesa
- 01 Guardanapo papel
Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.

LOTE 1 B (COTA RESERVADA)
Item \ Unidade Qtd. Total Descricao do Kit Lanche

KIT LANCHE TRADICIONAL

- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado

- 01 Bebida

- 01 Sobremesa

- 01 Guardanapo papel

Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.

1 Unidade 173000

KIT LANCHE PARA DIABETICO

- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado

- 01 Bebida

- 01 Sobremesa

- 01 Guardanapo papel

Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.

2 Unidade 3600

KIT LANCHE PARA INTOLERANCIA A LACTOSE

- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado

- 01 Bebida

- 01 Sobremesa

- 01 Guardanapo papel

Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.

KIT LANCHE PARA HIPERTENSO

- 01 lanche Recheado ou 1 salgado assado recheado

- 01 Bebida

- 01 Sobremesa

- 01 Guardanapo papel

Conforme modelo, per capita e incidéncia descrito abaixo.

3 Unidade 3600

4 Unidade 3600

REDUGAO MINIMA PARA LANCE = O LANCE MINIMO PARA O ITEM/LOTE: SERA DE 0,5% (MEIO POR CENTO) QUE INCIDIRA SOBRE O MENOR VALOR DENTRE AS
PROPOSTAS APRESENTADAS, E ASSIM, SUCESSIVAMENTE
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1. COMPOSIGAO e ESPECIFICAGOES DO KIT LANCHE — LOTES 1AE 1B

A. O kit lanche sera composto de:

ITEM 1 — 1 p&o de hot dog com 50 gramas ou 1 pao de hamburguer com 50 gramas;

ITEM 2 — recheio total de 50 gramas, sendo composto por:

2.1 um tipo de queijo (queijo prato, mussarela, queijo minas frescal, creme de ricota ou requeijao);

2.2 combinagédo de um tipo de queijo (queijo prato, mussarela, queijo minas frescal, ricota ou requeijao) com um recheio carneo (carne
moida, frango, presunto magro, peito de peru, mortadela, lombinho tipo canadense ou atum),

2.3 - quando a opgao de recheio incluir a margarina, a quantidade total de recheio sera de 60 gramas, sendo 10 gramas de margarina e 50
gramas conforme Item 2.1 ou 2.2

2.4 quando a opgao de recheio incluir uma hortalica (tomate, alface, espinafre, escarola, beterraba), a quantidade total de recheio sera de
50 gramas, mais o percapita indicado para hortalica, conforme indicado no item 25 (das especificagbes detalhadas dos itens.

ITEM 3 - 1 sobremesa, podendo ser um doce (barra de frutas, barra de biscoito recheada, doce de banana sem agucar, cookie integral ou
bolo integral individual) ou uma fruta (banana, macga, tangerina, péssego, goiaba, péra);

ITEM 4 — bebida, podendo ser um néctar de frutas, uma bebida lactea ou uma agua de coco.

a.1 Todos os kits deverao conter um guardanapo de papel com dimensao minima de 20 x 20cm embalado individualmente.

a.2 Todos os produtos que compdem o kit lanche deverdo obedecer as especificagdes técnicas dos produtos, que fazem parte do Anexo |
deste Edital.

a.3 Se durante o decorrer do contrato for constatada baixa aceitagdo de algum produto que compde o kit lanche, fica a critério do érgao
competente, ou seja, Prefeitura Municipal de Maua, solicitar a empresa vencedora a substituicdo do produto ora referido.

A.4 Devera obedecer modelo de cardapio, per capita e incidéncia descritos nos itens 2 e 3 deste anexo.

B. EMBALAGEM

Os 4 (quatro) itens do kit, deverao estar acondicionadas em embalagem secundaria conforme descrigdes:

b.1 Em saco plastico (polipropileno) transparente em tamanho apropriado, hermeticamente fechado, com inscricdo padronizada de
identificagdo da Prefeitura Municipal de Maua, que sera fornecido a empresa vencedora.

b.2 A embalagem terciaria devera ser em caixa de papeldo ou monobloco plastico vazado, de cor clara e higienizados, devidamente
rotulados conforme legislagdo vigente, para melhor acondicionamento das embalagens secundarias.

C. PRAZO DE VALIDADE

c.1 Lanche, composto pelo ITEM 1 (pao) juntamente com ITEM 2 (recheio), devera ter prazo de validade de 2 (dois) a 3 (trés) dias, na data
da entrega do kit.

c.2 ITENS 3 (sobremesa) e 4 (bebida), deverao ter prazo de validade de no minimo 3 (trés) dias, na data da entrega do kit.

2. MODELO DO CARDAPIO MENSAL DO KIT LANCHE
2.1 KIT LANCHE TRADICIONAL

SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAC DE HAMBURGUER x
TRADICIONAL INTEGRAL INTEGRAL C/ GERGELIM PAO DE BATATA
QUEIJO PRATO com | MUSSARELA COM CREME MORTADELA PEITO DE PERU MUSSARELA
REQUEIJAO E MANJERICAO MARGARINA QUEIJO BRANCO C/ ABOBRINHA E MILHO

MARGARINA

BEBIDA LLSAEAEABOR | NECTAR DE PESSEGO | NECTAR DE TANGERINA |BEBIDALACTEA SABOR

NECTAR DE ABACAXI

CHOCOLATE ANGO
BARRA DE FRUTAS MACA BANANA BOLO DE BAUNILHA PERA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG

o PAO DE CENOURA PAO DE MILHO R ENRE ESFIHA DE
QUEIJO FRESCO REQUEIJAO COM ATUM QUEIJO PRATO MUSSARELA CARNE
C/ TOMATE E OREGANO ALFACE MARGARINA MARGARINA
. BEBIDA LACTEA SABOR « . BEBIDA DE SOJA SABOR
NECTAR DE MANGA ISSAEAS AGUA DE COCO NECTAR DE UVA MAGH
DOCE DE BANANA SEM X
e MAGA BANANA COOKIE INTEGRAL GOIABA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG A PAO DE HOT DOG X
e HOT L PAO DE CENOURA R HOT PAO DE BATATA ESFIHA DE
ESCAROLA C/
LOMBINHO QUEIJO FRESGCO MUSSARELA FRANGO G/ SSCAROLAC
REQUEIJAQ MARGARINA MARGARINA REQUEIJAQ
ALFACE
BEBIDA LACTEA SABOR BEBIDA LACTEA SABOR
NECTAR DE MARACUJA NECTAR DE CAJU M LCTEAS NECTAR DE LARANJA | BEBIDALACTEA SABOI
BOLO DE COCO x
A DECS MAGA BANANA BARRA DE FRUTAS TANGERINA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAOC DE HOT DOG PAO DE HOT DOG X PAOC DE HOT DOG C/
INTEGRAL ESFIHADE INTEGRAL PAO DE HOT DOG ERVAS
PRESUNTO CARNE CREME DE RICOTA COM QUEIIO FRESCO QUEIJO PRATO
REQUEIJAO COM
MUSSARELA ALFACE EIARS MARGARINA
MARGARINA
BEBIDA DE SOJA SABOR BEBIDA LACTEA SABOR
TV NECTAR DE UVA NECTAR DE GOIABA MSSIEAS AGUA DE COCO
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2.2 KIT LANCHE PARA DIABETICO

SEGUNDA-FEIRA

[ TERGA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

REQUEIJAO
BEBIDA LACTEA ZERO
ACUCAR

BARRA DE CEREAIS DIET
SEGUNDA-FEIRA [

E MANJERICAC
NECTAR DE LARANJA
LIGHT

MACA
TERGA-FEIRA

MARGARINA

NECTAR DE UVA LIGHT

BANANA
QUARTA-FEIRA

PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HAMBURGUER C/ N
INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL GERGELIM PAO DE BATATA
MUSSARELA COM CREME
QUEIJO PRATO COM DE RICOTA MORTADELA PEITO DE PERU

MUSSARELA
QUEIJO BRANCO C/ ABOBRINHA E MILHO
MARGARINA
BEBIDA LACTEA ZERO NECTAR DE ABACAXI
ACUCAR LIGHT
BOLO INTEGRAL ZERO N

AGUCAR PERA

QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

PAO DE HOT DOG
INTEGRAL

QUEIJO BRANCO
C/ TOMATE E OREGANO

NECTAR DE MANGA LIGHT
DOCE DE BANANA SEM
AGUCAR

PAO DE CENOURA
REQUEIJAOQ COM ATUM
ALFACE
BEBIDA LACTEA ZERO
ACUCAR

MAGA

PAO DE MILHO
QUEIJO PRATO
MARGARINA

AGUA DE COCO

BANANA

PAC DE HOT DOG
INTEGRAL

MUSSARELA
MARGARINA

ESFIHA DE
CARNE

i BEBIDA DE SOJA SABOR
NECTAR DE UVA LIGHT MAGA ZERO AGUCAR

COOKIE INTEGRAL DIET GOIABA

SEGUNDA-FEIRA |

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG N PAO DE HOT DOG ~
INTEGRAL PAO DE CENOURA INTEGRAL PAO DE BATATA ESFIHA DE
ESCAROLA C/
LOMBINHO QUEIJO BRANCO MUSSARELA FRANGO Cf MUSSARELA
REQUEIJAOC MARGARINA MARGARINA REQUEIJAO
ALFACE
NEGTAR DE MARACUJA NECTAR DE LARANJA BEBIDA LACTEA ZERQ NECTAR DE ABAGAXI BEBIDA LACTEA ZERO
LIGHT LIGHT ACUCAR LIGHT ACUCAR
BOLO INTEGRAL ZERO N
AGUCAR MACA BANANA BARRA DE CEREAIS DIET TANGERINA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG G/
INTEGRAL ESFIHA DE INTEGRAL INTEGRAL VA
CREME DE RICOTA COM
PRESUNTO CARNE ATUM QUEIIO BRANCO QUEIJO PRATO
REQUEJJAO COM
MUSSARELA ALFACE OREGANO MARGARINA
MARGARINA
BEBIDA DE SOJA NECTAR DE MARACUJA NECTAR DE PESSEGO BEBIDA LACTEA ZERO i
LARANJA ZERO AGUCAR LIGHT LIGHT ACGUCAR AGUA DE COCO
DOCE DE BANANA SEM _ )
UCAR MAGA CAQUI COOKIE INTEGRAL DIET PESSEGO
2.3 KIT LANCHE PARA INTOLERANCIA A LACTOSE (Zero lactose)
SEGUNDA-FEIRA TERGCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAQ DE HOT DOG PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG

TRADICIONAL SEM LEITE
QUEIJO PRATO ZERO
LACTOSE
REQUEIJAO ZERO
LACTOSE
BEBIDA LACTEA 0%
LACTOSE

BARRA DE FRUTAS

INTEGRAL SEM LEITE
MUSSARELA ZERO
LACTOSE

CREME DE RICOTA ZERO

LACTOSE E MANJERICAO

NECTAR DE LARANJA

MACA

INTEGRAL SEM LEITE
MORTADELA

CREME VEGETAL

NECTAR DE MARACUJA

BANANA

PAO DE HAMBURGUER C/

PAO DE HOT DOG
GERGELIM

INTEGRAL SEM LEITE

MUSSARELA ZERO
PEITO DE PERU LACTOSE
QUEIJO FRESCO ZERO REQUEIJAO ZERO
LACTOSE LACTOSE

CREME VEGETAL
BEBIDA LACTEA 0%
LACTOSE

BOLO DE BAUNILHA
INTEGRAL

NECTAR DE ABACAXI

PERA

SEGUNDA-FEIRA

PAQ DE HOT DOG
INTEGRAL SEM LEITE

QUEIJO FRESCO ZERO

C/ TOMATE E OREGANO

NECTAR DE MANGA
DOCE DE BANANA SEM
ACUCAR

SEGUNDA-FEIRA

TERGCA-FEIRA
PAO DE CENOURA SEM
EITE

REQUEIJAO ZERO
LACTOSE COM ATUM
ALFACE
BEBIDA LACTEA 0%
LACTOSE

MACA
TERGA-FEIRA

QUARTA-FEIRA
PAO DE MILHO SEM
LEITE
QUEIJO PRATO ZERO
LACTOSE

CREME VEGETAL

AGUA DE COCO

BANANA
QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG

SEXTA-FEIRA

TRADICIONAL SEM LEITE ESFIHA DE
MUSSARELA ZERO
LACTOSE CARNE

CREME VEGETAL (MASSA SEM LEITE)

NECTAR DE UVA
COOKIE INTEGRAL SEM
LEITE ) GOIABA
QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

BEBIDA DE SOJA SABOR
MACA

PAQ DE HOT DOG
INTEGRAL SEM LEITE

LOMBINHO

REQUEIJAO ZERO
LAC E

TOS
ALFACE
NECTAR DE MARACUJA

BOLO DE COCO
INTEGRAL

PAQO DE CENOURA SEM
LEITE
QUEIJO FRESCO ZERO
LACTOSE
CREME VEGETAL

NECTAR DE CAJU

MAGA

PAO DE HOT DOG
INTEGRAL SEM LEITE
MUSSARELA ZERO
LACTOSE
CREME VEGETAL
BEBIDA LACTEA 0%
LACTOSE

BANANA

PAQ DE HOT DOG

INTEGRAL SEM LEITE ESFIHA DE
ESCAROLA C/
MUSSARELA ZERO
FRANGO C/ LACTOSE
REQUEIJAO ZERO
LACTOSE

(MASSA SEM LEITE)
i BEBIDA LACTEA 0%
NECTAR DE LARANJA LACTOSE

BARRA DE FRUTAS TANGERINA

SEGUNDA-FEIRA
PAO DE HOT DOG

INTEGRAL SEM LEITE

PRESUNTO
MUSSARELA ZERO
CTOSE

CREME VEGETAL

BEBIDA DE SOJA SABOR

UVA

DOCE DE BANANA SEM
AGUCAR

TERCA-FEIRA
ESFIHA DE

CARNE

(MASSA SEM LEITE)

NECTAR DE UVA

QUARTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG
INTEGRAL SEM LEITE

REQUEIJAO ZERO
LACTOSE COMATUM

ALFACE

NECTAR DE GOIABA

MAGA

QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG PAO DE HOT DOG
TRADICIONAL SEM LEITE TRADICIONAL SEM LEITE
QUEIJO FRESCO ZERO QUEIJO PRATO ZERO
OSE OSE
REQUEIJAO ZERO
LACTOSE COM

OREGANO CREME VEGETAL

BEBIDA LACTEA 0% .
LACTOSE AGUA DE COCO

cAQUI

COOKIE INTEGRAL SEM N
LEITE PESSEGO
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2.4 KIT LANCHE PARA HIPERTENSO (SEM SAL / HIPOSSODICO)

SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

PAQ DE HOT DOG
INTEGRAL SEM SAL

QUEIJO FRESCO SEM
SAL

REQUEIJAO REDUZIDO
EM SODIO

NECTAR DE UVA

PAQ DE HOT DOG
INTEGRAL SEM SAL

RICOTA

E MANJERICAO

NECTAR DE LARANJA

PAQO DE HOT DOG
INTEGRAL SEM SAL

QUEIJO FRESCO SEM
SAL

TOMATE
CREME VEGETAL SEM
SAL

NECTAR DE MARACUJA

PAQ DE HOT DOG
INTEGRAL SEM SAL
PEITO DE PERU
REDUZIDO EM SODIO
CREME VEGETAL SEM
SAL

BEBIDA DE SOJA SABOR
LARANJA

BOLO DE BAUNILHA

PAO DE BATATA
MUSSARELA

C/ABOBRINHA E MILHO

NECTAR DE ABACAXI

BARRA DE FRUTAS MACA BANANA PPE BAUN PERA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG 5 x PAO DE HOT DOG

IS, RE HOT DOG PAO DE CENOURA PAO DE MILHO RS DE HOT Doe. ESFIHA DE

QUEIJO BRANCO SEM | gequEJA0 COM ATUM QUEIJO PRATO MUSSARELA CARNE

SAL
C/ TOMATE E OREGANO

NECTAR DE MANGA

ALFACE

BEBIDA DE SOJA SABOR
LARANJA

CREME VEGETAL SEM
SAL

AGUA DE COCO

CREME VEGETAL SEM
SAL

NECTAR DE UVA

BEBIDA DE SOJA SABOR
MACA

DOCE DAEC%AC“/‘&NASEM MACGA BANANA COOKIE INTEGRAL GOIABA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG A PAO DE HOT DOG i

e Mo RS, PAO DE CENOURA TrEeRE MOT RS PAO DE BATATA ESFIHA DE
PEITO DE PERU QUEIJO FRESCO SEM ESCAROLA C/
REDUZIDO EM SODIO SAL MUSSARELA FRANGO C/ MUSSARELA

REQUEIJAQ REDUZIDO
EM SODIO
CREME VEGETAL SEM
SAL

NECTAR DE MARACUJA
BOLO DE COCO

CREME VEGETAL SEM
SAL

NECTAR DE CAJU

CREME VEGETAL SEM
SAL

BEBIDA DE SOJA SABOR
PESSEGO

REQUEIJAO REDUZIDO
EM SODIO

NECTAR DE LARANJA

NECTAR DE UVA

O P MAGA BANANA BARRA DE FRUTAS TANGERINA
SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
PAO DE HOT DOG ESFINA DE PAO DE HOT DOG PAQ DE HOT DOG PAO DE HOT DOG C/

INTEGRAL SEM SAL INTEGRAL SEM SAL INTEGRAL SEM SAL ERVAS
PEITO DE PERU CARNE RICOTA COM ATUM QUEIJO BRANCO SEM QUEIJO PRATO

REDUZIDO EM SODIO

MUSSARELA
CREME VEGETAL SEM

SAL
BEBIDA DE SOJA SABOR
UVA

NECTAR DE UVA

ALFACE

NECTAR DE GOIABA

NECTAR DE LARANJA

CREME VEGETAL SEM
SAL

AGUA DE COCO

2.5 INCIDENCIA DOS ITENS (conforme cardapio item 2):

2.5.1 Valores indicados na planilha a seguir, considerando o nimero de vezes que devera ser servido no cardapio durante o més

~—— _ TIPO DE KIT - SEM
ITEM : TRADICIONAL  DIABETICO LACTOSE HIPERTENSO
PAO DE HOT DOG 2a3 0 2a3 0
PAO DE HOT DOG INTEGRAL 6a7 10 6a7 10
PAO DE HAMBURGUER COM
GERGELIM 1a2 1aZz2 1aZ2 1aZ2
PAO DE MILHO 1a2 1a2 1a2 1a2
PAO DE CENOURA 2a3 2a3 2a3 2a3
PAO DE HOT DOG COM ERVAS 1a2 1a2 1a2 1a2
SALGADOQ ASSADO (RECHEIOS
DIVERSOS) 5a6 5a6 5a6 5a6
QUEIJO TIPO MUSSARELA 5a6 5a6 5a6 5a6
QUEIJO TIPO PRATO (E
VARIACOES) 3a4 3a4 3a4 3a4
QUEIJO _MINAS FRESCAL (E
VARIACOES) 4ab 4a5s 4ab 5a6
CREME DE RICOTA 2a3 2a3 2a3 2a3
REQUEIJAO (E VARIACOES) 5a6 5a6 5a6 5a6
PRESUNTO MAGRO 1a2 1a2 1a2 0
PEITO DE PERU (E VARIACOES) 1a2 1a2 1a2 1a3
MORTADELA 1 1 1 0
ATUM 2a3 2a3 2a3 2a3
LOMBINHO 1 1 1 0
CARNE MOIDA 2a3 2a3 2a3 2a3
FRANGO 1 1 1 1
MARGARINA OU CREME VEGETAL
(COM /SEM SAL) 8a9 8a9 8a9 8a9
NECTAR DE FRUTAS (E
VARIACOES) 9a11 9a 11 9a11 12 a 13
BEBIDA LACTEA ( E VARIACOES
/SABORES DIVERSOS) 5a7 5a7 5a7 0
BEBIDA DE SOJA (E VARIAGCOES) 2a3 2a3 2a3 5a6
AGUA DE COCO 2a3 2a3 2a3 2a3
FRUTAS 12 12 12 12
HORTALICAS 5a6 5a6 5a6 5a6
BARRA DE FRUTAS (E VARIACOES) 2 2 2 2
BOLO INTEGRAL INDIVIDUAL (E 5 > > >
VARIACOES)
COOKIE_INTEGRAL (E
VARIACOES)
DOCE DE BANANA SEM ACUCAR
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS PRODUTOS (ITENS) QUE COMPOEM O KIT LANCHE

ITEM 1 - PAO DE HOT DOG

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgéo, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, fermento biolégico, agua e

sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes

2.1.1 Tradicional: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento bioldgico,
sal, melhorador de farinha, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.3 Zero lactose: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.4 Hipossadico: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico,melhorador
de farinha, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.5 Obs.: Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das
demais caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branco-palha;

Cheiro: proprio; livre de odores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

Sabor: préprio; livre de sabores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

2.3.1 Sera rejeitado o pao queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscépicas e microbiologicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM
O pao tipo hot dog, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, devera estar acondicionado individualmente em
embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atéxico, resistente, apropriada para o contato direto com

alimentos, devidamente identificado conforme legislagao para rotulagens de alimentos.

ITEM 2- PAO DE HOT DOG INTEGRAL

1. DESCRIGCAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgdo, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo integral, fibras e/ou gréos,

fermento bioldgico, agua e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Tradicional e zero lactose: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, agucar, gordura vegetal, gluten, fermento biolégico, sal, emulsificante e conservador.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura
vegetal, gluten, fermento biolégico, sal, emulsificante e conservador.

2.1.3 Hipossaddico: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar,
gordura vegetal, gluten, fermento bioldgico, emulsificante e conservador.

2.1.4 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisédo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais

caracteristicas do produto.
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2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, nao aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branco-parda;

Cheiro: proprio; livre de odores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagéo;

Sabor: préprio, livre de sabores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentacéo;

2.3.1 Sera rejeitado o pao queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O pao tipo hot dog integral, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, deverd estar acondicionado
individualmente em embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atéxico, resistente, apropriada para o contato

direto com alimentos, devidamente identificado conforme legislagao para rotulagens de alimentos.

ITEM 3 - PAO DE HAMBURGUER COM GERGELIM

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgdo, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, a4gua,

gergelim e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Tradicional: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento bioldgico,
sal, melhorador de farinha, gergelim branco, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, gergelim branco, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de célcio.

2.1.3 Zero lactose: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, aglcar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico, sal,
melhorador de farinha, gergelim branco, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de célcio.

2.1.4 Hipossadico: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico, melhorador
de farinha, gergelim branco, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisédo de Alimentagéo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos aos ser comprimido e nao deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branco-palha;

Cheiro: proprio; livre de odores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

Sabor: préprio; livre de sabores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

2.3.1 Sera rejeitado o pdo queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O pao de hamburguer, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, devera estar acondicionado individualmente em
embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atéxico, resistente, apropriada para o contato direto com

alimentos, devidamente identificado conforme legislagao para rotulagens de alimentos.
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ITEM 4 - PAO DE MILHO

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgdo, em condicdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, farinha derivada de milho,

fermento biolégico, agua e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Tradicional: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em po, ovo, fermento bioldgico,
sal, melhorador de farinha, farinha de milho e/ou fuba, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, gordura vegetal, leite em po, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, farinha de milho e/ou fuba, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.3 Zero lactose: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento biolégico,
sal, melhorador de farinha, farinha de milho e/ou fuba, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.4 Hipossaddico: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico, sal,
melhorador de farinha, farinha de milho e/ou fuba, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor amarelo-parda;

Cheiro: proprio;

Sabor: préprio.

2.3.1 Sera rejeitado o pao queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O pao de milho, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, devera estar acondicionado individualmente em
embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atoxico, resistente, apropriada para o contato direto com

alimentos, devidamente identificado conforme legislagao para rotulagens de alimentos.

ITEM 5 - PAO DE CENOURA

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgéo, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, cenoura,

agua e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Tradicional: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pod, ovo, fermento bioldgico,
sal, melhorador de farinha, cenoura em pé, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, gordura vegetal, leite em po, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, cenoura em p6, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.3 Zero lactose: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento biolégico,
sal, melhorador de farinha, cenoura em pé, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de caicio.

2.1.4 Hipossaddico: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico, sal,
melhorador de farinha, cenoura em p6, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais

caracteristicas do produto.
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2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, nao aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor amarelo-ovo;

Cheiro: proprio;

Sabor: préprio.

2.3.1 Sera rejeitado o pao queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O pao de cenoura, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, devera estar acondicionado individualmente em
embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atoxico, resistente, apropriada para o contato direto com

alimentos, devidamente identificado conforme legislagao para rotulagens de alimentos.

ITEM 6 - PAO DE HOT DOG COM ERVAS

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
E o produto obtido pela cocgdo, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, orégano,

manijericdo, agua e sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Tradicional: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido foélico, agua, agucar, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento biolégico,
sal, melhorador de farinha, manjericéo e orégano desidratados, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2 Diabético: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, gordura vegetal, leite em pd, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, manjericao e orégano desidratados, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.3 Zero lactose: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, gordura vegetal, ovo, fermento bioldgico, sal,
melhorador de farinha, manjericao e orégano desidratados, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.4 Hipossaddico: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, aglcar, gordura vegetal, ovo, fermento biolégico, melhorador
de farinha, manjericéo e orégano desidratados, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: 50 (cinquenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve
ser poroso, leve, homogéneo, elastico, nao aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avervelhados;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branco-palha;

Cheiro: proprio; livre de odores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

Sabor: préprio; livre de sabores estranhos, alheios ao produtos, ou excessivo de fermentagao;

2.3.1 Sera rejeitado o pao queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O péao de ervas, juntamente com o recheio indicado para o respectivo dia, devera estar acondicionado individualmente em
embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado, transparente, atoxico, resistente, apropriada para o contato direto com

alimentos, devidamente identificado conforme legislagdo para rotulagens de alimentos.
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ITEM 7 — SALGADO ASSADO RECHEADO (diversos)

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

E o produto obtido pela cocgéio, em condigdes técnicas adequadas, da massa preparada com farinha de trigo, fermento biolégico, agua e
sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas. Compreendera esfiha de carne e esfiha de escarola com mussarela
(tradiconal e para intolerancia a lactose); e pao de batata de mussarela com abobrinha e milho e frango com requeijao (tradiconal e para
intolerancia a lactose).

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Ingredientes:

2.1.1 Esfiha:

2.1.1.1 Massa: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, dleo, ovo, fermento biolégico, sal, melhorador de farinha,
emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.1.2 Recheio de carne: carne moida (patinho ou cox&do-mole), cebola, alho, lim&o, tomate, salsinha, sal.

2.1.1.3 Recheio de mussarela com escarola: queijo tipo mussarela, escarola refogada, orégano, cebola, alho, salsinha e sal.

2.1.1.4 Para o kit de intolerancia a lactose, devera utilizar a mussarela zero lactose.

2.1.2 Pao de batata

2.1.2.1 Massa: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua, agucar, 6leo, ovo, fermento biolégico, sal, melhorador de farinha,
batata cozida, emulsificante lecitina de soja e conservador propionato de calcio.

2.1.2.2 Recheio de frango com requeijéo: peito de frango cozido e desfiado, requeijdo cremoso, extrato de tomate, cebola, alho, salsinha,
sal.

2.1.2.2 Para o kit de intolerancia a lactose, devera utilizar o requeijao zero lactose.

2.1.2.3 Recheio de mussarela com abobrinha e milho: queijo tipo mussarela, abobrinha italiana ralada, milho verde em conseva,
manijericdo, cebola, alho, salsinha e sal.

2.1.2.4 Recheio de mussarela com abobrinha: nas op¢des de kit para diabético e hipertenso, ndo devera conter milho verde.

2.1.2.5 Para o kit de intolerancia a lactose, devera utilizar a mussarela zero lactose.

2.1.3 Para a massa e recheios do kit hipossédico, devera ser utilizado o sal hipossédico.

2.1.4 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisédo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais

caracteristicas do produto.
2.2 Peso unitario: 100 (cem) gramas, sendo 50 gramas de massa e 50 gramas de recheio.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cozida; o salgado deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo
deve ser poroso, leve, homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos aos ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos
negros, pardos ou avervelhados; recheio: caracteristico;

Cor: a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branco-palha; recheio: caracteristico;

Cheiro: proprio;

Sabor: préprio.

- Sera rejeitado o salgado queimado e mal cozido;

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbiolégicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O salgado recheado, devera estar acondicionado individualmente em embalagem BOPP no sistema flow Pack, lacrado,
transparente, atéxico, resistente, apropriada para o contato direto com alimentos, devidamente identificado conforme legislacao

para rotulagens de alimentos.

ITEM 8 - QUEIJO TIPO MUSSARELA

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por queijo o produto fresco ou maturado que se obtem por separagéo parcial do soro do leite ou leite reconstituido ou de soros
lacteos, coagulados pela agéo fisica do calho, de enzimas especificas, de bactéria especifica, de acido organicos, isolados ou combinados,
todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem agregacdo de substancias alimenticias e/ou especiarias e/ou condimentos,

aditivos especificamente indicados, substancias aromatizantes e matérias corantes.
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2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:

2.1.1 Tradicional: leite pasteurizado, fermento lacteo, cloreto de calcio, fermento lacteo, coalho e sal.

2.1.2 Zero lactose: leite pasteurizado, fermento lacteo, cloreto de calcio, fermento lacteo, coalho, enzima lactase e sal.
2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de outro queijo ou carneo e 02 (duas) se recheio unico.
2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: Massa semidura;

Textura: macia;

Cor: branco-creme, homogénea;

Odor: proprio;

Sabor: Suave, levemente salgado, proprio.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 9 - QUEIJO TIPO PRATO

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por queijo o produto fresco ou maturado que se obtem por separacéo parcial do soro do leite ou leite reconstituido ou de soros
lacteos, coagulados pela acao fisica do calho, de enzimas especificas, de bactéria especifica, de acido organicos, isolados ou combinados,
todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem agregacédo de substancias alimenticias e/ou especiarias e/ou condimentos,

aditivos especificamente indicados, substancias aromatizantes e matérias corantes.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:

2.1.1 Tradicional: Leite pasteurizado, cloreto de sddio, fermento lactico, cloreto de calcio, coagulante e corante natural urucum.

2.1.2 Zero lactose: Leite pasteurizado, cloreto de sodio, fermento lactico, cloreto de calcio, coagulante, enzima lactase e corante natural
urucum.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagao Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de outro queijo ou carneo e 02 (duas) se recheio unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: pasta semidura, elastica, tendente a macia;

Textura: de untura manteigosa;

Cor: amarelo palha, caracteristico devido a utilizacdo de corante;

Cheiro: proprio;

Sabor: préprio, suave.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 10 - QUEIJO MINAS FRESCAL

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
Entende-se por Queijo Minas Frescal, o queijo fresco obtido por coagulagédo enzimatica do leite com coalho e/ou outras enzimas
coagulantes apropriadas, complementada ou ndo com agéo de bactérias lacticas especificas e que esta pronto para o consumo logo apdés

a sua fabricagao.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO
2.1 Composigao:

2.1.1 Tradicional: leite pasteurizado, cloreto de sodio, cloreto de calcio, regulador de acidez e coalho.
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2.1.2 Zero lactose: leite pasteurizado, cloreto de sédio, cloreto de calcio, regulador de acidez, enzima lactase e coalho.
2.1.3 Hipossadico: leite pasteurizado, cloreto de calcio, regulador de acidez e coalho.

2.1.4 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagao Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de outro queijo ou carneo e 02 (duas) se recheio unico.
2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: crosta rugosa, nao formada ou pouco nitida;

Consisténcia: branda, macia

Textura: com ou sem olhaduras mecénicas

Cor: esbranquigada

Sabor: suave ou levemente acido

Odor: suave, caracteristico

Crosta: ndo possui, ou crosta fina

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 11 — CREME DE RICOTA

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Ricota é o produto obtido da albumina do soro de queijos, adicionado de leite até 20% (vinte por cento) do seu volume, tratado
convenientemente e tendo o maximo de 3 dias de fabricagdo. Deve apresentar formato cilindrico, peso de 300 gramas a 1 quilo,

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:

2.1.1 Tradicional: ricota fresca (soro de leite, leite pasteurizado desnatado, acidulante acido latico e conservador sorbato de potassio),
creme de leite, cloreto de sédio (sal), estabilizantes e acidulante.

2.1.2 Zero Lactose: ricota fresca para dietas com restricdo de lactose (soro de leite, cloreto de sodio, leite pasteurizado desnatado, cloreto
de calcio, enzima lactase e conservados sorbato de potassio), creme de leite, estabilizantes e acidulante.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentacao Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo de recheio: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de produto por lanche: 25 (vinte e cinco) gramas se acompanhado de outro item e 50 (cinquenta) gramas se recheio
unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: crosta rugosa, nao formada ou pouco nitida;

Consisténcia: mole, pastosa e friavel;

Textura: cremosa;

Cor: branca;

Sabor: levemente adocicado até acido;

Odor: proprio;

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 12 — REQUEIJAO CREMOSO

1. DESCRIGAO DO OBJETO
Entende-se por Requeijao o produto obtido pela fusdo da massa coalhada, cozida ou nao, dessorada e lavada, obtida por coagulagao

acida e/ou enzimatica do leite opcionalmente adicionada de creme de leite e/ou manteiga e/ou gordura anidra de leite ou butter oil.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO
2.1 Composigao:

2.1.1 Tradicional: leite, creme de leite, sal, regulador de acidez, fermento lacteo, cloreto de calcio, coagulante e conservante.
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2.1.2 Zero lactose: leite, creme de leite, sal, regulador de acidez, fermento lacteo, cloreto de calcio, coagulante, enzima lactase e
conservante.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagao Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo de recheio: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de produto por lanche: 25 (vinte e cinco) gramas se acompanhado de outro item e 50 (cinquenta) gramas se recheio
unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa cremosa, homogénea, sem desprendimento de liquidos;

Consisténcia: untavel;

Textura: cremosa, lisa e fina;

Cor: branco-creme;

Sabor: a creme, levemente acido, salgado;

Odor: latico, caracteristico;

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 13 — PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por Presunto Cozido, seguido das especificagdes que couberem, o produto carneo industrializado obtido exclusivamente com o
pernil de suinos (abatidos sob prévia inspegdo sanitaria), desossado, adicionado de ingredientes, e submetido a um processo de
cozimento adequado. Devera vir sem capa de gordura. N&do sera aceito apresuntado.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigdo: carne suina, agua, sal, proteina de soja, agucar, regulador de acidez, lactato de sddio, estabilizante, espessante,
realgador de sabor, antioxidante, corante natural carmim de cochonilha, conservante e aromas idénticos aos naturais de cravo, louro e
pimenta malagueta.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto. Nao sera permitido o emprego na sua preparagao de fermentos proteoliticos.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de queijo e 02 (duas) se recheio Unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: proprio;

Textura: caracteristica;

Cor: rosado;

Odor: proprio;

Sabor: préprio.

2.3.1 Sera considerado impréprio para o consumo e rejeitado o presunto cuja carne se apresentar amolecida, pegajosa, pardo-esverdeada,
com cheiro e sabor improprios, alcalina, ou com outros indicios que denunciem ma conservagao.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 14 - PEITO DE PERU DEFUMADO FATIADO

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por peito de peru, seguido das especificagdes que couberem, o produto carneo industrializado obtido exclusivamente da carne
de ave (peru), desossado, adicionado de ingredientes, e submetido a um processo de cozimento adequado. Devera ser preparado de aves
sadias, abatidas sob prévia inspe¢éo sanitaria.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: carne moida de peito de peru, agua, peito de peru, amido modificado, sal, proteina de soja, maltodextrina, agucar,

aromatizantes, espessante, estabilizantes, antioxidante e conservador.
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2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de queijo e 02 (duas) se recheio Unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: proprio;

Textura: Caracteristica

Cor: rosado claro;

Odor: proprio;

Sabor: préprio.

2.3.1 Sera considerado impréprio para o consumo e rejeitado o peito de peru defumado cuja carne se apresentar amolecida, pegajosa,
pardo-esverdeada, com cheiro e sabor improprios, alcalina, ou com outros indicios que denunciem ma conservagao.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbiolégicas: ver requisitos gerais.

ITEM 15 - MORTADELA

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por Mortadela, o produto carneo industrializado, obtido de uma emulséo das carnes de animais de agougue, acrescido ou ndo
de toucinho, adicionado de ingredientes, embutido em envoltério natural ou artificial, em diferentes formas, e submetido ao tratamento
térmico adequado.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigéo: carne mecanicamente separada de aves, agua, carne bovina, carne suina, fécula de mandioca, toucinho, gordura suina,
sal refinado, proteina isolada de soja, proteina concentrada de soja, temperos e especiarias, agucar refinado, éleos essenciais, regulador
de acidez, estabilizante, realgador de sabor, antioxidante, conservador e corante natural carmim de cochonilha.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 25 (vinte e cinco) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 01 (uma) se acompanhado de queijo e 02 (duas) se recheio Unico.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: proprio.

Textura: Caracteristica

Cor: rosado escuro, sem manchas pardecentes ou esverdeadas.

Odor: Proprio.

Sabor: Préprio.

2.3.1 Sera considerado impréprio para o consumo e rejeitado a mortadela cuja carne se apresentar amolecida, pegajosa, pardo-
esverdeada, com cheiro e sabor impréprios, alcalina, ou com outros indicios que denunciem ma conservagao.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 16 - LOMBO COZIDO E DEFUMADO (TIPO CANADENSE)

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

E o produto obtido a partir do corte de carcagas de suinos denominado de lombo, em pega integra ou parcial, adicionado de ingredientes,
embutido em envoltérios naturais e/ou artificiais, e submetido ao processo tecnoldgico adequado, defumado ou nao.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: carne suina (lombo), agua, sal, proteina de soja, glicose, regulador de acidez, estabilizante, espessante, antioxidante,
realgador de sabor, conservante, corante natural carmin de cochonilha e aromas sintéticos idénticos aos naturais.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo da fatia: 10 (dez) gramas.

2.2.1 Quantidade de fatias por lanche: 03 (trés) se acompanhado de queijo e 05 (cinco) se recheio Unico.
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2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: proprio.

Textura: Caracteristica

Cor: rosado claro

Sabor: Caracteristico

Odor: Caracteristico

2.3.1 Sera considerado impréprio para o consumo e rejeitado o lombo defumado cuja carne se apresentar amolecida, pegajosa, pardo-
esverdeada, com cheiro e sabor impréprios, alcalina, ou com outros indicios que denunciem ma conservagao.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 17 — ATUM EM OLEO

1. DESCRIGAO DO OBJETO
Compreendera conserva de atum solido (lombo do peixe cortado em segmentos transversais com os planos de seus cortes paralelos ao
fundo do recipiente, sem a adigdo de nenhum fragmento livre) ou em pedagos (corte do lombo do peixe que mantenha a estrutura original

do musculo). O meio de cobertura pode ser em azeite ou 6leo (s) comestivel (eis), ou ao natural. Nao sera permitido o uso de chicharro.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: Atum, dleo comestivel, agua, sal e extratos vegetais.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar e sem prejuizo das demais

caracteristicas do produto.

2.2 Peso liquido minimo: 10 (gramas) gramas.

2.2.1 Quantidade de produto por lanche: 25 (vinte e cinco) gramas se acompanhado de outro item e 50 (cinquenta) gramas se recheio
unico.

2.3 Caracteristicas organoléticas:

Aspecto: préprio; ndo apresentar falhas na limpeza tais como espinhas e ossos, ainda que fridveis, escamas, pele.

Cor: proprio; ndo apresentar alteragdes de cor ndo caracteristica do produto, tais como: caramelizagdo e esverdeamento, ndo apresentar
descoloragdes ou enegrecimentos.

Textura: firmeza da carne, deve esmagar-se entre os dedos mas nao desfazer-se, facil de mastigar, ndo pastosa.

Cheiro: proprio; nao apresentar odor desagradaveis que caracterizam processo de oxidagao, ou deterioragao.

Sabor: préprio; nao apresentar sabor desagradaveis que caracterizam processo de oxidagéo, ou deterioragéo.

2.3.1 Sera rejeitado o produto oxidado ou rangoso.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 18 — MARGARINA COM SAL

1. DESCRIGAO DO OBJETO
Entende-se por margarina o produto gorduroso em emulséo estavel com leite ou seus constituintes ou derivados, e outros ingredientes,
destinados a alimentagdo humana com cheiro e sabor caracteristico. A gordura lactea, quando presente, ndo devera exceder a 3% m/m do

teor de lipidios totais.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO
2.1 Composigdo: 6leos vegetais liquidos e interesterificados, agua, sal, soro de leite em po, leite em pd desnatado, vitamina A,
estabilizantes, conservadores, antioxidante, acidulante, aromatizante, corantes naturais de urucum e circuma e corante beta caroteno. Nao

contém gluten.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar e sem prejuizo das demais

caracteristicas do produto.

2.1.2 Lipideos totais: 80%.

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
FONES 4512-7825, CNPJ 46.522.959-0001-98, INSCR. EST. ISENTA, SITE WWW.MAUA.SP.GOV.BR

Pagina 25 de 26


http://WWW.MAUA.SP.GOV.BR/

Fls. n°:

PREFEITURA DO MUNICIiPIO DE MAUA Proc. - 228312018 228312018
Wﬁ; M SECRETARIA DE FINANGAS Rubrica:
e DIVISAO DE COMPRAS ubrica:

2.2 Peso liquido minimo: 10 (gramas) gramas.

2.2.1 Quantidade por lanche: 10 (dez) gramas e acompanhado de outro recheio.
2.3 Caracteristicas organoléticas:

Aspecto: emulsao plastica ou fluida, homogénea, uniforme ;

Cor: amarela ou branca amarelada, homogénea normal;

Cheiro: caracteristico ou de acordo com os ingredientes de sua composi¢gao normal;
Sabor: caracteristico ou de acordo com os ingredientes de sua composigdo normal.
2.3.1 Sera rejeitado o produto oxidado ou rangoso.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 19 — CREME VEGETAL COM e SEM SAL
1. DESCRIGAO DO OBJETO
E o produto em forma de emuls3o plastica ou fluida, constituido principalmente de agua e dleo vegetal e ou gordura vegetal, podendo ser

adicionado de outro(s) ingrediente(s), desde que aprovados. Nas versdes com sal e sem sal (hipossédico).

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicao

2.1.1 Creme vegetal com sal: agua, dleo vegetal, sal, cloreto de potassio, vitaminas, emulsificantes, conservador, acidulante, aroma

idéntico ao natural de manteiga, antioxidante e corantes naturais urucum e curcuma. N&o contém gluten.

2.1.2 Creme vegetal sem sal: agua, 6leo vegetal, cloreto de potassio, vitaminas, emulsificantes, conservador, acidulante, aroma idéntico ao

natural de manteiga, antioxidante e corantes naturais urucum e cdrcuma. Ndo contém gluten.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento de Alimentagao Escolar, e sem prejuizo das

demais caracteristicas do produto.

2.1.4 Composigao nutricional aproximada (porgao de 10g): Gorduras totais 3,5g;
2.2 Peso liquido minimo: 10 (gramas) gramas.

2.2.1 Quantidade por lanche: 10 (dez) gramas e acompanhado de outro recheio.
2.3 Caracteristicas organoléticas:

Aspecto: emulsao plastica ou fluida, homogénea, uniforme;

Cor: branco amarelada, homogénea normal;

Cheiro: caracteristico ou de acordo com os ingredientes de sua composigéo normal;
Sabor: caracteristico ou de acordo com os ingredientes de sua composigdo normal.
2.3.1 Sera rejeitado o produto oxidado ou rangoso.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

ITEM 20 - NECTAR DE FRUTAS (SABORES DIVERSOS)

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Néctar é a bebida ndo fermentada, obtida da dissolugdo, em agua potavel, da parte comestivel da fruta e agucares, destinado ao consumo
direto, podendo ser adicionada de acidos. Sabores: caju, goiaba, laranja, maracuja, péssego, manga, abacaxi, tangerina ou uva.

2. CARACTRISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicao

2.1.1 Tradicional: agua, suco concentrado de fruta e/ou polpa de fruta (sabores diversos: caju, goiaba, laranja, maracuja, péssego, manga,
abacaxi, tangerina ou uva), aglcar e acidulante. Podera conter: acido ascorbico (vitamina C), estabilizante e aroma natural (sabores
diversos: caju, goiaba, laranja, maracuja, péssego, manga, abacaxi, tangerina ou uva). Nao contém gluten.

2.1.2 Zero agucar/light (para diabético): agua, suco concentrado de fruta (péssego, uva, laranja, manga, abacaxi, maracuja), suco
concentrado de maga, Vitamina C, estabilizante, aroma natural da fruta (péssego, uva, laranja, manga, abacaxi, maracuja), edulcorantes.
2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Caracteristicas organolépticas:
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Aspecto: préprio, de acordo com a fruta;

Cor: prépria, de acordo com a fruta;

Cheiro: proprio;

Sabor: caracteristico da fruta.

2.3 Caracteristicas microscopicas e microbiologicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O produto devera estar acondicionado em embalagem tetra pak (tetrabrik asseptic), estéreis, adequados ao contato direto com alimentos,
hermeticamente fechados, devendo conter 200ml cada, com 01 canudo.

3.1 Seréo rejeitadas embalagens amassadas ou danificadas.

ITEM 21 - BEBIDA LACTEA, SABORES DIVERSOS

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Entende-se por Bebida Lactea o produto lacteo resultante da mistura do leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em po, integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em po)
adicionado ou n&o de produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s), fermentos lacteos selecionados e
outros produtos lacteos. A base Lactea representa pelo menos 51% (cinqlienta e um por cento) massa/massa (m/m) do total de
ingredientes do produto. Sabores: chocolate, morango, vitamina/salada de frutas, chocolate zero lactose e chocolate zero agucar.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:

2.1.1 Sabor chocolate: soro de leite, leite integral, agucar, cacau em pd, espessante, corante e estabilizante.

2.1.2 Sabor morango: soro de leite, leite integral, agucar, preparado de morango (agua, aclcar, polpa de morango, aromatizante,
conservante, espessantes, acidulante), estabilizante e corante natural carmim de cochonilha.

2.1.3 Sabor vitamina/salada de frutas: soro de leite, leite integral, agucar, preparado de fruta sabor mamao, banana e macgé (agua, agucar,
polpa de frutas [mam&o, magéd e banana)], aromatizante sintético idéntico ao natural, espessante , corantes naturais urucum e carmim
cochonilha, acidulante e conservador, amido modificado e estabilizantes.

2.1.4 Zero agucar/light sabor chocolate (para diabético): leite pasteurizado (integral e/ou desnatado), estabilizantes, soro de leite em pé
reconstituido, cacau em pé alcalino, aroma idéntico ao natural de baunilha, espessante, edulcorante.

2.1.5 Zero lactose sabor chocolate: leite integral e/ou leite em p6 reconstituido, soro de leite e/ou soro de leite reconstituido, cacau, agucar,
leite em pd, enzima lactase, sal, estabilizante e aromatizante.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisédo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: proprio; liquido homogéneo;

Cor: prépria, de acordo com o sabor — chocolate: marrom; morango: rosa; vitamina de frutas: alaranjado;

QOdor: préprio, de acordo com o sabor;

Sabor: préprio, de acordo com o sabor.

2.3 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O produto devera estar acondicionado em embalagem tetra pak (tetrabrik asseptic), estéreis, adequados ao contato direto com alimentos,
hermeticamente fechados, devendo conter 200ml cada, com 01 canudo.

3.1 Seréo rejeitadas embalagens amassadas ou danificadas.

ITEM 22 — ALIMENTO COM SQJA, sabores diversos

1. DESCRIGAO DO PRODUTO
Alimento com soja € o produto cuja principal fonte de proteinas & proveniente da soja, destinada ao consumo direto, ultra pasteurizado por

aquecimento indireto.

Sabores: abacaxi, péssego, maca, maracuja, uva e laranja.
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2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO
2.1 Composigao:
2.1.1 Tradicional: agua, extrato de soja, agucar, polpa ou suco concentrado de fruta (abacaxi, péssego, maga, maracuja, uva ou laranja),

estabilizante, acidulante, aromatizantes, antioxidante e edulcorante;

2.1.2 Zero agucar / light (para diabético): agua, extrato de soja, polpa ou suco concentrado de fruta (péssego, maga, uva ou laranja),

estabilizante, acidulante, aromatizantes, antioxidante e edulcorante;

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: normal e homogéneo;

Cor: caracteristica, de acordo com a fruta;

Cheiro: caracteristico;

Sabor: caracteristico da fruta.

2.3 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O produto devera estar acondicionado em embalagem tetra pak (tetrabrik asseptic), estéreis, adequados ao contato direto com alimentos,
hermeticamente fechados, devendo conter 200ml cada, com 01 canudo.

3.1 Seréo rejeitadas embalagens amassadas ou danificadas.
ITEM 23 — AGUA DE COCO

Agua de coco é o produto submetido a um processo adequado de extragdo e envase, bem como tratamento . A 4gua de coco é composta
do endosperma liquido do fruto do coqueiro (Cocos nucifera L.), podendo ser adicionada de outros ingredientes para padronizagao.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: agua de coco, sacarose (menos de 1% para padronizagédo do produto) e antioxidante.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: liquido, podendo conter pequena quantidade de particulas de coco;

Cor: préprio, transparente;

Cheiro: proprio;

Sabor: levemente adocicado

2.3 Caracteristicas microscopicas e microbiologicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

O produto devera estar acondicionado em embalagem tetra pak (tetrabrik asseptic), estéreis, adequados ao contato direto com alimentos,
hermeticamente fechados, devendo conter 200ml cada, com 01 canudo.

3.1 Serao rejeitadas embalagens amassadas ou danificadas.

ITEM 24 — FRUTAS

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Fruta é o produto procedente da frutificagdo de uma planta sa, destinado ao consumo, "in natura". O produto € designado, simplesmente,
por seus nomes comuns, EX: "banana", "laranja", "péssego".

Compreendera as seguintes frutas: banana, goiaba, péra, tangerina, macga, péssego, ou outra que ndo haja necessidade de cortar.

2. CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS

2.1 As frutas devem estar de acordo com as normas do "Programa Brasileiro Para a Melhoria dos Padrées Comerciais e Embalagens de
Hortigranjeiros" — CEAGESP/SP, HORTI ESCOLHA — Centro de Qualidade Hortigranjeiros CEAGESP/SP, boletins EMBRAPA e com a

legislagéo vigente ANVISA/MS.
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2.2 As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécimens vegetais genuinos e saos, e satisfazerem as seguintes
condigdes:

a) serem frescas;

b) terem atingido o grau méaximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades;

c) apresentarem grau de maturagéo tal que lhes permita suportar a manipulagao, o transporte e a conservagdo em condigbes adequadas
para o consumo mediato e imediato.

d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem
a sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme;

e) ndo conterem substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca;

f) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos;

g) estarem livres de residuos de fertilizantes;

h) auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

2.3 Cada fruta devera conter de 80 (oitenta) a 120 (cento e vinte) gramas.

2.4 Classificagéo: as frutas, de acordo com as suas caracteristicas, sera classificadas em Extra, constituida por fruta de elevada qualidade,
sem defeitos, bem desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor e conformagéo uniformes. Os pedunculos e a polpa devem
estar intactos e uniformes. Ndo séo permitidas manchas ou defeitos na casca; equivalente a classificagdo “A” do Boletim Informativo do
CEAGESP;

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

2.5 As frutas deverao vir ja higienizadas (Portaria CVS n°5, 09/04/2013 ) e embaladas, prontas para o consumo.

3. EMBALAGEM

Cada fruta devera vir embalada em filme de PVC esticavel, atdxico, inodoro, transparente e resistente.

ITEM 25 — HORTALICAS

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Hortalica € a planta herbacea da qual uma ou mais partes sao utilizadas como alimento na sua forma natural. O produto sera designado:
verdura, quando utilizadas as partes verdes; legumes, quando utilizado o fruto ou a semente, especialmente das leguminosas e, bulbos,
raizes, tubérculos e rizomas, quando séo utilizadas as partes subterraneas.

Compreendera as seguintes hortalicas: alface, rucula, cenoura, tomate, beterraba, abobrinha, escarola, espinafre, orégano, manjericao.

2. CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS

2.1 Caracteristicas gerais: as hortalicas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos, e
satisfazerem as seguintes condigbes: serem frescas e sas; de evolugdo completo do tamanho, aroma, e cor proprias da espécie e
variedade; grau de maturagdo que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao e condi¢des adequadas; estarem
livres de enfermidades e insetos; ndo estarem danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que afete a sua aparéncia;
estarem livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente; estarem isentas de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos; demais determinagbes dos Boletins CEAGESP e programa Hortiescolha (Centro de Qualidade em Horticultura da
Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais do Estado de Sao Paulo - CEAGESP), ou na legislagdo vigente da ANVISA, Instrugdes
normativas de Regulamentos técnicos de identidade e qualidade do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e demais normas
do Programa Brasileiro para Modernizagédo da Agricultura.

2.2 Caracteristicas microbiologicas devem obedecer aos padrdes da legislacdo vigente. Deverdo ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos e/ou de substancias tdxicas de origem microbiana sempre que se tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o estado
higiénico-sanitario dessa classe de alimento, ou quando ocorrerem toxi-infecgdes alimentares.

2.3 Caracteristicas microscopicas: auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

2.4 Classificagéo: de acordo com as suas caracteristicas, sdo classificadas em Extra, quando constituida por fruta de elevada qualidade,
sem defeitos, bem desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor e conformagéo uniformes. Os pedunculos e a polpa devem
estar intactos e uniformes. Nao sdo permitidas manchas ou defeitos na casca; a classificacdo do Boletim Informativo do CEAGESP e
programa Hortiescolha (Centro de Qualidade em Horticultura da Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais do Estado de Sdo Paulo —
CEAGESP), inclusive para padrao minimo de qualidade; algumas variedades poderdo ter classificacdes diferenciadas, e para todos os
efeitos serdo consideradas as nomenclaturas determinadas na tabela de itens de descrigdo do objeto, ou outras conforme item 5 das

“observagdes gerais”.
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2.5 As hortalicas deverao ser higienizadas (Portaria CVS n°5, 09/04/2013 ), prontas para o consumo.
2.6 Apresentacao e quantidade por lanche:

2.6.1 Folhas - alface, rucula: folhas inteiras; escarola e espinafre: folhas picadas; 05 gramas por lanche;
2.6.2 Tomate: fatiado; 10 gramas por lanche;

2.6.3 Cenoura e beterraba: ralados; 10 gramas por lanche;

2.6.4: Orégano e manijericao: folhas frescas; 01 a 02 gramas por lanche.

ITEM 26 — BARRA DE FRUTAS (Sabores diversos)

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Produtos obtidos a partir de frutas desidratadas por processos tecnoldgicos considerados seguros para produgéo de alimentos, podendo
conter outros ingredientes desde que n&o descaracterizem os produtos. Podem apresentar cobertura, formato e textura diversos. Sabores:
damasco com ameixa, banana e maga, damasco (zero agucar), banana (zero agucar)

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:

2.1.1 Damasco com ameixa: damasco, ameixa, macga desidratada, flocos de cereais (trigo, arroz, aveia, milho e cevada), agucar, castanha-
de-caju, xarope de glicose, agucar, gordura, suco de maga, morango-passa, maracuja em po, limdo em po, castanha-do-para,
maltodextrina, mel, sal, estabilizante, umectante, aroma sintético idéntico ao natural, acidulantes e antioxidante.

2.1.2 Banana e maga: banana-passa, maga desidratada, flocos de cereais (trigo, arroz, aveia, milho e cevada), aculcar, castanha de caju,
xarope de glicose, agucar, polpa de banana, gordura, suco de maga, morango passa, maracuja em po, limdo em pé, colageno hidrolisado,
castanha-do-para, maltodextrina, sal, estabilizante, umectante, aroma sintético idéntico ao natural, acidulantes e antioxidante.

2.1.3 Damasco (zero agucar): castanha de caju, damasco, uva passa, nozes, maltitol, maltodextrina, cobertura de chocolate branco ao leite
sem adicdo de agucar, polidextrose (fibra sollvel), maga desidratada, goma acacia e 6leo de girassol, estabilizante, acidulante,
antioxidante.

2.1.4 Banana (zero agucar): castanha de caju, banana desidratada, avela, maltitol, maltodextrina, cobertura de chocolate ao leite sem
adicao de acgucar, polidextrose (fibra soluvel), maca desidratada, goma acacia e 6leo de girassol, estabilizante, antioxidante.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: cada pacote de barra de frutas devera conter de 24 (vinte e quatro) a 30 (trinta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: massa semidura com cereais

Sabor: préprio

Cor: marrom claro

Odor: proprio

Textura: propria

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

A embalagem primaria do produto devera ser BOPP metalizado, préprio para o contato direto com alimentos, contendo uma unidade de

barra de cereal com peso liquido de 25 (vinte e cinco) gramas.

ITEM 27 - BOLO INDIVIDUAL INTEGRAL (Sabores diveros)

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Produto assado, preparado a base de farinha ou amidos, agucar, fermento quimico ou biolégico, podendo conter leite, ovos, manteiga,
gordura e outras substancias alimenticias que caracterizem o produto. Sabores: tradicional - laranja, coco, abacaxi e baunilha; Zero agucar
(para diabético) - nozes e castanha do para.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao:
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2.1.1 Bolo individual integral tradicional (sabores laranja, coco, abacaxi ou baunilha): farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido
félico, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, ovo, gordura vegetal, agucar, amido de milho, fermento quimico, aroma idéntico
ao natural (laranja, abacaxi, coco ou baunilha), sal e conservantes.

2.1.2 Bolo individual integral zero agucar sabores nozes ou castanha do para: mistura de farinhas integrais (trigo, centeio, aveia, linhacga,
girassol, gergelim e soja), ovo, gordura vegetal, nozes ou castanha do para, extrato de soja, amido, farinha integral de soja, espessante,
umectantes, estabilizante, emulsificantes, fermentos quimicos, aromatizantes, conservadores e edulcorante natural.

2.1.3 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pela Divisdo de Alimentagdo Escolar, e sem prejuizo das demais
caracteristicas do produto.

2.2 Peso unitario: cada bolo individual devera conter de 30 (trinta) a 40 (quarenta) gramas.

2.3 Caracteristicas organolépticas

Aspecto: massa assada

Cor: prépria

Odor: proprio

Sabor: préprio

- Sera rejeitado o bolinho queimado e mal cozido.

2.4 Caracteristicas microscopicas e microbioldgicas: ver requisitos gerais.

3. EMBALAGEM

3.1 A embalagem inicial do produto devera ser forminha de papel propria para o contato direto com alimentos, com capacidade para bolo
individual de 30 a 40 gramas.

3.2 A embalagem secundaria devera ser sacos de polietileno ou flexivel BOPP, atdxico, resistente, termosoldavel, hermeticamente fechado,

devidamente identificado, contendo 1 (uma) unidade/bolinho com 30 (trinta) a 40 (quarenta) gramas.

ITEM 28 — BISCOITO COOKIE INTEGRAL

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Sado os produtos obtidos pela mistura de farinha(s), amido(s) e ou fécula(s) com outros ingredientes, submetidos a processos de
amassamento e cocgdo, fermentados ou ndo. Podem apresentar formato e textura diversos. Devera ser utilizada farinha de trigo integral na
composigdo. Sabores: cacau, uvas passas, maga (zero agucar).

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicao

2.1.1 Cacau: farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, 6leo, gotas sabor chocolate (agucar,
gordura vegetal, cacau em po, emulsificantes e aromatizantes), cacau, farelo de trigo, malte de cereais, amido modificado, aveia, mel, sal,
fermentos quimicos, emulsificantes, acidulante e aromatizante. Contém gluten.

2.1.2 Uvas passas: farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agucar, 6leo, magéd desidratada, uva-
passa, farelo de trigo, malte de cereais, amido modificado, aveia, canela, sal, fermentos quimicos, emulsificantes, acidulante e
aromatizante. Contém gluten.

2.1.3 Maga zero agucar (para diabético): farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura de palma, aveia, maga desidratada,
farinha de trigo integral, fécula de mandioca, gréo de quinoa, flocos de amaranto, linhaga, flocos de cevada, gergelim, cloreto de sddio,
canela em po, agente de corpo polidextrose, edulcorante natural e/ou artificial, aroma natural, fermento quimico e emulsificante

2.1.4 Castanhas zero agucar (para diabético): farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, gordura de palma, farinha de trigo
integral, gotas sabor chocolate meio amargo diet (gordura vegetal hidrogenada, cacau em po, farinha de trigo integral, edulcorante natural,
emulsificantes, castanha do pard, aveia, grao de quinoa, flocos de amaranto, linhaga, flocos de cevada, gergelim, fécula de mandioca,
cloreto de sodio, fermento quimico, edulcorante natural e artificial, aroma idéntico ao natural e emulsificante.

2.1.5 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento de Alimentagdo Escolar. Ndo podera conter

leite nos itens 2.1.1 e 2.1.2

2.2 Caracteristicas organolépticas:
Aspecto: massa torrada, sem recheio;
Cor — proprio;

Cheiro — proprio;

Sabor — proprio.
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2.2.1 Serao rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados, murchos e/ou de caracteres organolépticos anormais.
3. EMBALAGEM
O produto devera ser acondicionado em embalagem de polietileno metalizado, atéxico, termossoldado, resistente, com capacidade para 35

(trinta e cinco) a 70 (setenta) gramas do produto.

ITEM 29 — DOCE DE BANANA SEM AGUCAR

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Produto resultante do processamento adequado das partes comestiveis de banana nanica, a partir de matéria prima sa e limpa, sem adi-
¢ao de aditivos alimentares, corantes, cozido até uma cosisténcia apropriada (massa — pasta homogénea e de consisténcia que possibilite
o corte), acondicionado de forma a assegurar sua perfeita conservagao.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigéo: banana, conservante e acidulante.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento de Alimentacdo Escolar. Ndo devera conter
leite nos itens 2.1.1 e 2.1.2

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa;

Cor — proprio;

Cheiro — proprio;

Sabor — doce, proprio.

2.2.1 Serao rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados, murchos e/ou de caracteres organolépticos anormais.

3. EMBALAGEM

O produto devera ser acondicionado em embalagem de polietileno metalizado, atéxico, termossoldado, resistente, com capacidade para 20

(vinte) a 30 (trinta) gramas do produto.

4. REQUISITOS GERAIS (PARA TODOS OS ITENS)

1. Os produtos alimenticios a serem adquiridos para os alunos do Programa Nacional de Alimentacao Escolar deveréo atender ao disposto
nas legislagdes de alimentos e regulamentos técnicos, estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) do Ministério
da Saude — MS e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA e/ou outros aplicaveis, conforme redagéo dada na
Resolugdo n.° 26 de 17/06/2013 do FNDE — Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo que Dispde sobre o atendimento da
alimentagdo escolar aos alunos da educagéo basica no ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE (Ministério da
Educacgao — Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo — Conselho Deliberativo), bem como as demais solicitagdes da “Segéao /I -
Do Controle de Qualidade da Alimentaggo Escolar” da referida Resolugao.

2. Os Produtos devem ser de boa qualidade, obedecendo aos padrdes de dominio publico.

3. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condigbes que nao
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve
ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Praticas de Fabricagao (Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 ou atualiza¢des
posteriores).

4. Todos os produtos deverao atender aos regulamentos relacionados as embalagens, que incluem as embalagens e materiais que entram
em contato direto com alimentos e sdo destinados a conté-los, desde a sua fabricagdo até a sua entrega ao consumidor, com a finalidade
de protegé-los de agente externos, de alteragdes e de contaminagdes, assim como de adulteragdes. Incluem ainda os equipamentos para
alimentos utilizados durante a elaboragéo, fracionamento, armazenamento, comercializagdo e consumo de alimentos. Estdo incluidos
nesta definicdo: recipientes, maquinas, correias transportadoras, tubulagdes, acessorios, valvulas, utensilios e similares. Incluem a
Resolugdo RDC n° 91, de 11 de maio de 2001, Portaria n° 177, de 04 de marco de 1999 e resolugdes complementares, Resolugdo RDC n°
20, de 22 de margo de 2007, e outras quando aplicaveis.

4.1 Sera considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagao e/ou
deterioragéo.

4.2 Embalagens diferentes poderao ser apresentadas, desde que aprovadas pelo Departamento de Alimentagao Escolar.
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5. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados;
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao Nutricional Complementar, quando houver; e outras legislagdes pertinentes.

6. A utilizagdo de outro produto, ingrediente ou veiculo, que ndo sdo usados tradicionalmente como alimento, pode ser autorizada desde
que seja comprovada a seguranga de uso, em atendimento ao Regulamento Técnico especifico.

7. Caracteristicas microscopicas: auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

8. Caracteristicas microbioldgicas: de acordo com a legislagédo vigente (regulamentos técnicos). Isento de fermentagao e mofo. Deverao ser
efetuadas determinagdes de microorganismos e/ou de substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se torna necessaria a
obtengao de dados sobre o estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infec¢des alimentares.

9. A critério do Departamento de Alimentag&o Escolar serdo solicitadas visitas as empresas fornecedoras (fabricante) com a finalidade de
avaliar as condigbes de produgado e/ou armazenamento e distribuicdo do alimento em questdo. Caso a empresa contratada nao atenda as
exigéncias preconizadas na portaria Portaria CVS n°5, 09/04/2013, esta devera proceder as adequagdes necessarias para realizar o objeto

desta licitagdo. As despesas provenientes deverao ser de responsabilidade do contratado.

5. DA ROTULAGEM

5.1 PARA OS ITENS 20, 21, 22, 23, 26, 27, 28, e 29.

1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos e
legislagbes especificos de Rotulagem de Alimentos Embalados, Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao Nutricional
Complementar, quando houver e outras legisla¢des pertinentes.

2. No rétulo da embalagem primaria, deverdo constar, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

1 Identificagdo do produto, inclusive marca;

Nome e enderecgo do fabricante;

Prazo de validade;

Peso liquido;

Condi¢des de armazenamento;

Numero do registro do produto no érgdo competente (se cabivel ou quando houver);

N OO a0 WODN

Numero do lote;

8 Valor nutricional impresso.

5.2 PARA O LANCHE (PAO MAIS RECHEIO)

1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos e
legislagbes especificos de Rotulagem de Alimentos Embalados, Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo Nutricional

Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

2. Ainformagao nutricional que constara na embalagem devera ser considerada do produto final completo, ou seja, pdo mais recheio, e ndo

somente do pé&o.

6. DA ENTREGA DO KIT LANCHE

1. As notas fiscais deverdo ser entregues na Secretaria de Seguranga Alimentar (SSA), juntamente com os recibos de entrega nas
unidades escolares para, apos conferéncia, serem encaminhadas para pagamento. Somente sera considerada entregue a mercadoria

apos este procedimento.

2. A proponente devera entregar o produto conforme cronograma e necessidade (pois pode haver alteragdo em feriados) conforme pedido
emitido pela SSA, com até 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia a data de entrega. A empresa vencedora devera cumprir o

cronograma de entrega e os respectivos locais;

Na falta do produto estabelecido no cronograma, cabe ao fornecedor comunicar, em até 12 (doze) horas do dia anterior ao da entrega dos
alimentos, os produtos que serdo substituidos dentro dos critérios estabelecidos no edital, indicados e/ou aprovados pelo Departamento de

Alimentagao Escolar.
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3. A entrega devera ser realizada das 7:30h as 16h, diretamente nas unidades escolares, conforme lista em anexo e conforme
cronograma. As entregas deverdo estar finalizadas no mesmo dia. Caso ndo ocorra, os produtos entregues posteriormente, ndo serdo

pagos.

3.1 Incidéncia da entrega: diaria, conforme escala de horarios; os locais com utilizagdo no periodo da manhé e tarde devera ser entregue
das 07:30 as 09:30h; locais com consumo no periodo da noite devera realizar a entrega no periodo da tarde, das 15:00 as 17:30h.

3.2 A entrega do kit periodo da tarde devera ser a mesma composicao e lotes da entrega do periodo da manh3,

4. A proponente devera entregar a Divisdo de Alimentagdo Escolar, juntamente com cada pedido, sem qualquer 6nus, duas amostras do
produto ora solicitado para analise técnica e sensorial.

4.1 Quando houver mais de uma entrega no dia (manha e tarde), a amostra devera ser entregue na primeira entrega, estando isenta a
apresentacdo de amostra no periodo seguinte, observando-se a exigencia do item 3.2. Se houver qualquer divergencia, devera ser
entregue a amostra para nova avaliagéo.

5. Somente as merendeiras estdo autorizadas a realizar o procedimento de recebimento e conferéncia das mercadorias nas unidades
escolares e assinatura das guias de entrega; ndo serdo consideradas entregas com recebimento por outros funcionarios nao habilitados.

6. A proponente devera disponibilizar veiculo(s) fechado(s) e refrigerados (veiculos isotérmicos dotados de geradores de frio), para a
realizagédo das entregas, com estrados, prateleiras e caixas, conforme legislagdo vigente (Portaria CVS n°15 de 07/11/1991 e Portaria CVS
n°5, 09/04/2013).

7. Os entregadores deverdo estar adequadamente paramentados, ou seja: calgados fechados, uniforme de cor clara e limpa, protegao
para o cabelo (boné ou touca). Os uniformes deverdo vir identificados com o nome da empresa (Portaria CVS n°15 de 07/11/1991 e
Portaria CVS n°5, 09/04/2013).

8. O fornecedor devera dirigir-se a Divisdo de Alimentagdo Escolar sito a Rua Rio Branco, 808 — Centro, Maua, a partir das 07:00 horas,

antes de iniciar suas entregas para a rede, local em que os produtos seréo avaliados.

9. Caso néo corresponda as exigéncias do Edital e/ou ao cronograma, o alimento sera devolvido, ficando a proponente responsavel pela

retirada e reposigao do produto nas unidades escolares em até 1 dia, independente das penalidades cabiveis.

9.1 Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioracao.
10. Na reincidéncia da devolugdo a empresa estara sujeita ao cancelamento contratual.

11. Todas as despesas com frete, carga, descarga e transporte correrdo por conta da Contratada, bem como todos os impostos e taxas

incidentes.

CONDICOES CONTRATUAIS, OBSERVAGOES e DISPOSICOES GERAIS:

1. Contrato para fornecimento de kit lanche, composto de 4 (quatro) itens, sendo lanche recheado, bebida, sobremesa e guardanapo de
papel para o EJA - Educagao de Jovens e Adulto e projetos para atendimento da Educagado Basica no Municipio além das atividades das
Secretarias Municipais, durante o periodo de 12 (doze) meses, podendo ser renovado, conforme legislagdo.

2. Sera de Unica e exclusiva responsabilidade da contratada, a assungéo de quaisquer prejuizos causados por si ou seus empregados a
terceiros ou a municipalidade, por conta da execucao do objeto contratado.

3. As Empresas licitantes devera emitir uma declaragdo de conhecimento dos locais da prestacdo de servigco e entrega, assinado pelo
profissional credenciado e protocolizada na ocasido do credenciamento dele, conforme modelo indicado em anexo.

4. A empresa vencedora devera no prazo maximo de até 05 (cinco) dias Uteis a contar da sessao da licitagcdo, apresentar ao Departamento
de Compras e Licitagdes, Av. Jodo Ramalho, 205, VI. Noemia, Maua — SP, 1° andar, que sera analisada pelo profissional habilitado indicado
pela Secretaria de Seguranga Alimentar., os seguintes documentos:

4.1 Copia autenticada do Alvara Sanitario em nome da empresa vencedora.

4.2 Ficha Técnica, para todos os itens constantes das ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS PRODUTOS (ITENS) QUE COMPOEM O KIT
LANCHE, conforme MODELO anexo.

4.3 Manual de Boas Praticas assinado pelo responsavel técnico da empresa;
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4.3.1 O estabelecimento deve ter um responsavel técnico de acordo com a Portaria CVS-1 13/01/1998. Este profissional podera ou nao ter
vinculo empregaticio com a empresa vencedora; devera apresentar documentagéo que comprove tal vinculo. Este profissional deve estar
regularmente inscrito no érgao fiscalizador de sua profissao;

4.4 Para os itens 08, 09, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 18 e 19 também devera ser apresentado comprovante de regularidade Certificado de
Inspegao Federal (S.1.F) ou declaragao do 6rgdo competente pela emissdo do mesmo, quando aplicavel;

4.5 A proponente devera apresentar declaragdo expressa que o produto ofertado ird manter suas caracteristicas durante a vigéncia do
contrato.

4.6 A nao apresentagdo da documentagdo ou se elas estiverem em desconformidade com o objeto proposto a empresa sera
desclassificada.

5. Apresentacdo das amostras e fichas técnicas:

5.1 A empresa vencedora do certame devera apresentar, juntamente com a documentagéo constante do item 4, no prazo de maximo de 05
(cinco) dias a contar da respectiva solicitacdo por parte da Prefeitura, obrigatoriamente, 01 (uma) amostra original de todos os produtos
(kits) ofertados, nos termos descritos no Anexo |, sob pena de sua desclassificagdo a ndo apresentacdo. Ficando ja ciente a licitante
vencedora que os produtos considerados insatisfatorios em qualquer das analises ensejara automaticamente a inabilitagéo.

5.1.1 As amostras deverdo ser correspondentes a cada um dos dias constantes do Tépico 2 — MODELO DO CARDAPIO MENSAL DO KIT
LANCHE, para cada um dos tipos de cardapio (tradicional, para diabético, para intolerancia a lactose e hipossédico para hipertenso),
considerando peso indicado nas especificagdes dos produtos (topico 3);

5.1.2 Poderéo ser solicitadas amostras dos itens individualmente quando a analise conjunta do item ficar prejudicada.

5.2. As amostras deverao estar individualmente identificadas, com o nimero do pregéo, nome da licitante.

5.2.1 As marcas dos produtos das amostras deverdo ser as mesmas marcas constantes de sua proposta. Caso seja omitida alguma das
informagdes exigidas, as amostras ndo serdo recebidas por impossibilidade de sua associagdo com o objeto.

5.3._Critério de analise das amostras

5.3.1 A analise sera feita pela equipe técnica da Secretaria de Seguranga alimentar, com orientagao e responsabilidade de nutricionista da
area requisitante, que emitira Relatorio das andlises realizadas, o qual integrara o referido processo licitatorio, nos seguintes critérios:

a) Analise EMBALAGEM: conforme solicitado no Anexo .

b) Analise DE ROTULAGEM: conforme legislagdo em vigéncia, inclusive para informagao nutricional.

c) Andlise Sensorial - CARACTERISTICA ORGANOLEPTICA: aspecto, cor, cheiro, sabor, consisténcia/textura (conforme solicitado no
Anexo e legislagdo em vigéncia).

d) Todos os géneros serdo avaliados conforme os itens citados acima, onde sera usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO.

e) Para realizagao da avaliagéo sera levado em consideragao o nimero de avaliadores presentes no dia.

f) As amostras que contém produtos in natura (hortalicas e frutas) na composicéo de kit lanche deverdo ser entregues para analise de
embalagem bem como rotulagem de todo o produto, porém néo sera objeto de analise sensorial, analise essa que sera inspecionado na
execugao contratual conforme as especificacdes estipuladas no item 24 e 25 do Termo de Referéncia.

5.4 Analise comparativa da ficha técnica: Itens da Ficha Técnica que deverdo corresponder a proposta da empresa e a amostra
apresentada, inclusive no que diz respeito a embalagem, assim como as condig¢des rotineiras de armazenamento, distribuicdo, rendimento
do alimento, bem como a descrigdo solicitada nas especificagbes detalhadas do produto do anexo |, bem como de todos os itens
solicitados conforme MODELO DE FICHA TECNICA, também em anexo a este Edital.

5.4.1 Todas as fichas seréo avaliadas conforme os itens citados acima, onde sera usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO.
5.4.2 Devera apresentar a ficha técnica para todos os itens de 01 a 29, bem como de suas variagdes e sabores quando houver. Exemplo:
Barra de frutas (Sabores diversos): apresentar fichas de todos os sabores citados: damasco com ameixa, banana e maga, damasco (zero
acgucar), banana (zero agucar); pao de hot dog: apresentar ficha pao de hot dog tradicional, diabético, zero lactose e hipossédico.

5.5 A empresa vencedora devera no prazo maximo de até 20 (vinte) dias uteis a contar da sessdo da licitacdo, apresentar ao
Departamento de Compras e Licitagdes, Av. Jodo Ramalho, 205, VI. Noemia, Maua — SP, 1° andar, que sera analisada pelo profissional
habilitado indicado pela Secretaria de Seguranga Alimentar, o seguinte documento:

5.5.1 Cépia do Laudo Bromatoldgico de todos os produtos, expedido por laboratério oficial (credenciados pelo Ministério da Saude,
Ministério da Agricultura, Universidades Federais/Estaduais, e ainda os pertencentes a Rede Oficial para analise de Alimentos), com data
de emissao nunca superior a 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias da abertura dos envelopes; devera conter descrigdo detalhada das
caracteristicas organolépticas, microscopicas, microbiolégicas, fisico-quimicas e valores nutricionais detalhados, inclusive de vitaminas e
minerais quando de alimentos considerados enriquecidos.

5.5.2 Anadlise de laudo bromatologico: prazo de validade, itens que caracterizam o produto, conforme especificado no item 3.6.1
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(caracteristicas microscopicas e microbioldgicas, fisico-quimicas e as determinagdes da legislagédo); devendo estar adequados e dentro dos
valores de reférencia.

5.5.3 Todas os laudos ser&o avaliados conforme os itens citados acima, onde sera usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO.
5.5.4 Devera apresentar o laudo para todos os itens de 01 a 29, bem como de suas variagdes e sabores quando houver.

5.5.5 Nao sera exigido laudo bromatoldgico para os itens in natura, ou seja, item 24 e 25.

6 A ndo apresentacdo da documentagédo e amostras ou se elas estiverem em desconformidade com o objeto proposto a empresa sera
desclassificada.

7. Os Produtos devem ser de boa qualidade, obedecendo aos padrdes de dominio publico;

8. A empresa vencedora devera enviar, no prazo maximo de 24 horas apos o término da sessdo de abertura do certame, a proposta com a
nova recomposi¢ao de pre¢cos com os valores iguais ou inferiores aos definidos na etapa de lances. Em caso dos valores serem inferiores,
devera a proposta vir acompanhada de “carta de desconto”.

9. A critério do Departamento de Alimentagcdo Escolar poderdo ser solicitadas visitas técnicas para observar a produgao do alimento em
questdo. As despesas provenientes deverao ser de responsabilidade do contratado.

10. A qualquer momento o Departamento de Alimentagdo Escolar podera solicitar as documentagbes constantes dos itens 4 e 11, para
avaliagdo e comprovagao técnica durante a vigéncia do contrato (somente para os documentos que constem com prazo de validade
vencido, ou seja, emissado superior a 365 (trezentos e sessenta e cinco)). O prazo para apresentacdo do referido documento sera de 07
(sete) dias Uteis a contar da data da solicitagdo. As despesas provenientes da andlise deverao ser de responsabilidade do contratado.

11. Durante a vigéncia do contrato os produtos ofertados poder&o ser submetidos a avaliagéo e analise nas unidades escolares, de acordo
com os parametros da Resolugdo n.° 26 de 17/06/2013 do FNDE — Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagéo, sendo o teste
aplicado de acordo com as etapas e orientagdes do Manual para aplicagao dos testes de aceitabilidade do PNAE, considerando aprovados
os produtos que apresentarem no minimo 85% (oitenta e cinco por cento) de aceitabilidade no teste escala hedbénica e 90% na avaliagéo
de resto ingesta.

9.1 Podera ser solicitada troca do produto ofertado por outro de similar composigdo para adequagdo da aceitagdo, realizando-se os
mesmos procedimentos de andlise de amostras, fichas técnicas e laudos bromatoldgicos, conforme itens 3, 4 e 5.

12. As marcas dos produtos ndo poderdo ser substituidas no decorrer do contrato, mesmo que sejam por produtos de qualidade
equivalente, sem a solicitacdo prévia e autorizagdo da Secretaria de Seguranga Alimentar, bem como realizando-se 0os mesmos
procedimentos de analise de amostras, fichas técnicas e laudos bromatolégicos, conforme itens 3, 4 e 5.

13. A entrega devera ocorrer em até 10 (dez) dias corridos, a contar da data do recebimento da autorizagéo de fornecimento emitida pela

secretaria gerenciadora.
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MODELO DE FICHA TECNICA

1. Identificagdo do Produto, inclusive a marca.

Nome, endereco, n.° de telefone do fabricante e da empresa proponente.

w

Prazo de validade, minimo de dias, devendo ser declarado o prazo real, se superior ao
estabelecido.

Componentes do Produto, inclusive os nomes, tipos e cddigos dos aditivos, caso utilizados.

Peso liquido do produto nas embalagens primarias e secundarias.

Peso das embalagens primarias e secundarias (vazias).

Condig¢des de armazenamento, inclusive empilhamento maximo.

S -

Tipo de embalagem, primaria e secundaria, em que sera entregue o produto.

9. Tipo de rotulagem das embalagens primarias e secundarias em que sera entregue o produto.
10. Informacgéao nutricional completa (de acordo com a Legislagéo vigente).

11. Rendimento / Per-capita e peso unitario do produto.

12. Dados sobre o responsavel das informagdes contidas nesta Ficha Técnica:

Nome:

Assinatura:

Cargo que ocupa na empresa:

Habilitagdo Profissional:
Numero do R.G. ou C.P.F.;

Obs.: este é um modelo, podera sofrer alteracdo de acordo com a empresa/fabricante, desde que conste de todos os itens
solicitados. Devera ser em papel timbrado do fabricante e/ou licitante.
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RELAGAO DE LOCAIS DE ENTREGA

1. Secretaria de Educagao

Endereco
Rua Sao Judas Tadeu, 89 - Jd. Adelina

N° Escola

EM AMERICO PERRELLA

-

2 EM CHICO MENDES Rua Ivan Bernardo da Silva, 43, -Jd. Flérida
3 | EMEJA CLARICE LISPECTOR Rua Rio Branco, 85, Centro

4 | EM Dr? DARCI AP. F. FORNARI Rua Elza Jorge, 153 - Jd. Esperanga

5 | EM DARCY RIBEIRO Rua Pedro Il, 253 -VI. Independéncia

6 | EM FLORESTAN FERNANDES Av. Washington Luiz, 3623 - VI. Magine

7 | EM JEANETE BEAUCHAMP Av. D? Benedita F. da Veiga, 1015- B. Feital
8 EM LUCINDA PETIGROSSI CASTABELLI Av. Pres. Castelo Branco, 1807- Jd. Zaira

9 EM MARIA ROSEMARY DE AZEVEDO Av. Pres. Castelo Branco, 3000 - Jd. Zaira
10 | EM Prof* MARIA WANNY S. CRUZ R. Clodoaldo P. Caribé, 449 - VI. Assis

11 | SECRETARIA DE SEGURANGCAALIMENTAR
12 | Centro de Formagéo de Professores Miguel Arraes

13 | EM CORA CORALINA

Rua Rio Branco, 808, VI Augusto
Rua Rio Branco, 183, VI Augusto
Rua Séo Jodao, 876

2.. Secretaria de Promogao Social

1 CRAS FEITAL Av. D. Benedita Franco da Veiga, 1085 , B. Feital
2 |CRAS MACUCO Rua Remo Luis Corradine, 115 — Jd. Zaira
3 |CRAS ORATORIO Rua Salvador, 266, Jd Oratério
4 |CRAS PQ DAS AMERICAS Rua Estados Unidos, 84 - Pq. Das Américas
5 |CRAS SAO JOAO Av. Barao de Maua, 4050 — VI. Sao Joao
6 |CRAS VL. MERCEDES Rua José Ricardo Nalle, 830 — VI. Mercedes
7 |CRAS ZAIRA Av. Pres. Castelo Branco, 2982 — Jd. Zaira
8 |CASAABRIGO MUNICIPAL Rua Friedrich Gunter Meinen, 71, VI. Falchi
9 |CENTRO POP Av. Washington Luiz, S/N (Antiga Guarda)
10 |CREAS I Rua Avaré, 62 — Matriz
11 |CREASII Rua Alvares Machado, 18A — VI. Bocaina
12 |RESIDENCIAINCLUSIVADILMA SANTIAGO Rua Almirante Tamandaré, 181, VI Bocaina
13 |RESIDENCIAINCLUSIVAANTONIAPENTEADO |RuaAvaré, 46, B. Matriz
14 |SECRETARIA DE PROMOCAO SOCIAL Rua Luis Mariani, 96, VI Fausto morelli
3. Outros

QTD LOCAL ENDERECO

1 |SECRETARIA DE ESPORTES E LAZER R. Fabio José Delpoio, 123 - Vila Noemia

2 |SECRETARIA DE SAUDE Av. Dr. Getulio Vargas, 330 - Vila Guarani

3 |SECRETARIA DE RELACOES INSTITUCIONAIS Av. Jo8o Ramalho, 205 — Vila Noémia

4 |SECRETARIA DE CULTURA E JUVENTUDE R. Gabriel Marques, 353 - Vila Noemia

5 |COORDENADORIA DE COMUNICACAO SOCIAL Av. Jodo Ramalho, 205 — Vila Noémia

Obs.: podera haver inclusdo ou exclusdo de unidades durante a execugao do contrato, conforme necessidade da Prefeitura, bem como

alteragao de enderegos dos locais a serem atendidos.
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DOCUMENTO DE CREDENCIAMENTO

(a ser apresentado no inicio da sessdo ao pregoeiro, com cédula de identidade ou equivalente)

A
Prefeitura do Municipio de Maua

Divisdo de Compras

PREGAO PRESENCIAL R.P. N°. 040/2018

A empresa.......cocoeeeiceeeeiieene , inscrita no CNPJ/MF sob o n°................... , com sede em.........c.cceeunnenn. , ha Rual/Av. ................ , n°..... ,
tendo como representante legal 0 (a) Sr.(2) ....ccoceeviieeiniiieennnne ,(citar o cargo), CREDENCIA 0 (a) SR.(8)....cccceerrurrrriiieennns , portador da
carteira de identidade n°................... , devidamente inscrito no CPF/MF SOb 0 N°......cvvviiiiiiiciie e , para representa-la perante a

Prefeitura Municipal de Maua na licitagdo Pregado Presencial n° 040/2018, outorgando-lhe expressos poderes para formulagédo de lances
verbais, interposicdo de recursos contra as decisdes do pregoeiro e, para pratica de todos os demais atos inerentes ao certame em

referéncia.

(local data)

Nome/assinatura

Cargo
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ANEXO Il
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS
ATA DE REGISTRO DE PREGOS N°. ___/2018.

ATA DE REGISTRO DE PREGOS ******

PROCESSO N° 2283/2018, O QUAL DEU ORIGEM AO PREGAO PRESENCIAL N.°. 040/2018

OBJETO: FORNECIMENTO DE KIT LANCHE DESTINADO A ATENDER AS DEMANDAS DO MUNICIPIO DE MAUA

COMPROMISSARIO FORNECEDOR:

PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO: O prazo de validade da ata de registro de pregos sera de 12 (doze) meses.

USUARIOS DO REGISTRO:

DATA DE ASSINATURA:

VALOR TOTAL ESTIMADO:

| - PREAMBULO

Pelo presente instrumento, na melhor forma de direito, de um lado a Prefeitura, com sede neste, neste ato representada por ****e de outro
lado, a empresa ******doravante denominado simplesmente COMPROMISSARIO FORNECEDOR, em conformidade com o estabelecido
no artigo 15, Il, da lei federal n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, e Decreto Municipal n°® 5699/97 tém entre si, justo e contratado o que se
segue:

Il - FUNDAMENTO DO COMPROMISSO

O presente instrumento foi lavrado em decorréncia do Pregdo Presencial acima referido, regendo-se pelas normas da Lei n.° 8.666, de 21
de julho de 1993 e alteragbes posteriores.

As despesas decorrentes deste compromisso serdo suportadas pela dotagdo orgcamentaria —*******- Codigos Reduzidos — ***********¥¥*
Il - DO OBJETO E DOS PRECOS

1. O presente compromisso destina-se ao fornecimento a Prefeitura do objeto referido, na conformidade do estabelecido no presente
instrumento:

QTD. ESTIM QTD. ESTIM | VALOR VALOR

ITEM | UNID PRODUTOS MARCA MENSAL ANUAL. UNIT TOTAL

2. O(s) preco(s) unitario(s) do(s) produto(s) objeto deste, para a data da assinatura do presente COMPROMISSO, sera (d0) aquele(s)
constante(s) nesta Ata de Registro de Pregos.

3. O(s) produto(s), constante(s) na Ata de Registro de Pregos (conforme planilha com descricdo do(s) produto(s), especificagdo (des),
preco(s) registrado(s), valor total estimado e locais de entrega), objeto do presente compromisso, sera (4o0) sempre fornecido(s) dentro das
especificagdes e locais constantes no mesmo ou ainda naqueles definidos na autorizagéo de fornecimento e que estdo contidas no EDITAL
que regeu a correspondente licitacdo e na forma prevista na proposta, naquilo que néo o contrariar, dentro dos prazos estabelecidos, sob
pena de incorrer nas sangdes previstas.

4. No(s) preco(s) referido(s) no item antecedente ja se encontram incluidos todos os custos diretos e indiretos, como frete, encargos fiscais,
sociais, trabalhistas, comerciais, previdenciarios, e quaisquer outros.

5. Correréo exclusivamente por conta do COMPROMISSARIO FORNECEDOR quaisquer tributos, taxas ou precos publicos devidos.

6. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR ni3o sera ressarcido de quaisquer despesas decorrentes de custos ou servigos ndo previstos no
presente COMPROMISSO, independentemente da causa que tenha determinado a omissao.

IV - DA OBRIGAGAO DE FORNECIMENTO

1. Durante o prazo de validade deste compromisso e do preco registrado, o0 COMPROMISSARIO FORNECEDOR estara obrigado a
fornecer a Prefeitura, sempre que por ela for exigido, o(s) produto(s) objeto do presente, na(s) quantidade(s) pretendida(s), dentro das
especificagcdes e nos locais indicados na Ata de Registro de Pregos, e na Autorizagdo de Fornecimento nos termos da clausula V deste
instrumento.

2. A PREFEITURA n3o estara obrigada a adquirir do COMPROMISSARIO FORNECEDOR uma quantidade minima do(s) produto(s) objeto
do presente compromisso, ficando a seu exclusivo critério a definigdo da quantidade, do momento e da forma de fornecimento, desde que
respeitado o disposto nos itens antecedentes.
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3. A PREFEITURA podera, nos termos da legislagdo em vigor, adquirir de outros fornecedores o(s) produto(s) objeto do presente
compromisso, vedada, todavia, qualquer aquisicéo deste(s) produto(s) por preco(s) igual (is) ou superior (es) ao(s) que poderia(m) ser
obtido(s) do COMPROMISSARIO FORNECEDOR pela execugao do presente COMPROMISSO.

V - DAS CONDIGOES DE FORNECIMENTO

1. Sempre que necessitar, ao longo de todo o periodo de validade do presente compromisso, a PREFEITURA convocara o
COMPROMISSARIO FORNECEDOR para que, no PRAZO MAXIMO de quarenta e oito (48) horas, comparega a Prefeitura para assinar a
Autorizagao de Fornecimento.

2. As autorizagdes de fornecimento de que trata o item antecedente serdo considerados, para todos os fins de direito, instrumentos ao
presente compromisso, e deverao ser formalizados, mediante convocagédo da PREFEITURA, devidamente assinada.

3. Aautorizagdo de fornecimento referida no item antecedente estipulara obrigatoriamente:

a) Aquantidade do produto a ser fornecida pelo COMPROMISSARIO FORNECEDOR no momento;

b) Aforma do fornecimento da quantidade no momento desejada, se parcelada em dias diferentes ou se integral;
c) O prazo maximo de entrega dos produtos;

d) O valor e a forma de pagamento pela PREFEITURA ao COMPROMISSARIO FORNECEDOR.

4. O nao comparecimento injustificado do COMPROMISSARIO FORNECEDOR no prazo assinalado na clausula V, no item 1, para o
aperfeicoamento do contrato acessoério de fornecimento o sujeitara as penalidades previstas na clausula X1V, no item 4.4, limitada a 2
(duas) recusas, sob pena de ultrapassado este limite, ficar caracterizada a inexecugéo total ou parcial do presente compromisso, conforme
0 caso, para os fins previstos na legislagdo em vigor e no presente compromisso.

VI - DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

1.0 pagamento do COMPROMISSARIO FORNECEDOR pela PREFEITURA, de acordo com o estipulado no item 1 desta clausula, sera
devido a cada fornecimento realizado, desde que tenha sido este regularmente formalizado na conformidade do estabelecido na clausula V
deste compromisso.

2.0s pagamentos serdo efetuados através de crédito em conta corrente da empresa, em 30 (trinta) dias corridos, contados da data do
atesto da nota fiscal e/ou do recebimento definitivo dos produtos pela unidade de destino dos mesmos, mediante a apresentagéo dos
documentos fiscais legalmente exigiveis e devidamente atestados pelo servidor/comissdo encarregada do recebimento. E facultado a
PREFEITURA efetuar os pagamentos através de depdsito bancério, ficando o detentor da Ata de Registro de Pregos obrigado a fornecer o
nome do Banco e respectivo numero da conta bancaria. O atraso no pagamento, pela falta dessas informagdes sera considerado de
responsabilidade do fornecedor.

3. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR obriga-se a manter durante toda a execugéo contratual, em compatibilidade com as obrigagées
por ele assumidas, todas as condigbes exigidas no aspecto juridico e de qualificacdo técnica, econdmica e financeira, bem como de
regularidade perante o Fisco, quando das respectivas habilitagbes, sob pena de retengdo do referido pagamento até sua efetiva
regularizagdo, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes previstas no Edital e Lei de Licitagbes. A regularidade perante o Fisco sera
comprovada com a apresentagdo das Certiddes Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de débito junto ao INSS e com a
apresentacao do Certificado de Regularidade perante o FGTS , na época da apresentagéo das Notas Fiscais e pagamento.

VII - DA ATUALIZAGAO FINANCEIRA, DO CONTROLE E DA REVISAO DE PREGOS

1. O(s) preco(s) referido(s) na clausula lll, no item 1, ndo sera (ao) objeto de atualizagao financeira por via da aplicacéo de qualquer indice
de correcdo monetaria, ou mesmo de reajuste de qualquer natureza, na conformidade do disposto na legislagdo federal em vigor,
ressalvada a hipotese de ser necessaria ou admissivel a celebragdo de termo aditivo entre as partes contratantes, em face de alteragbes
futuras desta mesma legislagéo.

VIl - DO VALOR ESTIMADO PARA O COMPROMISSO DE FORNECIMENTO
1. O valor global estimado para o presente compromisso de fornecimento é de R$**
IX - DA ENTREGA DO(S) PRODUTO(S) FORNECIDO(S)

1. Aperfeicoada a autorizagdo de fornecimento na forma prevista na clausula V no item 2 deste compromisso, estara o
COMPROMISSARIO FORNECEDOR obrigado a fornecer os produtos nele estipulados, no prazo e na(s) quantidade(s) prevista(s).

2. Nao sera admitida a entrega de produtos pelo COMPROMISSARIO FORNECEDOR, nem o seu recebimento, sem que previamente
tenha sido apresentada a autorizagédo de fornecimento, devidamente assinada pela area emitente.

X - DO RECEBIMENTO DO OBJETO CONTRATADO
1. O objeto do presente compromisso sera recebido na forma estabelecida nos itens subsequentes.
2. O recebimento far-se-a mediante recibo.

3. O custo com as inspegdes, testes e quaisquer outras provas exigidas, nos termos das normas técnicas existentes, indispensaveis para a
comprovagéao da boa execugdo do compromisso de fornecimento, correrdo por conta do COMPROMISSARIO FORNECEDOR.

4. Estando os bens fornecidos em desacordo com as especificacdes e condigbes detalhadas no Edital de Pregéo ou com o disposto no
presente compromisso de fornecimento, o COMPROMISSARIO FORNECEDOR devera substitui-los por outros que atendam estas
exigéncias, no prazo de 12 horas da comunicagéo, sob pena de configuragao da inexecugao das obrigagdes assumidas no presente ajuste.

5. Ultrapassado o prazo previsto no item antecedente sem que o COMPROMISSARIO FORNECEDOR tenha substituido os produtos, sera
considerado como inexecugdo total do presente compromisso, incorrendo nas sangdes previstas na clausula XIV deste instrumento,
podendo ainda a PREFEITURA devolvé-los ao local de origem mediante remessa, com frete a pagar.
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Xl - DO PRAZO DO COMPROMISSO DE FORNECIMENTO E DA SUBCONTRATAGAO

1. O prazo de validade da ata de registro de precos sera de 12 (doze) meses, contados a partir da sua assinatura.
2. Nao sera admitida, a qualquer titulo, a subcontratagdo de terceiros pelo COMPROMISSARIO FORNECEDOR.
XIl - DOS DIREITOS DA PREFEITURA E DAS OBRIGAGOES DO COMPROMISSARIO FORNECEDOR

1. Séo direitos da PREFEITURA no presente compromisso de fornecimento, além de outros decorrentes da legislagdo em vigor e dos
termos deste instrumento:

a) O direito de exigir, sempre que conveniente e oportuno ao interesse publico, o cumprimento das condi¢des estipuladas na Autorizagao
de fornecimento;

b) O direito de definir a forma de fornecimento desejada em cada aquisi¢éo e de receber os produtos dentro do prazo maximo de entrega a
ser estipulado na Autorizagdo de fornecimento, ou ainda, aquele previsto no edital de convocagao objeto do presente compromisso;c) O
direito de optar pela rescisdo administrativa do compromisso de fornecimento ou pela instauragdo de regular procedimento de revisdo de
pregos, sempre que o preco registrado for superior ao praticado no mercado, ou implicar em reducéo da diferenga do percentual fixado na
ata de registro de precos;

d) O direito de rescindir administrativamente o presente compromisso de fornecimento nos casos previstos na clausula XlV, itens 1 e 2
deste COMPROMISSO.

2. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR obriga-se a manter durante a execugéo do presente compromisso de fornecimento, todas as
condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo que Ihe é pertinente.

3. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR ¢ o Unico responsavel, em qualquer caso, por dano ou prejuizo que possa causar a terceiros
em decorréncia do fornecimento, descabendo quaisquer responsabilidades ou 6nus a PREFEITURA.

XIll - DOS DIREITOS DO COMPROMISSARIO FORNECEDOR

1. Sao direitos do COMPROMISSARIO FORNECEDOR, além de outros decorrentes da legislagdo em vigor e dos termos deste
COMPROMISSO DE FORNECIMENTO:

a) O direito de fornecer os produtos objeto do compromisso de fornecimento, quando solicitado pela PREFEITURA, desde que esta ndo
obtenha, por meio de procedimento licitatorio especifico ou de contratacdo direta, melhores condi¢cdes de preco, na conformidade do
disposto na clausula IV, no item 3;

b) O direito de requerer a instauragéo de procedimento de revisdo de pregos sempre que se verificar as hipéteses previstas legalmente.
XIV — DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

1. O atraso na entrega das autorizagdes de fornecimento, com desrespeito dos prazos assinalados no Anexo | deste edital, sujeitara o
compromissario a multa moratéria de 0,5% (meio por cento) ao dia do valor correspondente aos itens ou da parcela em atraso, até o limite
de 20% (vinte por cento), podendo a PREFEITURA a partir do 10° (décimo) dia considerar rescindido o compromisso.

1.1 O prazo para pagamento das multas moratdrias sera de 3 (trés) dias Uteis a contar da intimagdo da contratada. A critério da
Administragéo e sendo possivel, o valor devido sera descontado dos pagamento devidos pela Administragdo, garantida a ampla defesa nos
termos da lei.

2. A aplicagao da penalidade prevista no item antecedente ndo impede a rescisdo do presente pela ocorréncia de quaisquer dos motivos
tipificados no artigo 78 da Lei 8666/93, bem como a aplicagdo de outras sangdes admitidas em lei e neste COMPROMISSO.

3. A inexecugdo total ou parcial da presente ATA acarretara na tomada das seguintes sangdes contra o COMPROMISSARIO
FORNECEDOR:

a) Adverténcia;
b) Multa, na forma do especificado nesta clausula, no item quatro;

c) Suspensao temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragao, por prazo nao superior a 05 (cinco)
anos.

d) Declaragao de Inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, respeitando o disposto no artigo 87, IV, da Lei n.°.
8.666/93.

4. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR ficara ainda sujeito as seguintes penalidades:
4.1 - 10% (dez por cento) do valor total estimado do compromisso, nos casos de inexecugéo parcial;
4.2 - 20% (vinte por cento) do valor total estimado do compromisso, nos casos inexecugao total do contrato

4.3 - 20% (vinte por cento) do valor da autorizagdo de fornecimento no caso de recusa em aceita-la ou retira-la, dentro do prazo de
48(quarenta e oito) horas, admitindo-se apenas uma reincidéncia.

4.4 - 10% (dez por cento) do valor total estimado do compromisso, nos casos de fornecimento de produto de ma qualidade, fora dos mais
rigorosos padrées de higiene ou em desacordo com as especificagdes propostas e aceitas pelo contratante.5. Constatada a inexecugéo do
instrumento ou a hipdtese da clausula V das condigbes de fornecimento sera a compromissaria intimada da intengdo da PREFEITURA
quanto a aplicagdo da penalidade, concedendo-se prazo para interposicao de defesa prévia, nos termos do art. 87, §2° e §3° da Lei
8.666/93.

5. Ndo sendo apresentada a defesa prévia pela compromissaria, ou havendo o indeferimento da mesma quando interposta, a
PREFEITURA providenciara a notificagdo da mesma quanto a aplicacdo da penalidade, abrindo-se prazo para interposigao de recurso
administrativo, nos termos do art. 109, |, “f” da Lei 8.666/93.
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6. Decorridas as fases anteriores, o prazo para pagamento das multas sera de 03 (irés) dias uUteis a contar da intimacdo da
compromissaria. A critério da Administragéo e sendo possivel, o valor devido sera descontado da eventual garantia prestada, ou sendo esta
insuficiente, sera descontado dos pagamentos devidos pela Administragdo. Nao havendo prestacao de garantia, o valor das multas sera
diretamente descontado do crédito que porventura haja.

6.1. Ndo havendo tais possibilidades, o valor sera cobrado judicialmente.

7. A pena de multa aplicada por quaisquer dos motivos especificados no presente, poderad ser aplicada cumulativamente as sangbes
previstas nas letras “a”,”c” e “d” do item 3.

8. Além das expressas no Edital, poderdo ser impostas outras penalidades previstas no artigo 7°, da Lei Federal 10.520/02 e nos artigos 87
e 88 da Lei Federal n.° 8.666/93, conforme a gradacéo da falta cometida.

9. A inexecugéo total ou parcial do contrato podera ensejar sua rescisdo, nos casos enumerados no artigo 78, no modo previsto pelo artigo
79, com as consequéncias previstas no artigo 80, todos da Lei Federal n° 8.666 / 93.

XV - DA RESCISAO CONTRATUAL

1. A presente ata de registro de pregos podera ser rescindida: a) unilateralmente, nas hipéteses previstas no artigo 78, incisos | a Xll e
XVII, da lei federal n°. 8666/93; b) amigavelmente, por acordo entre as partes; c) judicial nos termos da legislagdo.

2. Nos casos de rescisdo administrativa, ficam asseguradas ao contratante as prerrogativas previstas nos incisos | a IV, do artigo 80, da lei
supracitada.

3. A contratada estara sujeita as penalidades descritas no art. 87 da Lei Federal n° 8666/93.
XVI - GESTAO DO CONTRATO

1. A gestdo da presente Ata e Autorizagdo de Fornecimento sera efetuada por ****** da PREFEITURA, unidade gerenciadora que devera
acompanhar as suas execugdes em obediéncia as especificagdes definidas no edital e anexos, compreendendo a regularidade da entrega,
os saldos contratuais, acréscimos e redugdes, consumo geral e cumprimento das obrigagées da “COMPROMISSARIA”, anotando, se
necessario, em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com suas execugdes e determinando o que for necessario a
regularizagéo das faltas observadas.

XVII - DO REGIME JURIDICO E DAS REGRAS DISCIPLINADORAS DO COMPROMISSO DE FORNECIMENTO

1. O presente compromisso de fornecimento e as Autorizagdes de fornecimento, que com base nele forem aperfeigoados pelas partes
contratantes, serdo regidos pelos preceitos de direito publico, aplicando-se-lhes, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos
e as disposigdes de direito privado.

2. Para efeitos obrigacionais tanto o Edital de Pregdo, quanto a proposta adjudicada integram o presente compromisso de fornecimento,
devendo seus termos e condigdes ser considerados como partes integrantes do presente COMPROMISSO.

3. O presente instrumento podera ser alterado, de comum acordo entre as partes, mediante prévia justificativa da parte interessada e
devidamente autorizada pela PREFEITURA, ou a quem ela delegar tal fungdo, mediante assinatura de Termos de Re-Ratificagéo, desde
que nao seja alterado o objeto e esteja em conformidade com a legislacéo pertinente.

4. Para todas as questbes pertinentes ao presente compromisso de fornecimento o foro sera o da Comarca de Maua, com renuncia de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

5. A “COMPROMISSARIA’ ficara obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, acréscimos que se fizerem necessarios, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicialmente contratado.

E, por haverem assim ajustado, firmaram este compromisso, registrado e digitado na ** , da qual foram extraidas 03 (trés) vias de idéntico
teor.

Data

Assinaturas
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MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE EXIGENCIA PARA HABILITAGAO
(a ser apresentada juntamente com o credenciamento, ao Pregoeiro)
A
Prefeitura do Municipio de Maua
Divisao de Compras
PREGAO PRESENCIAL R.P. N°. 040/2018
A Licitante , com sede na
, inscrita no CNPJ(MF) sob o n®
, representada legalmente neste ato pelo(a) Sr.(a)
, (Cargo)
, portador(a) da Cédula de Identidade RG n® , e
inscrito(a) no CPF sob o n° , declara, sob as penas da Lei, estar cumprindo plenamente os requisitos de

habilitagdo através dos documentos contidos no envelope “B — DOCUMENTOS DE HABILITACAQ”, conforme especificagdes constantes

do Edital de Pregdo Presencial n® 040/2018 e seus Anexos.
A Licitante acima qualificada também declara que, por se enquadrar como “Microempresa (ME)” ou “Empresa de Pequeno Porte

(EPP)”, conforme declaracdo apresentada nos termos do Anexo VIII deste Edital, utilizar-se-a dos beneficios previstos na Lei

Complementar n® 123/06 e alteragbes posteriores e na Lei Municipal n° 9.487/13.

, de de 2018

Assinatura

Obs.: O dltimo paragrafo destacado em “negrito italico” devera ser utilizado apenas quando se tratar de “Microempresa (ME) ou

“Empresa de Pequeno Porte (EPP)”, nos termos da Lei Complementar n® 123/06 e alteragGes posteriores.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARAGAO REFERENTE O ARTIGO 7° DA CONSTITUIGAO

A
Prefeitura do Municipio de Maua

Divisao de Compras

PREGAO PRESENCIAL R.P. N°. 040/2018

inscrita no CNPJ/MF sob o n°.................. , com sede em..........cceceeeunnnn , ha Rua/Aw. ................ , N, DECLARA, sob as penas da Lei,
que cumpre integralmente o disposto no artigo 7°, inciso XXXIll da Constituicdo Federal, que veda a participagdo nesta Licitagdo de
empresas que empreguem, de forma direta ou indireta, mao de obra infantil, exceto na condicdo de aprendiz a partir dos 14 anos,
considerando-se mao de obra infantil aquela exercida por menores de 16 anos. A constatacédo, a qualquer tempo, do uso de méo de obra

infantil pela licitante que vier a ser contratada ensejara a rescisdo da ata de registro de pregos, sem qualquer 6nus para a P.M.M.

(local data)

Nome/assinatura

Cargo
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ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGAO DE IDONEIDADE

A
Prefeitura do Municipio de Maua

Divisao de Compras

PREGAO PRESENCIAL R.P. N°. 040/2018

(Razéo Social da empresa), declara sob as penas da Lei que:

a) Declaramos, sob as penas da Lei, QUE @ EMPreSa.........ccovcveeiieeiiieenieeiieeniie e nao esta cumprindo pena por inidoneidade.

b) Aceita integralmente as condi¢gdes do presente Edital bem como se responsabiliza pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,

fiscais e sociais resultantes da execugéo da Ata de Registro de Precos;

c) Assume integral responsabilidade pela autenticidade e veracidade dos dados e documentos apresentados.

(local data)

Nome/assinatura

Cargo
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ANEXO ViI

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

A
Prefeitura do Municipio de Maua

Divisao de Compras

PREGAO PRESENCIAL R.P. N°. 040/2018

“Declaramos, sob as penas da Lei, a inexisténcia de fatos impeditivos supervenientes a habilitacdo da empresa

(et ), bem como estarmos cientes que devemos declara-los caso venha a ocorrer”.

(local data)

Nome/assinatura

Cargo
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ANEXO Vil

MODELO DE DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO
EM MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

Declaro, sob as penas da Lei, sem prejuizo das sangdes e multas previstas neste ato convocatério, que a empresa

(denominagéo da pessoa juridica), CNPJ n°
€ microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto na Lei
Complementar n° 123/06 e suas alteragdes, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito de

preferéncia como critério de desempate no procedimento licitatério do Pregdo Presencial n° 040/2018, realizado pela Prefeitura do
Municipio de Maua.

(local, data)

Nome/assinatura
Cargo
RG n°

MODELO DE DECLARAGAO DE NAO ENQUADRAMENTO
EM MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

Declaro, sob as penas da Lei, sem prejuizo das sangdes e multas previstas neste ato convocatério, que a empresa
(denominagéo da pessoa juridica), CNPJ n°
possui receita bruta anual superior ao limite fixado pelo inciso | do art. 3° da Lei Complementar
n® 123 de 14 de dezembro de 2006, deixando de se enquadrar como Microempresa e Empresa de Pequeno Porte (EPP) e de ser

contemplada com os beneficios previstos pelo regime diferenciado da referida Lei, cujos termos declaro conhecer na integra. Declaro,
ainda, que NAO tem aptiddo para exercer o direito de preferéncia como critério de desempate no procedimento licitatério do Preg&o
Presencial n° 040/2018, realizado pela Prefeitura do Municipio de Maua.

(local, data)

Nome/assinatura
Cargo
RG N°

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
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Edital

Edital

PREFEITURA DO MUNICIiPIO DE MAUA
SECRETARIA DE FINANGAS Rubrica:
DIVISAO DE COMPRAS wbred:

Fls. n°:

Proc. n°: 2283/2018

ANEXO IX

PROPOSTA COMERCIAL PARA COTA PRINCIPAL

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE MAUA
Divisao de Compras

Edital n® : 040/2018 Data / Abertura : 06/09/2018 ‘ Horario :14:00
Raz&o Social
Endereco ‘ CEP : 00000-000
Bairro Cidade / Estado
Telefone(s) : (11) 0000-0000 E-mail : (11) 0000-0000
CNPJ (MF) :00.000.000/0000-00 Inscrigdo Estadual :000.000.000.000
E-mail
Banco : Agéncia : Conta Corrente

Objeto: Registro de Pregos para FORNECIMENTO DE KIT LANCHE DESTINADO A ATENDER AS DEMANDAS DO MUNICIPIO

DE MAUA.

* favor considerar as especificacoes constantes no anexo |.

Item Especificagao do{s) Material(is) Marca / Qtdg. total Un. Va.alfnj Valor Total
e/ou Servigo(s) Fabricante estimada Unitario
1-A
R$ XXXX
VALOR TOTAL DA PROPOSTA COMERCIAL .......ccoctrvererrnirsesssssssssssesssssssnsens (POR EXTENSO)

Declaramos expressamente que nos sujeitamos e aceitamos todas e quaisquer exigéncias estabelecidas no presente Edital de Pregdo

Presencial e seus respectivos Anexos, inclusive normas, prazos e garantia, quando houver, tendo a presente proposta a validade de 60

(sessenta) dias.

de 2018.

Nome :
RG:
Cargo :

Proponente

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
FONES 4512-7825, CNPJ 46.522.959-0001-98, INSCR. EST. ISENTA, SITE WWW.MAUA.SP.GOV.BR
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Fls. n%:
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA Proc. nd: 2283/2018

SECRETARIA DE FINANCAS Rubrica:
DIVISAO DE COMPRAS ubrica:

ANEXO IX

PROPOSTA COMERCIAL PARA COTA RESERVADA

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE MAUA
Divisdo de Compras

Edital n® ;. 040/2018 Data / Abertura : 06/09/2018 ‘ Horario :14:00

Razéo Social

Endereco ‘ CEP : 00000-000
Bairro Cidade / Estado

Telefone(s) : (11) 0000-0000 E-mail (11) 0000-0000

CNPJ (MF) : 00.000.000/0000-00 Inscrigao Estadual :000.000.000.000

E-mail

Banco : Agéncia : Conta Corrente

Objeto: Registro de Pregos para FORNECIMENTO DE KIT LANCHE DESTINADO A ATENDER AS DEMANDAS DO MUNICIPIO

DE MAUA.
* favor considerar as especificacoes constantes no anexo I.

Item Especificagdao do(_s) Material(is) Ma_rca / Qtdg. total Un. Vglfar_ Valor Total
elou Servigo(s) Fabricante estimada Unitario
1-B
R $ XXXX
VALOR TOTAL DA PROPOSTA COMERCIAL ........coooeeirenrreese e seenes (POR EXTENSO)

Declaramos expressamente que nos sujeitamos e aceitamos todas e quaisquer exigéncias estabelecidas no presente Edital de Pregdo

Presencial e seus respectivos Anexos, inclusive normas, prazos e garantia, quando houver, tendo a presente proposta a validade de 60

(sessenta) dias.

, de de 2018.
Nome :
RG:
Cargo :
Proponente

AV. JOAO RAMALHO, N2 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
FONES 4512-7825, CNPJ 46.522.959-0001-98, INSCR. EST. ISENTA, SITE WWW.MAUA.SP.GOV.BR
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Fls. n°:

® PREFEITURA DO MUNICiPIO DE MAUA Proc. n® 2283/2018
_‘;T% SECRETARIA DE FINANGAS Rubrica:
ALY DIVISAO DE COMPRAS wbrica:

ANEXO X
(MODELO)
TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO
(Contratos)

MINUTA

CONTRATANTE: Municipio de Maua
CONTRATADO:

CONTRATO N° (DE ORIGEM):
OBJETO:

ADVOGADO (S)/ N° OAB: (*)

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:
1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido estara sujeito a andlise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, cujo tramite processual
ocorrera pelo sistema eletrénico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestacdes de interesse, Despachos e Decisdes, mediante
regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrénico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com o estabelecido na
Resolugédo n® 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletronico, todos os Despachos e Decisdes que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido
processo, serédo publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sao
Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entao, a
contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cédigo de Processo Civil;

d) Qualquer alteracdo de endereco — residencial ou eletrénico — ou telefones de contato devera ser comunicada pelo interessado,
peticionando no processo.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicagao;
b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor recursos e o que
mais couber.

Maua, XXX de XXXXX de 2018.

GESTOR DO ORGAO/ENTIDADE:
Nome:

Cargo:

CPF: RG:

Data de Nascimento: XX/XXXXX/XXX
Endereco residencial completo:
E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):

Assinatura:

Responsaveis que assinaram o ajuste:

Pelo CONTRATANTE:

Nome:

Cargo:

CPF: RG: XXXXXX

Data de Nascimento: XXX/XXX/XXXX
Endereco residencial completo:
E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):

Assinatura:

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
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PREFEITURA DO MUNICIiPIO DE MAUA
SECRETARIA DE FINANGAS

DIVISAO DE COMPRAS

Fls. n°:
Proc. n°: 2283/2018

Rubrica:

Pela CONTRATADA:

Nome:

Cargo:

CPF: RG:

Data de Nascimento: XXXX/XXXXXI/XXXX
Endereco residencial completo:

E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):

Assinatura:

Advogado:

(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido, informando, inclusive, o enderego eletronico.

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
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Fls. n°:
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA Proc. n°: 2283/2018
SECRETARIA DE FINANCAS
DIVISAO DE COMPRAS

Rubrica:

ANEXO XI - DECLARAGAO DE DOCUMENTOS A DISPOSIGAO DO TCE-SP

CONTRATANTE: Prefeitura do Municipio de Maua

CNPJ N.°: 46.522.959/0001-98

CONTRATADA:

CNPJ N°:

ATA N°: XXX/2018 (de origem): Pregao Presencial: XXX/2017
DATA DA ASSINATURA: XX/XXXXX/2018

VIGENCIA: 12 meses

OBJETO:

VALOR (R$): XXXXXXXX

PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: XXXXX

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documentos originais,
atinentes a correspondente licitagdo, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem a disposicao do Tribunal de
Contas do Estado de S&o Paulo, e serdo remetidos quando requisitados.

Em se tratando de obras/servigos de engenharia:

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documentos originais,
atinentes a correspondente licitacdo, em especial, os a seguir relacionados, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado
na origem a disposi¢ao do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, e serdo remetidos quando requisitados:

a) memorial descritivo dos trabalhos e respectivo cronograma fisico-financeiro;

b) orcamento detalhado em planilhas que expressem a composigao de todos os seus custos unitarios;

c) previsao de recursos orcamentarios que assegurem o pagamento das obrigagdes decorrentes de obras ou servigos a serem executados
no exercicio financeiro em curso, de acordo com o respectivo cronograma;

d) comprovagao no Plano Plurianual de que o produto das obras ou servigos foi contemplado em suas metas;

e) as plantas e projetos de engenharia e arquitetura.

Maua, XX de XXXXX de 2018.

Nome e cargo:
E-mail institucional:
E-mail pessoal:

Assinatura:

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
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Fls. n°:

® PREFEITURA DO MUNICIiPIO DE MAUA Proc. - 228312018 228312018
_‘;T% SECRETARIA DE FINANGAS Rubrica:
e DIVISAO DE COMPRAS ubrica:
ANEXO XII

MODELO DE DECLARAGAO QUE NADA DEVE A FAZENDA PUBLICA DE MAUA

A
Prefeitura do Municipio de Maua

Divisao de Compras

PREGAO PRESENCIAL RP N°. 040/2018

A empresa ( Razdo Social da empresa), devidamente inscrita no CNPJ sob o n° , com sede localizada no enderego

, por seu representante legal abaixo assinado, DECLARA, sob as penas da Lei, que ndo esta cadastrada e que

nada deve a Fazenda do Municipio de Maua, relativamente aos tributos relacionados com a prestagéo licitada.

(local, data)

Nome/assinatura
Cargo
RG n°

AV. JOAO RAMALHO, N© 205, 12 ANDAR, VILA NOEMIA, MAUA, SP, CEP 09371-520,
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	RECURSOS ADMINISTRATIVOS
	ITEM 11 – CREME DE RICOTA
	1. DESCRIÇÃO DO OBJETO
	ITEM 12 – REQUEIJÃO CREMOSO
	1. DESCRIÇÃO DO OBJETO
	ITEM 13 – PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO
	ITEM 17 – ATUM EM ÓLEO
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	ITEM 18 – MARGARINA COM SAL
	1. DESCRIÇÃO DO OBJETO
	2. CARACTERÍSTICAS GERAIS DO PRODUTO
	1. DESCRIÇÃO DO OBJETO
	2. CARACTERÍSTICAS GERAIS DO PRODUTO
	1. O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos e legislações específicos de Rotulagem de Alimentos Embalados, Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informação Nutricional Complementar, quando houver e outras legislações pertinentes.
	2. No rótulo da embalagem primária, deverão constar, de forma clara e indelével, as seguintes informações:
	1 Identificação do produto, inclusive marca;
	2 Nome e endereço do fabricante;
	3 Prazo de validade;
	4 Peso líquido;
	5 Condições de armazenamento;
	6 Número do registro do produto no órgão competente (se cabível ou quando houver);
	7 Número do lote;
	8 Valor nutricional impresso.
	9. A critério do Departamento de Alimentação Escolar poderão ser solicitadas visitas técnicas para observar a produção do alimento em questão. As despesas provenientes deverão ser de responsabilidade do contratado.
	10. A qualquer momento o Departamento de Alimentação Escolar poderá solicitar as documentações constantes dos itens 4 e 11, para avaliação e comprovação técnica durante a vigência do contrato (somente para os documentos que constem com prazo de validade vencido, ou seja, emissão superior a 365 (trezentos e sessenta e cinco)). O prazo para apresentação do referido documento será de 07 (sete) dias úteis a contar da data da solicitação. As despesas provenientes da análise deverão ser de responsabilidade do contratado.


