PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA
SECRETARIA DE SEGURANCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL
DIVISAO ADMINISTRATIVA E FINANCEIRA
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FOLHA RUBRICA:

FOLHA DE INFORMACAO
ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

OBJETO: FORNECIMENTO DE KIT ALIMENTAR EMERGENCIAL PARA ATENDER AS DEMANDAS DAS SECRETARIAS DE
SEGURANGA ALIMENTAR E NUTRICIONAL E PROMOGAO SOCIAL.

O Objeto desta licitagdo divide-se em lotes, na forma abaixo:

LOTE 1 — COTA PRINCIPAL

Qtd. Estimada

Item | Unidade Anual

Descri¢ao

1 Unid. 26.100

CESTA BASICA (Embalada, conforme relacdo de itens e especificacdes
técnicas dos produtos/itens).

LOTE 2 — COTA RESERVADA

Qtd. Estimada

Item | Unidade Anual

Descricao

1 Unid. 8.700

CESTA BASICA (Embalada, conforme relagdo de itens e especificagdes
técnicas dos produtos/itens).

REDUCAO MINIMA PARA LANCE = O LANCE MiNIMO PARA O ITEM/LOTE: SERA DE 0,5%(MEIO POR CENTO) QUE INCIDIRA SOBRE O MENOR VALOR

DENTRE AS PROPOSTAS APRESENTADAS, E ASSIM, SUCESSIVAMENTE.

1 — RELACAO DE ITENS CONTIDOS EM 1 UNIDADE DE CESTA BASICA

Iltem Quantidade Embalagem Produto
1 1 Pacote 1 kg Acucar refinado
2 1 Pacote 5 kg Arroz agulhinha, tipo 1
3 1 Pacote 200 gr Achocolatado em pé
4 1 Pacote 500 gr Café torrado e moido em pé
5 1 Pacote 500 gr Farinha de mandioca Torrada —tipo 1
6 2 Pacote 1 kg Feijao carioca —tipo 1
7 1 Pacote 500 gr Fuba
8 1 Pacote 800 a 1000 gr Leite em pd integral e Instantaneo
9 2 Pacote 500 gr Macarrdo tipo espaguete com ovos
10 1 Frasco 900 ml Oleo de soja refinado
11 2 Saché 300 gr Molho de tomate Tradicional
12 1 Pacote 1 kg Sal refinado iodado
13 2 Lata 125 gr Sardinhas em lata
14 1 Emb .pap. Bas. 12 a 16 kg Embalagem — Caixa de papeldo
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2 - ESPECIFICACOES DETALHADA DOS PRODUTOS (ITENS) QUE COMPOEM A CESTA BASICA

ITEM 01 - ACUCAR REFINADO

1. DESCRICAO DO OBJETO

Acucar refinado é a sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agtcar (Saccharum officinarum L.), purificado por
processo tecnoldgico adequado.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composi¢do: Agucar refinado, contendo no minimo 98,5% de sacarose.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: p6 branco, fino;

Cor: branco, préprio;

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel;

Sabor: doce, caracteristico.

3. EMBALAGEM

A embalagem primaria do produto devera ser saco flexivel de polietileno (PE), atdxico, resistente, termossoldado,
com capacidade para 01 (um) quilo.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 12 (doze) meses. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 02 - ARROZ AGULINHA, TIPO 1

1. DESCRICAO DO OBJETO

Sdo os grdos provenientes da espécie Oryza sativa L. que ao ser beneficiado, se retiram o germe, o pericarpo e a
maior parte da camada interna.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: Arroz.

2.1.1 Classificagdo: Grupo: Beneficiado; Subgrupo: Polido; Classe: longo fino (agulhinha); Tipo 1.

2.1.2 Devera ser da safra corrente, apresentar-se em bom estado de conservacdo, isento de fermentagdo e mofo,
de odores estranhos e de substancias nocivas a saude, bem como de insetos, parasitas e outros agentes ou
infestacOes.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico;

Cor: Branco, opaco;

Cheiro: caracteristico; auséncia de odores estranhos;

Sabor: caracteristico.
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3. EMBALAGEM

A embalagem do produto deverd ser saco plastico resistente, préprio para contato com alimentos, atéxico, incolor,
transparente, termossoldado, com capacidade para 5 (cinco) quilos.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter no minimo 10 (dez) meses de validade. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 03 - ACHOCOLATADO EM PO

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Produto obtido pela mistura de ingredientes, elaborado por processos tecnolédgicos adequados, destinado ao prepa-
ro de alimento com a adi¢do de outro ingrediente (leite). Constituido de pé fino marrom, a base de cacau em pé.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicdo: Aglcar, cacau em pd, emulsificante lecitina de soja, sal, vitaminas e aromatizantes. Nao conter
gluten.

2.1.2 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento técnico da Secretaria
de Seguranga Alimentar e Nutricional.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico, po fino;

Cor: Marrom, préprio;

Odor: caracteristico;

Sabor: doce.

3. EMBALAGEM

A embalagem do produto devera ser em saco pldstico, atdxico, termossoldado, resistente, préprio para o contato
direto com alimentos, com capacidade para 200 (duzentos) gramas.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter no minimo 6 (seis) meses de validade. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 04 — CAFE TORRADO E MOIiDO EM PO

1. DESCRIGAO DO OBJETO

E o Café Torrado em Grdo submetido a processo de moagem adequado.
2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composic¢do: Café Torrado Moido.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: pé homogéneo, fino ou grosso;
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Cor: variando de acordo com o processo de torragao, do castanho claro ao castanho escuro;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico.

3. EMBALAGEM

Deverd estar acondicionado em embalagem Stand up pouch (almofada), composta de filme metalizado e laminado
ou aluminizado, com capacidade de 500 (quinhentos) gramas.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto deverd ter no minimo 3 (trés) meses de validade. Somente serd recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 05 — FARINHA DE MANDIOCA TORRADA Tipo 1

1.DESCRICAO DO OBJETO

A farinha de mandioca é o produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot, submetidas a processo
tecnolégico adequado de fabricagdo e beneficiamento. A farinha de mandioca deve se apresentar limpa e seca,
observadas as tolerancias previstas na legislagdo vigente;

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composic¢do: farinha de mandioca torrada.

2.2 Classificagdo de acordo com o processo tecnolégico empregado na sua fabricagdo (GRUPO) - Seca: produto
obtido das raizes de mandioca sadias, devidamente limpas, descascadas, trituradas, raladas, moidas, prensadas,
desmembradas, peneiradas, secas a temperatura adequada, podendo novamente ser peneirada e ainda
beneficiada.

2.3 Classificagdo de acordo com a granulometria (SUBGRUPO) - Fina: quando 100% (cem por cento) do produto
passar através da peneira com abertura de malha de 2 mm (dois milimetros) e ficar retida em até 10% (dez por
cento), inclusive, na peneira com abertura de malha de 1 mm (um milimetro).

2.4 Classificagdo em fungdo do processo de fabricagao (TIPO), a farinha de mandioca deverd apresentar acidez
baixa.

2.5 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: pé fino, caracteristico;

Cor: Amarelo palha, caracteristico;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico.

2.5.1 Serd considerada desclassificada e considerada imprépria para o consumo humano, e recusada a entrega, a
farinha de mandioca que apresentar uma ou mais das situagdes indicadas: aspecto generalizado de mofo ou
fermentagdo, mau estado de conservagdo, odor estranho impréprio ao produto que inviabiliza a sua utilizagao para
0 uso proposto e presenga de insetos vivos ou mortos.

3. EMBALAGEM
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A embalagem do produto deverd ser em saco plastico, atéxico, termossoldado, resistente, préprio para o contato

direto com alimentos, com capacidade para 500 gramas

4. PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter no minimo 4 (quatro) meses de validade. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 06 — FEJAO CARIOCA-TIPO 1

1. DESCRIGAO DO OBJETO

E o grao comestivel do Phaseolus vulgaris L, subclasse carioca (tegumento de cor marrom com estrias longitudinais
com tonalidade mais escura).

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composigao: Feijao.

2.1.1 Classificagdo: Grupo |: Feijdo Comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.; Classe: cores
(produto que contém, no minimo, 97,00% (noventa e sete por cento) de graos da classe cores, admitindo-se até
10,00% (dez por cento) de outras cultivares da classe cores, que apresentem contraste na cor ou no tamanho); Tipo:
1 (nivel maximo de tolerancia de defeitos).

2.1.2 O feijdo devera ser de safra corrente, apresentar-se em bom estado de conservagao isento de fermentacgao e
mofo, de odores estranhos e de substancias nocivas a salde, bem como de insetos, parasitos e outros agentes ou
infestagOes.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico, auséncia de mofo;

Cor: marrom com estrias longitudinais com tonalidade mais escura;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico.

3. EMBALAGEM

A embalagem primaria do produto devera ser saco de polietileno, atéxico, incolor, transparente, termossoldado, re-
sistente com capacidade para 1 (um) quilo.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 04 (quatro) meses. Somente serd recebido o produto que tenha data

de embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 07 — FUBA
1. DESCRIGAO DO OBJETO
Produto obtido da moagem do grao de milho (Zea mays, L.), desgerminado ou nao.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
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2.1 Composicdo: fuba enriquecido com ferro e acido félico.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico, po fino;

Cor: Amarelo, préprio;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico.

3. EMBALAGEM

A embalagem primdria do produto deverd ser em saco de polietileno, atdxico, incolor, transparente,
termossoldado, resistente, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 06 (seis) meses. Somente serd recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 08 — LEITE EM PO INTEGRAL E INSTANTANEO ENRIQUECIDO COM, NO MINIMO, 10 VITAMINAS E MINERAIS

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Produto obtido por desidratagdao do leite de vaca integral apto para a alimentagdo humana mediante processos
tecnologicamente adequados, contendo, no minimo 10 vitaminas e minerais. O produto deve ser reconstituido em
agua a qualquer temperatura e conforme indicagdo na rotulagem e deverd satisfazer aos padrdes de leite integral.
2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicgdo: leite integral, emulsificante lecitina de soja, vitaminas e minerais, sem adi¢do de agulcar, com no
maximo 77mg de sddio na porg¢do e ndo deve conter gluten e deve conter.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento técnico da Secretaria
de Seguranga Alimentar e Nutricional.

2.1.2 Aditivos: serdo aceitos como aditivos unicamente a lecitina como emulsionante, para a elaboracgdo de leites
instantaneos, em uma propor¢do maxima de 5g/kg.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: pé fino, uniforme e sem grumos; ndo conterd substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis.
Cor: branco amarelado;

Sabor e Odor: agraddvel, ndo rangoso, semelhante ao leite fluido.

2.3 Caracteristicas fisico-quimicas: o leite em pd devera conter somente as proteinas, agucares, gorduras e outras
substancias minerais do leite e nas mesmas proporgdes relativas, salvo quando ocorrer modificages originadas por
um processo tecnologicamente adequado.

3. EMBALAGEM

A embalagem do produto devera ser em filme de poliéster/polietileno metalizado e selado automaticamente,
acondicionado em sacos de PEBD, folha simples, com identificagdo e rotulagem conforme legislagdo, informagdo de

registro no MAPA e com peso liquido de 800g a 1kg.
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4. PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter validade de no minimo 12 (doze) meses. Somente sera recebido o produto que tenha data de
embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 09 - MACARRAO ESPAGUETE COM OVOS

1. DESCRIGAO DO OBJETO

1.1 Massa alimenticia seca, comprida, tipo espaguete, para o preparo de macarronada, obtida pelo amassamento
dos ingredientes com dgua potavel e submetido a processo tecnolégico adequado de secagem.

1.2 Produto obtido da farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico (Triticum aestivum L.) e sémola de trigo,
resultante do processo de empasto e amassamento mecanico, sem fermentac¢do; podem ser adicionado outros
ingredientes, acompanhadas de complementos isolados ou misturados a massa, desde que ndo descaracterizem o
produto.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicdo: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, sémola de trigo enriquecido com ferro e
acido fdlico, ovos e corante natural Cdrcuma. Contém gluten.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento técnico da Secretaria
de Seguranga Alimentar e Nutricional.

2.2 Classificagao:

- quanto a umidade: massa seca;

- quanto ao formato: massa comprida tipo espaguete.

2.3 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico, seco;

Cor: Amarelo, caracteristico;

Odor: caracteristico.

Sabor: caracteristico;

3. EMBALAGEM

O produto deverda estar acondicionado em filme de BOPP + PP, atdxico termosoldado, com capacidade para 500
(quinhentos) gramas.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 24 (vinte e quatro) meses. Somente sera recebido o produto que

tenha data de embalagem nunca superior a 60 (sessenta) dias.

ITEM 10 — OLEO DE SOJA REFINADO

1. DESCRIGAO DO OBJETO
E o produto constituido principalmente de glicerideos de acidos graxos de espécie vegetal. Oleo de soja refinado e o
6leo comestivel obtido através de processos tecnoldgicos adequados, de extragdo ou refino, de sementes de

Glycine max L. (soja), se apresenta na forma liquida a temperatura de 259C.
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2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composic¢do: 6leo de soja refinado e antioxidante.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: caracteristico, oleoso;

Cor: Amarelado, translucido;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico, isentos de rango e de outras caracteristicas indesejaveis.

3. EMBALAGEM

O produto devera estar acondicionado em garrafas plasticas em PET (politereftalato de etileno), produzida por
processo de estiramento e sopro, com prote¢do anti UV, atdxica, tampa com lacre, com capacidade para 900
(novecentos) mililitros.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 12 (doze) meses. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 11 — MOLHO DE TOMATE TRADICIONAL

1. DESCRIGAO DO OBJETO

E o produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), podendo ser adicionado de sal,
acuUcar, tempero ou especiaria e ou outro ingrediente desde que nao descaracterize o produto.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicdo: tomate, cebola, sal refinado, salsa e alho.

2.1.1 Podera conter outros ingredientes, desde que citados e aprovados pelo Departamento técnico da Secretaria
de Segurancga Alimentar e Nutricional.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: massa mole;

Cor: vermelha;

Odor: caracteristico;

Sabor: caracteristico.

3. EMBALAGEM

A embalagem inicial do produto deverd saché plastico tipo stand-up-pouch, com conteudo liquido, ou seja, peso
drenado, de 300 (trezentos) gramas.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de no minimo 12 (doze) meses. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 12 — SAL REFINADO IODADO
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1. DESCRIGAO DO OBJETO

E o cloreto de sédio extraido de fontes naturais, submetido a beneficiamento para eliminagdo de sais higroscépicos
de magnésio e calcio, impurezas organicas, areia e fragmentos de conchas, adicionado de antiumectante. Deverd
ser iodado.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composicdo: cloreto de sddio cristalizado extraido de fontes naturais, adicionado obrigatoriamente de iodo e
antiumectante.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: cristais brancos, com granulagao uniforme;

Cor: Branco;

Odor: inodoro;

Sabor: Caracteristico.

3. EMBALAGEM:

A embalagem primdria do produto devera ser saco de polietileno, atéxico, resistente, termossoldado, com
capacidade para 1 (um) quilo.

4. PRAZO DE VALIDADE

O produto deverd ter validade de no minimo 24 (vinte e quatro) meses. Somente serd recebido o produto que

tenha data de embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

ITEM 13 — SARDINHAS EM LATA

1. DESCRIGAO DO OBJETO

Sardinha em conserva, cozida, preparada com pescado fresco, limpo, eviscerado e sem cabeca. Imersa em éleo
comestivel.

2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

2.1 Composic¢do: Sardinhas, liquido de constituicao (ao préprio suco), éleo comestivel e sal.

2.2 Caracteristicas organolépticas:

Aspecto: Caracteristico.

Cor: Caracteristico.

Odor: Caracteristico.

Sabor: Caracteristico.

3. EMBALAGEM:

Acondicionada em lata de aluminio, vedado hermeticamente e limpo, contendo de 120 a 130 gramas. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes, informacgao
nutricional, peso, data de fabricacio e validade, e nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DISPOA. As

embalagens ndo deverdo estar abauladas, estufadas, amassadas e nem enferrujadas.
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4. PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter validade de no minimo 12 (doze) meses. Somente sera recebido o produto que tenha data de

embalagem nunca superior a 30 (trinta) dias.

3 — REQUISITOS GERAIS

3.1. Os produtos alimenticios a serem adquiridos para compor as cestas basicas deverdo atender ao disposto nas
legislagbes de alimentos e regulamentos técnicos, estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) do Ministério da Saude — MS e pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA e/ou
outros aplicdveis.

3.2. Os produtos devem ser de boa qualidade, obedecendo aos padrées de dominio publico.

3.2.1 N3o serdo aceitas cestas que possuam embalagens abertas e/ou violadas ou com qualquer tipo de alterag3o,
quando comparada com a condigdo original.

3.3. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em
condi¢bes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo
(Portaria SVS/MS n2 326, de 30 de julho de 1997 ou atualizacdes posteriores).

3.4. Todos os produtos deverdo atender aos regulamentos relacionados as embalagens, que incluem as embalagens
e materiais que entram em contato direto com alimentos e sdo destinados a conté-los, desde a sua fabricagao até a
sua entrega ao consumidor, com a finalidade de protegé-los de agente externos, de alteragées e de contaminagoes,
assim como de adulteragbes. Incluem ainda os equipamentos para alimentos utilizados durante a elaboragao,
fracionamento, armazenamento, comercializagdo e consumo de alimentos. Estdo incluidos nesta defini¢do:
recipientes, maquinas, correias transportadoras, tubula¢des, acessoérios, vdlvulas, utensilios e similares. Incluem a
Resolugdao RDC n? 91, de 11 de maio de 2001, Portaria n? 177, de 04 de margo de 1999 e resolugdes
complementares, Resolugdao RDC n2 20, de 22 de margo de 2007, e outras quando aplicaveis.

3.4.1 A embalagem secundaria de cada cesta devera ser caixa de papeldo reforgado triplex, com abas superiores e
inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada, com medidas aproximadamente 36,5x22x27 (em cm,
sendo comprimento, largura e altura).

3.4.2 Sera considerada imprdépria e serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminagdo e/ou deteriorago.

3.4.3 Embalagens diferentes poderdao ser apresentadas, desde que aprovadas pelo Departamento técnico da
Secretaria de Seguranga Alimentar e Nutricional.

3.4.4 As embalagens deverdo ser rotuladas em caracteres nitidos de forma indelével, no idioma portugués,
facilmente legivel, contendo as seguintes informagdes:

- razdo social;

- cadastro nacional pessoa juridica;

- data de producdo (dia/més/ano);
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- prazo recomendado para abertura;

- servigo de atendimento ao consumidor;

- instru¢des de conservagao;

3.5. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de
Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas, Microscopicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagdao Nutricional
Complementar, quando houver; e outras legislagdes pertinentes.

3.6. A utilizagdo de outro produto, ingrediente ou veiculo, que ndo sdo usados tradicionalmente como alimento,
pode ser autorizada desde que seja comprovada a seguranc¢a de uso, em atendimento ao Regulamento Técnico
especifico.

3.7. Caracteristicas microscopicas: auséncia de sujidades, parasitas e larvas.

3.8. Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente (regulamentos técnicos). Isento de
fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas determinacdes de microorganismos e/ou de substancias toxicas de
origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a obtengao de dados sobre o estado higiénico-sanitario dessa
classe de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infec¢es alimentares.

3.9. A critério do Departamento técnico da Secretaria de Seguranca Alimentar e Nutricional, serdo solicitadas visitas
as empresas fornecedoras (fabricante) com a finalidade de avaliar as condi¢es de produgdo e/ou armazenamento
e distribuicdo do alimento em questdo. As despesas provenientes deverao ser de responsabilidade do contratado.
3.9.1 Caso a empresa contratada ndo atenda as exigéncias preconizadas na Portaria CVS n25, 09/04/2013, esta
deverd proceder as adequagdes necessarias para realizar o objeto desta licitagdo.

3.10. Todos os produtos deverao ser rotulados de acordo com a legislagao vigente. Os produtos devem atender aos
Regulamentos Técnicos e legislagdes especificos de Rotulagem de Alimentos Embalados, Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados; Informagdo Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagGes pertinentes.
3.10.1 No rétulo da embalagem primaria (itens que compdem a cesta), deverdo constar, de forma clara e indelével,
as seguintes informagdes:

Identificagdo do produto, inclusive marca;

Nome e enderego do fabricante;

Prazo de validade;

Peso liquido;

CondigBes de armazenamento;

Numero do registro do produto no érgao competente (se cabivel ou quando houver);

Numero do lote;

Valor nutricional impresso.

4 - DA ENTREGA
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4.1. A empresa vencedora devera entregar no prazo de 05 dias apds o pedido, conforme quantidades estabelecidas,

no horario das 8:00 as 16:00 horas.

4.2. Local de entrega:

4.2.1. Secretaria de Seguranga Alimentar e |Av. Rio Branco, 808 — Vila Augusto — Maua/SP.

Nutricional
4.2.2. Secretaria de Assisténcia Social Rua Campos Sales, 289 — Vila Bocaina — Maua/SP.
4.2.2.1. |CRAS Falchi Rua Friedrich Gunther Meinen, 71 — Falchi — Maua/SP.
4.2.2.2. |CRAS Feital Av. Benedita Franco da Veiga, 1083 — Feital — Maud/SP.
4.2.2.3. |CRAS Macuco Rua Remo Luiz Corradine, 115 — Macuco — Maua/SP.
4.2.2.4. |CRAS Oratoério Rua Salvador, 266 — Maud/SP.
4.2.2.5. |CRAS Parque das Américas Rua Estados Unidos, 84 — Pq. Das Américas — Maud/SP.
4.2.2.6. |CRAS S3o0 Jodo Av. Bardo de Maua, 4050 — S50 Jodo — Maud/SP.
4.2.2.7. |CRAS Vila Mercedes Rua Cicero Rodrigues da Silva, 355 — Vila Mercedes — Maua/SP.
4.2.2.8. |CRAS Zaira Av. Presidente Castelo Branco, 2982 — Zaira IV — Maud/SP.
4.2.2.9. |CREAS Bocaina Rua Alvares Machado, 18 A — Vila Bocaina — Maud/SP.
4.2.2.10. |CREAS Matriz Rua Avaré, 62 — Matriz — Maua/SP.
4.3. Secretaria da Saude Av. Capitdo Jodo, 2301 — Vila Vitéria — Maua/SP.

4.2.4. Ao longo da vigéncia da ata de registro de precos poderdo ser acrescidos novos locais de entrega conforme
identificada a necessidade.

4.2.5 Incidéncia da entrega: mensal

4.3. A proponente devera entregar acompanhado de cada pedido, sem qualquer 6nus, uma amostra do produto ora
solicitado para andlise técnica e sensorial. Todo o lote entregue devera corresponder a amostra padrdo, que ficara
retida para conferéncia de marca, caracteristicas organolépticas, e periodo minimo de validade exigido para os
itens, e caso ndo corresponda ao produto e caracteristicas aprovadas nas amostras para habilitacdo da empresa, os
produtos serdo recusados, considerando-se ainda o comprometimento de manter as caracteristicas durante a

vigéncia da ata de registro de precos, conforme item 3.3 das CONDICOES CONTRATUAIS, OBSERVACOES e

DISPOSICOES GERAIS.

4.4. A proponente devera disponibilizar veiculo(s) fechado(s) para a realizagdo das entregas, com estrados,
prateleiras e caixas, conforme legislagdo vigente (Portaria CVS n215 de 07/11/1991 e Portaria CVS n95,
09/04/2013).

4.5. Os entregadores deverdo estar adequadamente paramentados, ou seja: calgados fechados, uniforme de cor
clara e limpa, protecdo para o cabelo (boné ou touca). Os uniformes deverdo vir identificados com o nome da
empresa (Portaria CVS n215 de 07/11/1991 e Portaria CVS n25, 09/04/2013).

4.6. Caso ndo corresponda as exigéncias do Edital e/ou ao cronograma, o alimento sera devolvido, ficando a
proponente responsavel pela retirada e reposicao do produto em até 1 dia, independente das penalidades cabiveis.
4.6.1 Serd considerada impropria e serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminagdo e/ou deterioragdo.

4.7. Na reincidéncia da devolugdo a empresa estara sujeita ao cancelamento contratual.
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5 - CONDICOES CONTRATUAIS, OBSERVACOES e DISPOSICOES GERAIS:

5.1. Ata de Registro de Prego para o periodo de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura.
5.2. A empresa vencedora deverd no prazo maximo de 05(cinco) dias apds a sessdo de abertura do certame,
apresentar ao Departamento de Compras e licitagdo, os seguintes documentos:

5.2.1 Cdépia autenticada em nome da empresa vencedora, e dentro do prazo de validade, do Alvarad da Vigilancia

Sanitaria;
5.2.2 Ficha Técnica (conforme MODELO anexo), para todos os itens constantes das ESPECIFICACOES TECNICAS DOS
PRODUTOS (ITENS) QUE COMPOEM A CESTA BASICA.

5.2.3 A proponente deverd apresentar declaracdo expressa que o produto ofertado manterd suas caracteristicas

durante a vigéncia da ata de registro de precos. As marcas dos produtos apresentados na proposta e nas amostras

deverdo ser as mesmas fornecidas durante a execuc¢do da ata de registro de pregos.

5.2.4 A ndo apresentacdo da documentagdo ou se elas estiverem em desconformidade com o objeto proposto a
empresa sera desclassificada.

5.3 Apresentagdo das amostras

5.3.1 A empresa vencedora do certame deverad apresentar, obrigatoriamente, acompanhado da documentagdo
constante do item 3, no prazo méaximo de 05 (cinco) dias a contar apds a sessdo de abertura do certame, 01 (uma)
amostra original de todos os produtos ofertados nos termos descritos nas especificagdes dos itens no Anexo |, sob
pena de sua desclassificacdo a ndo apresentagdo. Ficando ja ciente a licitante vencedora que os produtos
considerados insatisfatérios em qualquer uma das andlises ensejara automaticamente a inabilitagdo.

5.3.1.1 Deverd também apresentar amostra da embalagem secundaria (caixa de papelao), que sera utilizada para a
montagem e entrega da cesta basica.

5.3.2 As marcas dos produtos das amostras deverdo ser as mesmas marcas constantes de sua proposta. Caso seja
omitida alguma das informagdes exigidas, as amostras nao serao recebidas por impossibilidade de sua associagao
com o objeto.

5.3.3 As amostras deverdo estar individualmente identificadas, com o nimero do pregdao e nome da licitante.

5.4 Critério de andlise das amostras

5.4.4.1 A andlise serd feita pela equipe do Departamento técnico da Secretaria de Seguranga Alimentar e
Nutricional, com orientagdo e responsabilidade de nutricionista da drea requisitante, que emitira Relatério das
analises realizadas, o qual integrara o referido processo licitatério, nos seguintes critérios:

a) Analise EMBALAGEM: conforme solicitado no Anexo |, inclusive prazo de validade;

b) Andlise DE ROTULAGEM: conforme legislagdao em vigéncia.

c) Anélise CARACTERISTICA ORGANOLEPTICA: Sabor, textura, odor, consisténcia, cor e rendimento.

d) Andlise comparativa da ficha técnica: Itens da Ficha Técnica que deverdo corresponder a proposta da empresa e
a amostra apresentada, inclusive no que diz respeito a embalagem, assim como as condi¢des rotineiras de
armazenamento, distribui¢cdo, rendimento do alimento, bem como a descricdo solicitada nas especificagdes

detalhadas do produto do anexo I, bem como de todos os itens solicitados conforme MODELO DE FICHA TECNICA,
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também em anexo a este Edital, em comparagdo com os itens constantes das ESPECIFICACOES TECNICAS DOS

PRODUTOS (ITENS) QUE COMPOEM A CESTA BASICA.

e) andlise comparativa da marca: conforme item 4.2: compatibilidade da marca proposta

f) Todos os géneros serdo avaliados conforme os itens citados acima, onde serd usado o critério SATISFATORIO ou
INSATISFATORIO.

5.4.4.2 A andlise da embalagem secundaria (caixa de papeldo), sera de acordo com o solicitado nos Requisitos
Gerais, paragrafo 4

5.4.4.3 A n3o apresentacdo de amostras ou se elas estiverem em desconformidade com o objeto proposto e/ou
com a documentagdo técnica apresentada, a empresa sera desclassificada.

5.5. As marcas dos produtos ndo poderdo ser substituidas no decorrer da vigéncia da ata de registro de pregos, sem
a solicitacdo prévia e autorizacdo do Departamento técnico da Secretaria de Seguranga Alimentar e Nutricional,
com orientagdo e responsabilidade de nutricionista da drea requisitante, que emitird Relatério das analises
realizadas, mesmo que sejam por produtos de qualidade equivalente.

5.6. A qualquer momento o Departamento técnico podera solicitar as documentagdes constantes do item 3 para
avaliagdo e comprovagdo técnica durante a vigéncia da ata de registro de pregos, ou para os documentos que
constem com prazo de validade vencido. O prazo para apresentagao do referido documento sera de 07 (sete) dias
Uteis a contar da data da solicitagdo. As despesas provenientes da analise deverdo ser de responsabilidade do
contratado.

5.7. Caso algum documento estiver faltando ou com falta de informagdes referente as amostras, desde que nao
descaracterizado o objeto, a Administragcdo, objetivando sempre o melhor prego, poderd notificar a licitante para a
devida corregdo no prazo de 48 horas, sob pena de desclassificagdo.

5.8. A empresa vencedora devera enviar, no prazo maximo de 24 horas apds o julgamento do certame, a proposta
com a nova recomposi¢cdo de pregos com os valores iguais ou inferiores aos definidos na etapa de lances. Em caso

dos valores serem inferiores, devera a proposta vir acompanhada de “carta de desconto”.

APROVACAO — TERMO DE REFERENCIA

Nome Departamento Carimbo e Assinatura Data

Nutricionista — Responsavel pela

Larissa Correa I A A
Elaboragdo do T.R

Marco Aurélio Coordenador Y A A

Silveira Grande

Secretario de Seguranga Alimentar e

Hélio Tomaz Rocha /[ /
Nutricional
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MODELO DE FICHA TECNICA

e Identificacdo do Produto, inclusive a marca.

e Nome, endereco, n.2 de telefone do fabricante e da empresa proponente.

e Prazo de validade, minimo de dias, devendo ser declarado o prazo real, se superior ao
estabelecido.

e Componentes do Produto, inclusive os nomes, tipos e cédigos dos aditivos, caso utilizados.

e Peso liquido do produto nas embalagens primdrias e secundarias.

e Condi¢des de armazenamento, inclusive empilhamento maximo.

e Tipo de embalagem, primaria e secunddria, em que sera entregue o produto.

e Tipo de rotulagem das embalagens primarias e secundarias em que sera entregue o produto.

e Informacdo nutricional completa (de acordo com a Legisla¢do vigente).

e Rendimento / Per-capita e peso unitario do produto.

e Dados sobre o responsavel das informac¢des contidas nesta Ficha Técnica:

e Nome:

e Assinatura:

e Cargo que ocupa na empresa:

e Habilitagdo Profissional:

e Numerodo R.G.ouC.P.F.:

Obs.: este é um modelo, podera sofrer alteracio de acordo com a empresa/fabricante, desde que conste os itens

solicitados. Devera ser em papel timbrado do fabricante ou licitante (desde que este seja responsavel técnico).
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	3.10.1 No rótulo da embalagem primária (itens que compõem a cesta), deverão constar, de forma clara e indelével, as seguintes informações:
	Identificação do produto, inclusive marca;
	Nome e endereço do fabricante;
	Prazo de validade;
	Peso líquido;
	Condições de armazenamento;
	Número do registro do produto no órgão competente (se cabível ou quando houver);
	Número do lote;
	Valor nutricional impresso.
	5.6. A qualquer momento o Departamento técnico poderá solicitar as documentações constantes do item 3 para avaliação e comprovação técnica durante a vigência da ata de registro de preços, ou para os documentos que constem com prazo de validade vencido. O prazo para apresentação do referido documento será de 07 (sete) dias úteis a contar da data da solicitação. As despesas provenientes da análise deverão ser de responsabilidade do contratado.

